
Gli immancabili

Coppia di deliziose Cipolle caramellate su crema di Latteria --  12 .50
All.  1/3/7/12 Veget.

Portafoglio di sfoglia caldo ai porcini su leggera fonduta --  12 ,50
1/3/7/12 Veget.

Lumache* alla Bourguignonne, n.6 --   15 .00
-All.7/12

Stecche Di Midollo di Vitello gratinate al forno -- 16 .00

Alicette**  fritte --  15 .00  
All.  1/3/4

I  nostri eccellenti Salumi

Crudo di Parma Gran Riserva Bedogni con Gnocco fritto --17 .00
All.  1/7

Lardo alto Mantovano con Cipolla caramellata 
e Gnocco fritto --  16 .00

All.  1/3/7/12

Gran Piatto di Salumi Misti ,  con Gnocco fritto --    16 .50
All.  1/7

Primi Piatti

Gli immancabili

Risotto alla Milanese con l’Ossobuco di Vitello in gremolada  26.00
All.  7/9/12

Risotto Valganna - Ricetta Storica di Famiglia- -  16 .00 
All.  1/7/9/12 Veg.

Fatti in Casa

Gnocchi di Zucca fatti in Casa con fonduta di zola 
e mostarda --  15 .50

All.1/3/7/9/12
 .

Tagliatelle fatte in Casa con Ragù Rustico Mantovano 14.00
All.1/3/9/12

ANTIPASTI

MENU



S E C O N D I  P I A T T I

    E N T R E C O T E  D I  M A N Z O  A L L A  P I A S T R A ,  C O N  P A T A T E  A L  F O R N O  - -  2 9 . 0 0

   M O R B I D O  A R R O S T O  D I  V I T E L L O  C O N  P A T A T E  A L  F O R N O  - -   2 1 . 0 0
A L L .  9 / 1 2

 
C O N  L A  P O L E N T A

F O N D E N T E   G U A N C I A  B R A S A T A    C O N  P O L E N T A  - -    2 6 . 0 0
A L L .  9 / 1 2

C L A S S I C I  B R U S C I T T I  D E L L A  T R A D I Z I O N E  C O N  P O L E N T A  - -  1 9 . 5 0
A L L .  7 / 9 / 1 2

B O C C O N C I N I  D I  C E R V O  ,  A L L A  V A L D O S T A N A ,  C O N  P O L E N T A  - -  2 5 . 0 0
A L L . 7 /  9 / 1 2

 

C O N T O R N I

V E R D U R E  S A L T A T E ,    P A T A T E  A L  F O R N O ,    I N S A L A T E ,  

P A T A T I N E  F R I T T E ,   G N O C C O  F R I T T O   - -  5 . 0 0

P A T A T E  D O L C I  F R I T T E   –  6 . 0 0

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  €  3 . 5 0

C H I E D I  I  F U O R I  M E N Ù  D E L  G I O R N O

P E R  I N T O L L E R A N Z E  A L I M E N T A R I ,  A V V E R T I R E  S E M P R E I L  P E R S O N A L E ,  
- I  P R O D O T T I C O N T R A S S E G N A T I  C O N *  S O N O  P R E P A R A T I  C O N  M A T E R I A  P R I M A  C O N G E L A T A  O

S U R G E L A T A  A L L ' O R I G I N E  - -
 * *  A L I M E N T O  S O T T O P O S T O  A  T R A T T A M E N T O  D I  B O N I F I C A  P R E V E N T I V A  A I  S E N S I  D E L L A  L .  8 5 3 / 2 0 0 4  )

V E R I F I C A  L E  A L L E R G I E  C O N  I L  N O S T R O  P E R S O N A L E - R I F .  P R I N C I P A L I  A L L E R G E N I : 1 G L U T I N E -
2 C R O S T A C E I - 3  U O V A - 4  P E S C E - 5  A R A C H I D I - 6  S O I A - 7  L A T T O S I O - 8   F R U T T A  A  G U S C I O - 9  S E D A N O -

1 0 S E N A P E - 1 1 S E S A M O -  1 2  A G L I O  E  S O L F I T I -  1 3  L U P I N I - 1 4  M O L L U S C H I  E  L O R O  D E R I V A T I



P I C C O L E  P R O P O S T E  D E G U S T A Z I O N E ,  
P E R  F A R V I  A S S A G G I A R E  

I  N O S T R I  P I A T T I  S T O R I C I

§ §
“ I L  M E N Ù  V A L G A N N A ”  V E G E T A R I A N O

C I P O L L A  C A R A M E L L A T A  S U  C R E M A  D I  L A T T E R I A
A L L .  1 / 7 / 1 2

R I S O T T O  V A L G A N N A  (  R I C E T T A  S T O R I C A  D I  F A M I G L I A )
A L L . 1 / 7 / 9 / 1

C R O S T A T A  D I  M E L E  C O N  G E L A T O
A L L .  1 / 3 / 7

C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  €  3 0 . 0 0
 

  - - - - - § § - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - § § - - - -

“ I L  M E N Ù  G R O T T E ”  T I P I C O  L O M B A R D O

S T E C C H E  D I  M I D O L L O  D I  V I T E L L O  G R A T I N A T E  A L  F O R N O

R I S O T T O  A L L A  M I L A N E S E
 C O N  O S S O B U C O  D I  V I T E L L O  I N  G R E M O L A D A

A L L .  1 / 7 / 9 / 1 2

  
  D O L C E  V A R E S E  C O N  G E L A T O

 A L L .  1 / 3 / 7 / 8

   C O P E R T O  E  S E R V I Z I O  €  4 0 . 0 0

               PER INTOLLERANZE ALIMENTARI ,  AVVERTIRE SEMPREIL  PERSONALE,
 - I  PRODOTTI  CONTRASSEGNATI  CON* SONO PREPARATI  CON MATERIA  PRIMA CONGELATA O SURGELATA ALL 'ORIGINE ---

 **  ALIMENTO SOTTOPOSTO A  TRATTAMENTO DI  BONIF ICA  PREVENTIVA  A I  SENSI  DELLA  L .  853/2004  ) -
VERIF ICA  LE  ALLERGIE  CON I I  NOSTRO PERSONALE-

PRINCIPALI  ALLERGENI
: 1GLUTINE-2CROSTACEI-3  UOVA-4  PESCE-5  ARACHIDI-6  SOIA-7  LATTOSIO-8   FRUTTA A  GUSCIO-9  SEDANO-

10SENAPE-1 1SESAMO- 12  AGLIO E  SOLFITI-  13  LUPINI- 14  MOLLUSCHI  E  LORO DERIVATI


