
LE PIZZE 

LE SPECIALI 

Bologna- mozzarella Fior di Latte,  Burratina , 

Mortadella di Bologna, zeste  Limone € 16.00 

Duchessa- salsa di pomodoro, mozzarella, Crudo 

di Parma i, Grana Padano, rucola 14.00 

Imperia- mozzarella di Bufala, pesto alla Genovese, 

pomodori secchi 13.50 

Le Grotte di Valganna-mozzarella Fior di 

Latte, Salsiccia , Porcini, Salsa Valganna  € 14.00  

La Nera – Impasto al carbone vegetale- 

pomodoro, fior di latte e bufala Dop, basilico  13.50 

Montanara- salsa di pomodoro, mozzarella, 

funghi Porcini trifolati, tomino al centro 15.00 

Porcini- salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte 

DOP, Porcini trifolati, Grana Padano 14.50 

Saporita- (bianca) mozzarella fior di latte Dop, 

Salsiccia, Porcini, Patate al forno € 15.00 

 

Sfiziosa- salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, 

Gorgonzola DOP , Porcini trifolati 15.00 

Speck e Zola-  salsa di pomodoro, mozzarella 

gorgonzola Dop, Speck Tirolo 13.00 

Trevigiana-mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola 

Dop , Trevigiana saltata, noci  € 14.50 

Valtellinese- salsa di pomodoro, rucola, 

mozzarella, bresaola , Grana Padano 15.00 

LE GUSTOSE 

Gustosa- ( bianca)  mozzarella, formaggi assortiti, 

salsiccia 11.50 

Lord -salsa di pomodoro, mozzarella, scamorza, 

speck Tirolo 12.00 

Padana- salsa di pomodoro, mozzarella, cipolle 

cotte, Grana Padano 9.50 

Peperoni e Salsiccia- salsa di pomodoro, 

mozzarella, peperoni, salsiccia 10.50 

Parma- salsa di pomodoro, mozzarella, Prosciutto 

Crudo di Parma Dop 13.00 

Santa Maria- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop, friarielli, salsiccia 11.00 

Segreto-  ( bianca) mozzarella, Gorgonzola Dop, 

pere e noci 12.50 

FARCITE    FUORI   FORNO 

Delicata – formaggio fresco, rucola Salmone, 

salsa di soia, 16.00 

Ferrari- rossa- alici del Cantabrico, dadolata di 

pomodorini conditi: aglio, peperoncino, prezzemolo, 

olio EVO 13.00 

Mantovana- olio EVO rosmarino, Lardo Alto 

Mantovano ai profumi 10.00 

Pizzica- olio EVO, mozzarella di Bufala Dop, 

pomodorini, rucola 14.50 

LE TRADIZIONALI 

Bufalina-  bufala Dop in cottura, salsa di 

pomodoro, pomodorini freschi e basilico 12.50 

Diavola- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, spianata piccante 10.00 

Margherita- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, basilico 7.50 

Marinara-  salsa di pomodoro, olio all’aglio, 

origano 6.00 

Napoli-  salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte 

Dop ,acciughe in cottura, origano 9.00 

Prosciutto- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop , prosciutto cotto in cottura 9.50 

Pugliese- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, cipolle cotte 9.00 

Romana- salsa di pomodoro, mozzarella fior di Dop, 

acciughe del Cantabrico, capperi, origano 9.50 

Rustica – salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, patatine fritte , salsiccia, 10.00 

Vegetariana- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop, verdure miste grigliate 10,50 

IMPASTI DIVERSI  € 1,50  -- AGGIUNTE  VARIE 1.50 –    AGGIUNTE  SALUMI € 

2.00  

CRUDO PARMA  -- PORCINI – -   BUFALA      € 3.00 – COPERTO E SERVIZIO € 

3.50 

 



PIZZAS 

DIE SPECIALS 

Bologna- Mozzarella Fior di Latte, Burrata 

Stracciatella, Mortadella di Bologna Zitrone € 14,00 

Duchessa - Tomatensauce, Mozzarella, 

Parmaschinken, Grana Padano, Rucola 14.00 

Imperia - Büffelmozzarella, Genueser Pesto, 

getrocknete Tomaten 13,50 

Le Grotte di Valganna-Mozzarella Fior 

di Latte, Wurst, Steinpilze, Valganna-Sauce € 14,00  

La Nera – Holzkohleteig – Tomate, Mozzarella und 

Büffelmozzarella g.U., Basilikum 13,50 

Montanara - Tomatensauce, Mozzarella, 

sautierte Steinpilze, Tomino-Käse in der Mitte 15.00 

Steinpilze - Tomatensauce, Mozzarella Fior di 

Latte DOP, Sautierte Steinpilze, Grana Padano 14.50 

Saporita- (weißer) Mozzarella fior di latte Dop, 

Wurst, Steinpilze, Ofenkartoffeln € 15,00 

 

Leckere  Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, 

Gorgonzola DOP, sautierte Steinpilze 15.00 

Speck e Zola -  Tomatensauce, Mozzarella 

Gorgonzola Dop, Speck Tirolo 13.00 

Trevigiana-Mozzarella Fior di Latte, Zola 

Dop, sautierte Trevigiana, Walnüsse € 14,50 

Veltliner - Tomatensauce, Rucola, Mozzarella, 

Bresaola, Grana Padano 15.00 

DAS SCHMACKHAFTE 

Leckerer (weißer)  Mozzarella, verschiedene 

Käsesorten, Wurst 11,50 

Lord - Tomatensauce, Mozzarella, Scamorza, 

Tiroler Speck 12.00 

Padana - Tomatensauce, Mozzarella, gekochte 

Zwiebeln, Grana Padano 9,50 

Paprika und Wurst - Tomatensauce, 

Mozzarella, Paprika, Wurst 10.50 

Parma - Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto 

Crudo di Parma Dop 13.00 

Santa Maria - Tomatensauce, Mozzarella Fior di 

Latte Dop, Brokkoli, Wurst 11.00 

Segreto-  (weißer) Mozzarella, Gorgonzola Dop, 

Birnen und Walnüsse 12.50 

GEFÜLLT AUS DEM OFEN 

Delikat – Frischkäse, Rucola, Lachs Sojasauce, 

16.00 

Ferrari- rot - Kantabrische Sardellen, gewürfelte 

gewürzte Kirschtomaten: Knoblauch, Chili, Petersilie, 

natives Olivenöl extra 13.00 

Mantovana - Rosmarin EVO-Öl, Alto Mantovano 

Schmalz mit Aromen 10.00 

Pizzica - natives Olivenöl extra, Büffelmozzarella 

Dop, Kirschtomaten, Rucola 14,50 

DAS TRADITIONELLE 

Bufalina - Büffelmozzarella in der Küche, 

Tomatensauce, frische Kirschtomaten und Basilikum 

12,50 

Diavola - Tomatensauce, Mozzarella fior di latte 

Dop, würzige Spianata 10.00 

Margherita-Tomatensauce , Mozzarella 

fior di latte Dop, Basilikum 7.50 

Marinara - Tomatensauce, Knoblauchöl, Oregano 

6,00 

Neapel - Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte 

Dop, Sardellen in der Küche, Oregano 9.00 

Prosciutto - Tomatensauce, Mozzarella Fior di 

Latte Dop, gekochter Schinken in der Küche 9,50 

Apulien - Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte 

Dop, gekochte Zwiebeln 9.00 

Romana - Tomatensauce , Mozzarella fior di Dop, 

kantabrische Sardellen, Kapern, Oregano 9.50 

Rustica – Tomatensauce, Mozzarella Fior di Latte 

Dop, Pommes frites, Wurst, 10.00 

Vegetarisch - Tomatensauce, Mozzarella Fior di 

Latte Dop, gemischtes Grillgemüse 10,50 

VERSCHIEDENE TEIGE € 1,50 -- VERSCHIEDENE ZUGABEN 1,50 – ZUGABEN VON 

AUFSCHNITT € 2,00  

ROHER PARMA -- STEINPILZE – - BÜFFELMOZZARELLA € 3,00 – EINTRITTSPREIS UND 

SERVICE € 3,50 

  



PIZZAS 

THE SPECIALS 

Bologna- mozzarella Fior di Latte, Burrata 

Stracciatella, Mortadella di Bologna Lemon € 14.00 

Duchessa- tomato sauce, mozzarella, Parma 

ham, Grana Padano, rocket 14.00 

Imperia- buffalo mozzarella, Genovese pesto, sun-

dried tomatoes 13.50 

Le Grotte di Valganna-mozzarella Fior 

di Latte, Sausage, Porcini mushrooms, Valganna sauce 

€ 14.00  

La Nera – Charcoal dough - tomato, mozzarella 

and buffalo mozzarella PDO, basil 13.50 

Montanara- tomato sauce, mozzarella, sautéed 

porcini mushrooms, tomino cheese in the center 15.00 

Porcini mushrooms - tomato sauce, 

mozzarella fior di latte DOP, Sautéed porcini 

mushrooms, Grana Padano 14.50 

Saporita- (white) mozzarella fior di latte Dop, 

Sausage, Porcini mushrooms, Baked potatoes € 15.00 

 

Delicious tomato sauce, mozzarella, sausage, 

Gorgonzola DOP, Sautéed porcini mushrooms 15.00 

Speck e Zola -  tomato sauce, mozzarella 

gorgonzola Dop, Speck Tirolo 13.00 

Trevigiana-mozzarella Fior di Latte, 

Gorgonzola Dop, sautéed Trevigiana, walnuts € 14.50 

Valtellinese - tomato sauce, rocket, mozzarella, 

bresaola, Grana Padano 15.00 

THE TASTY 

Tasty- (white)  mozzarella, assorted cheeses, 

sausage 11.50 

Lord - tomato sauce, mozzarella, scamorza, Tyrol 

speck 12.00 

Padana - tomato sauce, mozzarella, cooked onions, 

Grana Padano 9.50 

Peppers and Sausage - tomato sauce, 

mozzarella, peppers, sausage 10.50 

Parma - tomato sauce, mozzarella, Prosciutto Crudo 

di Parma Dop 13.00 

Santa Maria - tomato sauce, mozzarella fior di 

latte Dop, broccoli, sausage 11.00 

Segreto-  (white) mozzarella, Gorgonzola Dop, 

pears and walnuts 12.50 

STUFFED OUT OF THE OVEN 

Delicate – fresh cheese, rocket, salmon,  

soy sauce, 16.00 

Ferrari- red- Cantabrian anchovies, diced 

seasoned cherry tomatoes: garlic, chilli, parsley, extra 

virgin olive oil 13.00 

Mantovana - rosemary EVO oil, Alto Mantovano 

lard with aromas 10.00 

Pizzica- extra virgin olive oil, buffalo mozzarella 

Dop, cherry tomatoes, rocket 14.50 

THE TRADITIONAL 

Bufalina - buffalo mozzarella in cooking, tomato 

sauce, fresh cherry tomatoes and basil 12.50 

Diavola- tomato sauce, mozzarella fior di latte 

Dop, spicy spianata 10.00 

Margherita - tomato sauce, mozzarella fior di 

latte Dop, basil 7.50 

Marinara-  tomato sauce, garlic oil, oregano 6.00 

Napoli - tomato sauce, mozzarella fior di latte Dop, 

anchovies in cooking, oregano 9.00 

Prosciutto - tomato sauce, mozzarella fior di 

latte Dop, cooked ham in cooking 9.50 

Pugliese- tomato sauce, mozzarella fior di latte 

Dop, cooked onions 9.00 

Romana - tomato sauce , mozzarella fior di Dop, 

Cantabrian anchovies, capers, oregano 9.50 

Rustica – tomato sauce, mozzarella fior di latte 

Dop, french fries, sausage, 10.00 

Vegetarian - tomato sauce, mozzarella fior di 

latte Dop, mixed grilled vegetables 10,50 

 

VARIOUS DOUGHS € 1.50 -- VARIOUS ADDITIONS 1.50 – ADDITIONS OF COLD CUTS € 2.00  

RAW PARMA - PORCINI MUSHROOMS –- BUFFALO MOZZARELLA € 3.00 – COVER CHARGE, 

SERVICE € 3.50 

 



PIZZAS 

LES SPÉCIAUX 

Bologne- mozzarella Fior di Latte, Burrata 

Stracciatella, Mortadella di Bologna Citron 14,00 € 

Duchessa- sauce tomate, mozzarella, jambon de 

Parme, Grana Padano, roquette 14.00 

Imperia- mozzarella de bufflonne, pesto génois, 

tomates séchées 13.50 

Le Grotte di Valganna-mozzarella Fior 

di Latte, Saucisse, Cèpes, sauce Valganna 14,00 €  

La Nera – Pâte à charbon de bois - tomate, 

mozzarella et mozzarella de bufflonne AOP  13.50 

Montanara- sauce tomate, mozzarella, cèpes 

sautés, fromage tomino au centre 15.00 

Cèpes - sauce tomate, mozzarella fior di latte DOP, 

Cèpes sautés, Grana Padano 14.50 

Saporita- (blanc) mozzarella fior di latte Dop, 

Saucisse, Cèpes, Pommes de terre au four 15,00 € 

 

Délicieuse sauce tomate, mozzarella, saucisse, 

Gorgonzola DOP, cèpes sautés 15.00 

Speck e Zola -  sauce tomate, mozzarella 

gorgonzola Dop, Speck Tirolo 13.00 

Trevigiana-mozzarella Fior di Latte, 

Gorgonzola Dop, Trevigiana sauté, noix 14,50 € 

Valtellinese - sauce tomate, roquette, 

mozzarella, bresaola, Grana Padano 15.00 

LE SAVOUREUX 

Mozzarella savoureuse (blanche),  fromages 

assortis, saucisse 11.50 

Lord - sauce tomate, mozzarella, scamorza, speck 

du Tyrol 12.00 

Padana - sauce tomate, mozzarella, oignons cuits, 

Grana Padano 9.50 

Poivrons et saucisses - sauce tomate, 

mozzarella, poivrons, saucisse 10.50 

Parme - sauce tomate, mozzarella, Prosciutto Crudo 

di Parma Dop 13.00 

Santa Maria - sauce tomate, mozzarella fior di 

latte Dop, brocoli, saucisse 11.00 

Segreto- Mozzarella (blanche), Gorgonzola Dop, 

poires et noix 12.50 

FARCI SORTI DU FOUR 

Délicat – fromage frais, roquette, saumon, 

   sauce soja, 16.00 

Ferrari- rouges- Anchois de Cantabrie, tomates 

cerises assaisonnées en dés : ail, piment, persil, huile 

d'olive extra vierge 13.00 

Mantovana - huile de romarin EVO, saindoux Alto 

Mantovano avec arômes 10.00 

Pizzica - huile d'olive extra vierge, mozzarella de 

bufflonne Dop, tomates cerises, roquette 14.50 

LE TRADITIONNEL 

Bufalina - mozzarella de bufflonne en cuisson, 

sauce tomate, tomates cerises fraîches et basilic 12.50 

Diavola- sauce tomate, mozzarella fior di latte 

Dop, spianata épicée 10.00 

Margherita - sauce tomate, mozzarella fior di 

latte Dop, basilic 7.50 

Marinara-  sauce tomate, huile d'ail, origan 6.00 

Napoli - sauce tomate, mozzarella fior di latte Dop, 

anchois en cuisine, origan 9.00 

Prosciutto - sauce tomate, mozzarella fior di 

latte Dop, jambon cuit en cuisson 9.50 

Pugliese- sauce tomate, mozzarella fior di latte 

Dop, oignons cuits 9.00 

Romana - sauce tomate , mozzarella fior di Dop, 

anchois de Cantabrie, câpres, origan 9.50 

Rustica – sauce tomate, mozzarella fior di latte 

Dop, frites, saucisse, 10.00 

Végétarien - sauce tomate, mozzarella fior di 

latte Dop, mélange de légumes grillés 10,50 

 

IMPASTI DIVERSI  € 1,50  -- AGGIUNTE  VARIE 1.50 –    AGGIUNTE  SALUMI € 

2.00  

CRUDO PARMA  -- PORCINI – -   BUFALA      € 3.00 – COPERTO E SERVIZIO € 

3.50 

 



LE PIZZE 

LE SPECIALI 

Bologna- mozzarella Fior di Latte, Stracciatella di 

Burrata , Mortadella di Bologna Limone € 14.00 

Duchessa- salsa di pomodoro, mozzarella, Crudo 

di Parma i, Grana Padano, rucola 14.00 

Imperia- mozzarella di Bufala, pesto alla Genovese, 

pomodori secchi 13.50 

Le Grotte di Valganna-mozzarella Fior di 

Latte, Salsiccia , Porcini, Salsa Valganna  € 14.00  

La Nera – Impasto al carbone vegetale- 

pomodoro, fior di latte e bufala Dop, basilico  13.50 

Montanara- salsa di pomodoro, mozzarella, 

funghi Porcini trifolati, tomino al centro 15.00 

Porcini- salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte 

DOP, Porcini trifolati, Grana Padano 14.50 

Saporita- (bianca) mozzarella fior di latte Dop, 

Salsiccia, Porcini, Patate al forno € 15.00 

 

Sfiziosa- salsa di pomodoro, mozzarella, salsiccia, 

Gorgonzola DOP , Porcini trifolati 15.00 

Speck e Zola-  salsa di pomodoro, mozzarella 

gorgonzola Dop, Speck Tirolo 13.00 

Trevigiana-mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola 

Dop , Trevigiana saltata, noci  € 14.50 

Valtellinese- salsa di pomodoro, rucola, 

mozzarella, bresaola , Grana Padano 15.00 

LE GUSTOSE 

Gustosa- ( bianca)  mozzarella, formaggi assortiti, 

salsiccia 11.50 

Lord -salsa di pomodoro, mozzarella, scamorza, 

speck Tirolo 12.00 

Padana- salsa di pomodoro, mozzarella, cipolle 

cotte, Grana Padano 9.50 

Peperoni e Salsiccia- salsa di pomodoro, 

mozzarella, peperoni, salsiccia 10.50 

Parma- salsa di pomodoro, mozzarella, Prosciutto 

Crudo di Parma Dop 13.00 

Santa Maria- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop, friarielli, salsiccia 11.00 

Segreto-  ( bianca) mozzarella, Gorgonzola Dop, 

pere e noci 12.50 

FARCITE    FUORI   FORNO 

Delicata – formaggio fresco, rucola,  carpaccio di 

Salmone fresco ( abbattuto) ,salsa di soia, 16.00 

Ferrari- rossa- alici del Cantabrico, dadolata di 

pomodorini conditi: aglio, peperoncino, prezzemolo, 

olio EVO 13.00 

Mantovana- olio EVO rosmarino, Lardo Alto 

Mantovano ai profumi 10.00 

Pizzica- olio EVO, mozzarella di Bufala Dop, 

pomodorini, rucola 14.50 

LE TRADIZIONALI 

Bufalina-  bufala Dop in cottura, salsa di 

pomodoro, pomodorini freschi e basilico 12.50 

Diavola- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, spianata piccante 10.00 

Margherita- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, basilico 7.50 

Marinara-  salsa di pomodoro, olio all’aglio, 

origano 6.00 

Napoli-  salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte 

Dop ,acciughe in cottura, origano 9.00 

Prosciutto- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop , prosciutto cotto in cottura 9.50 

Pugliese- salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, cipolle cotte 9.00 

Romana- salsa di pomodoro, mozzarella fior di Dop, 

acciughe del Cantabrico, capperi, origano 9.50 

Rustica – salsa di pomodoro, mozzarella fior di 

latte Dop, patatine fritte , salsiccia, 10.00 

Vegetariana- salsa di pomodoro, mozzarella fior 

di latte Dop, verdure miste grigliate 10,50 

IMPASTI DIVERSI  € 1,50  -- AGGIUNTE  VARIE 1.50 –    AGGIUNTE  SALUMI € 

2.00  

CRUDO PARMA  -- PORCINI – -   BUFALA      € 3.00 – COPERTO E SERVIZIO € 

3.50 

 



 

 


