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- PARRILLADA 2 CARNES:  ……………………………………… $30.000 
• RES DE 130 g 
• POLLO 130 g 
• CHORIZO 60 g 
• PAPA CRIOLLA 
• AREPA DE QUESO 
• GUACAMOLE 

 
- PARRILLADA 3 CARNES: ……………………………………….. $40.000 

 
• RES 130 g 
• POLLO 130 g 
• COSTILLAS DE CERDO AL HORNO BBQ 
• PAPA CRIOLLA  
• AREPA DE QUESO 
• GUACAMOLE  
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- EMPANADA POLLO Y CARNE……………………………...... $9.000 
 

- WRAP DE JAMÓN Y QUESO ……………………………… ….. $9.000 
 

- MINI DEDITOS DE QUESO ……………………………………. $9.000 
 

- CARIMAÑOLA …………………………………………………….. $9.000 
 

- ABORRAJADO RELLENO DE QUESO ………………………. $9.000 
 

- PATACÓN CON HOGAO ………………………………………. $9.000 
 

- CANASTA DE MASA A LA CAPRES ………………………….. $9.000 
 

- MINI AREPA DE HUEVO ……………………………………….. $9.000 
 

- MINI ALBÓNDIGA ……………………………………………….. $9.000 
 

- BACON Y CIRUELA PASA 2 X PERSONA…………………… $9.000 
 

- MINI HAMBURGUESAS DE CARNE DE RES QUESO 
HOLANDÉS LECHUGA Y TOMATES CHERRY……………. $9.000 
 

- MONTADITOS DE QUESO CREMA, MERMELADA  
DE PIMIENTOS ASADOS Y JAMÓN SERRANO…………… $9.000 
 

- MINI CEVICHE CARIBEÑO CON MANGO Y 
CAMARONES ……………………………………………………… $9.000 
 

- SPRINT ROOLL DE MORCILLA CON  
ALIOLI DE AGUACATE …………………………………………. $9.000 
 

- BROCHETAS DE BURRATA, TOMATES CHERRY  
O SECOS, ALBAHACA Y SALSA PESTO……………………. $9.000 
 

- CANASTAS DE PATACÓN RELLENAS DE 
ROPA VIEJA Y GUACAMOLE ………………………………….. $9.000 
 

- PERLAS DE MELÓN CON PROSCIUTTO Y  
REDUCCIÓN DE VINO TINTO ………………………………… $9.000 
 

- MINI BROCHETAS DE POLLO O RES  
EN SALSA TERIYAKI Y AJONJOLÍ …………………………….. $9.000 
 

- BUÑUELO RELLENO ……………………………………………. $9.000 
 
 



 

 

- VOLOVÁN RELLENO DE POLLO Y CHAMPIÑONES  
EN SALSA BECHAMEL Y PEREJIL …………………………… $9.000 
 

- BROCHETA ITALIANA VARIEDAD DE  
QUESOS Y CARNES FRÍAS ……………………………………. $9.000 
 

- BLINIS: CREMA AGRIA Y SALMÓN …………………………. $9.000 
 

- COGOLLOS DE VEGETALES AL TERIYAKI ………………… $9.000 
 

- TORTILLA ESPAÑOLA …………………………………………… $9.000 
 

- MINI FILET MINGÓN ACOMPAÑADO DE  
SALSA DE VINO ………………………………………………….. $9.000 
 

- BROCHETA DE SANDIA CON BURRATA ………………….. $9.000 
 

- BROCHETA DE LANGOSTINO Y BERENJENA 
ASADA ………………………………………………………………. $9.000 
 

- QUESO BRIE ENCOSTRADO EN PANKO Y  
MIEL DE UCHUVAS ……………………………………………… $9.000 
 

- BROCHETA DE VEGETALES MEDITERRÁNEA …………… $9.000 
 

- GYOSAS DE CERDO Y SALSA TERIYAKI …………………… $9.000 
 

- BRUSCHETTA DE QUESO CABRA, PERAS  
AL VINO Y NUEZ DEL BRASIL ………………………………… $9.000 
 

- QUICHÉ LORRAINE DE ESPINACAS,  
CHAMPIÑON Y PARMESANO ………………………………… $9.000 
 

- CALAMARES EN SALSA DE CHIPOTLE Y  
MUSS DE AGUACATE …………………………………………… $9.000 
 

- PAPA RICHI RELLENA DE CHORIZO Y  
QUESO GRUYERE ……………………………………………….. $9.000 
 

- HOJALDRE RANCHERO, CON MOSTAZA ………………… $9.000 
 

- MINI TACO DE COCHINITA PIBIL CREMOSOS DE 
AGUACATE Y CEBOLLA ENCUTIDA ………………………… $9.000 
 
 
 
 



 

 

- QUESO BRIE CON MIEL DE ROMERO SERRANO  
Y NUECES DEL BRASIL …………………………………………. $9.000 
 

- FRITATA CON ESPINACAS CHORIZO ESPAÑOL  
Y ACEITUNA NEGRA…………………………………………….. $9.000 
 

- CROQUETA DE BRIE CON CHUTNEY  
DE FRUTOS ROJOS ……………………………………………… $9.000 
 

- BROCHETA DE POLLO APANADO EN PANKO Y  
AJONJOLÍ NEGRO, Y SALSA DE PIMIENTOS  
AHUMADOS ……………………………………………………….. $9.000 
 

- MINI SANDWICHS EN PAN DE TINTA DE CALAMAR  
CON TARTAR DE ATÚN Y ALCAPARRAS ………………….. $9.000 
 

- CANAPÉ CON CREMA DE HINOJO Y ALBARICOQUE 
CON SALMÓN AHUMADO Y CAVIAR ……………………… $9.000 
 

- POLLO MIGNON EN SALSA DE CURRY Y COCO ………. $9.000 
 

- VOL AU VENT DE POLLO Y CHAMPIÑON  
CON QUESO AHUMADO ……………………………………… $9.000 
 

- CEVICHE DE POLLO CON TOSTONES DE TOMATE 
Y MUSS DE AGUACATE ………………………………………… $9.000 
 

- TAPA CON QUESO PROVOLONE CHIMICHURRI  
ARGENTINO Y CHORIZO ESPAÑOL ……………………….. $9.000 
 

- MINI AREPA CON CERDO AGRIDULCE Y  
SALSA DE YOGURT GRIEGO CON PEPINO………………. $9.000 
 

- BROCHETA DE CAMARON EN  
SALSA DE QUESO AZUL ……………………………………….. $9.000 
 

- DATIL RELLENO DE QUESO 
AHUMADO ENVUELTO EN BACON, Y UCHUVA ……….. $9.000 
 

- TOTOPOS DE JALAPENOS,  
TOMATE NATURALES CON AGUACATE …………………… $9.000 
 

- MUSS DE CHOCOLATE CON SALSA DE  
FRUTOS ROJOS ………………………………………………….. $9.000 
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- ALBONDIGA DE CERDO CON REDUCCIÓN  
DE SOYA Y JENGIBRE ……………………………………... ….. $14.000 
 

- MILHOJA DE MAIZ CON CEVICHE DE POLLO …………… $20.000 
 
- ABORRAJADO DE CAMARÓN Y REDUCCION  

DE REMOLACHA …………………………………………………. $20.000 
 
- CREMA DE TOMATE ACOMPAÑADO 

DE AGUACATE, BOCONCHINIS Y MAÍZ TIERNO ….…… $20.000 
 

- CAUSA LIMEÑA CON CAMARONES Y VEGETALES 
SALTEADOS ………………………………………………….. ….. $20.000 
 

- MINI PAN COOK RELLENO DE POLLO Y  
QUESO AZUL  ……………………………………………...........  $20.000 
 

- MEDALLONES DE POLLO RELLENO DE VEGETALES 
CON CREMOSO DE ZANAHORIA Y ESTRAGÓN………… $20.000 
 

- CREMA FRUTOS DE LA SABANA CON CROCANTE 
DE ZANAHORIA Y BURRATA ………………………………….. $20.000 
 

- CREMA MARINERA CON CHIP DE PLÁTANO  
Y BROTES DE CILANTRO ………………………………………. $22.000 
 

- CANELONES DE ESPINACA Y QUESO RICOTA …………. $22.000 
 

- CEVICHE DE MANGO MONTADO EN AGUACATE……... $24.000 
 
- CREMA MARINERA CON CHIP DE PLÁTANO Y 

BROTES DE CILANTRO …………………………………….….. $24.000 
 

- ATÚN ENCONSTRADO EN SÉSAMO, REDUCCIÓN 
DE TAMARINDO Y CROCANTE DE ALGA NORI………….. $25.000 
 

- CANELÓN DE AGUACATE Y FRUTOS DEL MAR, 
QUINUA CRUJIENTE ……………………………………………. $27.000 
 

- TARTAR DE CAMARON Y VEGETALES FRESCOS……….. $27.000 
 

- PORTOBELLO RELLENO DE QUESO 
CABRA Y VEGETALES…………………………………………… $27.000 
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- SUPREMA DE POLLO RELLENO DE VEGETALES 
SALSA: SETAS AL VINO TINTO, MOSTAZA Y 
LIMÓN, VELOUTE VERDE, MANÍ AL CURRY……………… $30.000 
 

- LOMO DE CERDO AL HORNO SALSAS:  
CHUTNEY DE MANGO, PIMIENTOS ASADOS, 
CIRUELAS ASADAS, TRES PIMIENTAS, RANCHERA…… $30.000 
 

- TRUCHA AL PAPILLOTE SALSA: MANTEQUILLA 
Y LIMÓN,  HINOJO Y CILANTRO……………………………… $30.000 
 

- PUNTA DE ANCA DE CERDO SALSA:  
PIMIENTOS ASADOS, CERVEZA Y MIEL, 
MIEL Y JAMAICA – CHIMICHURRI ………………………..... $32.000 
 

- BIFE EN SALSA: TRES PIMIENTAS AL VINO, 
CHIMICHURRI ROQUEFORT CAZADORA 
OPORTO ………………………………………………………….... $34.000 
 

- SUPREMA DE POLLO CAPRES RELLENA  
DE ALBAHACA, TOMATES SECOS Y  
QUESO DE CABRA…………………………………………....... $34.000 
 

- ROULADE DE PAVO RELLENO DE QUESO  
Y ESPINACA SALSA: DE CHAMPIÑONES,  
QUESO DE CABRA ……………………………………………… $34.000 
 

- LOMO DE RES SALSA: TRES PIMIENTAS,  
CHIMICHURRI, CASTELLANA, ROQUEFORT  
OPORTO.  ………………………………………………………….. $37.000 
 

- COSTILLA DE CERDO LAQUEADA EN SALSA 
DE JAMAICA Y TAMARINDO ………………………………….. $37.000 
 

- SALMON A LA PLANCHA …………………………………...... $40.000 
 

- LOMO DE RES EN SALSA DE VINO TINTO 
Y CHAMPIÑONES ……………………………………………….. $40.000 
 

- ASADO DE TIRA ……………………………………………........ $40.000 
 

- ROSA DE PESCADO SALSA: YOGURT GRIEGO  
Y PEREJIL, MANTEQUILLA, LIMON,  
HINOJO CILANTRO – ALMENDRAS ………………………… $40.000 
 

- PAPILLOTE DE TILAPIA ……………………………………. ….. $50.000 
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                                                       PURES 
 
- PURE AMARILLO O BLANCO ………………………………….    $8.000     
- CREMOSO DE COLIFLOR  …………………………………….. $8.000 
- CREMOSO DE BRÓCOLI  ………………………………………     $8.000 
- CREMOSO DE PLÁTANO Y QUESO BRIE ………………….     $8.000 

 
 
                                        PAPAS 
 

- PAPA SOUR CREAM ……………………………………………..    $8.000 
- PERLAS DE PAPA  ………………………………………………..     $8.000 
- PAPA AL VAPOR  ………………………………………………….    $8.000 
- PAPA RUSTICA ……………………………………………………    $8.000  

 
ARROZ 

 
- ARROZ ALMENDRADO…………………………………………. $8.000  
- ARROZ SALVAJE ……………………………………………..…..    $8.000 
- ARROZ VERDE ………………………………………………..….. $8.000 
- ARROZ ARABE ……………………………………………………. $8.000 

 
 

YUCA 
 

- YUCA TIPICO CON AHOGAO ………………………………… $8.000 
- CROQUETAS DE YUCA ………………………………………… $8.000 
- YUCA FRITA ……………………………………………………….. $8.000 

 
 

PASTA 
 

- PASTA ORZO ………………………………………………………. $8.000 
- PASTA PENNE …………………………………………………….. $8.000 
- PASTA FETUCCINI ………………………………………………. $8.000 
- CANELONES RELLANOS ………………………………………. $8.000 
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VEGETALES 
 
 

- SALTEADOS AL WO BROCOLI, PIMENTON,  
CEBOLLA ZUCCHINI, ZANAHORIA AJONJOLÍ …………. $10.000 
 

- A LA PARRILLA CHAMPIÑON, ZANAHORIA BABY,  
TOMATE CHERRY, BROCOLI Y ECHALOTE …………… $10.000 
 

- ZUCCHINI AL VINO, ZUCCHINI VERDE, AMARILLO, 
MANTEQUILLA Y PARMESANO …………………………… $10.000 
 
 
 
 

ENSALADAS 
 

- AGUACATE. MIX DE LECHUGAS TOMATE CHERRY, 
CEBOLLA BLANQUEADA, QUEZO MOZZARELLA ……... $8.000 
 

- WALDORF, ESPINACAS BABY, MANZANAS VERDES, 
UVAS, PASAS, NUECES………………………………………… $9.000 
 

- ENSALADA CESAR MIX DE LECHUGA,  
TOMATES CHERRY TOMATES SECOS,  
PARMESANO Y CROTONES…………………………………… $10.000 
 
 

- DE LA CASA. MIX DE LECHUGA. TOMATE CHERRY, 
MAIZ TIERNO, QUESO MOZZARELLA, 
CEBOLLA CARAMELIZADA ……………………………………. $12.000 
 

- CAPRESS, MIX DE LECHUGAS TOMATE CHERRY,  
BURRATA, SALSA PESTO………………………………………. $12.000 
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- ECLER DE CHOCOLATE O CAFÉ …………………………….. $7.000 
 

- SAINT HONORE …………………………………………………… $8.000 
- TARTALETA DE ARANDANOS …………………………………. $9.000 

 
- MILHOJA DE CREMA Y AREQUIPE MILHOJA  

DE FRUTOS ROJOS ………………………………………………. $9.000 
 

- CHEESE CAKE DE LIMÓN ……………………………………… $9.000 
 

- PIE DE LIMÓN ……………………………………………………… $9.000 
 

- PAULIVA MERENGÓN CON CREMA ………………………… $9.000 
 

- TIRAMISÚ DE CAFÉ ………………………………………………  $12.000 
 

- CHEESE CAKE DE FRUTOS ROJOS …………………………. $12.000 
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