CABANE - 2026

. L

Inspiré par le Chef Ceédric Malfroy

9!67 D5 eures par persenne

CAVIAR ET FOIE GRAS

COUPE DE CHAMPAGNE LOUIS ROEDERER
BLINI DE CAVIAR DE LA MAISON “KAVIARI", CREME FRAICHE ACIDULEE

&

FOIE GRAS CUIT AU TORCHON, EN CROUTE DE PAIN D' EPICES, COEUR
DE FIGUE

SAINT JACQUES

VELOUTE "JACK BE LITTLE", NOIX DE SAINT JACQUES JUSTE SAISIE
HUILE DE CRUSTACE ET SON EMULSION

TURBOT
BEURRE BLANC AU CHAMPAGNE ET LEGUMES GLACES

PLATS AU CHOIX

BOEUF
JUS TRUFFE, MOUSSELINE DE POMMES CHARLOTTE A LA TRUFFE

ou

RISOTTO
AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES ET COPEAUX DE TRUFFES

LA DOUCEUR DE SAINT-SYLVESTRE


studio imaginati
*195 euros par personne


