
Coupe de Champagne Louis Roederer
blini de Caviar de la maison “Kaviari” ,  crème fraiche acidulée

 jus truffé,  mousseline de pommes charlotte à la truffe

C A V I A R  E T  F O I E  G R A S

R I S O T T O

P L A T S  A U  C H O I X

 C A B A N E  -  2 0 2 6
Menu de Nouvel An

Velouté "Jack Be Little" ,  Noix de Saint Jacques juste Saisie
Huile de Crustacé et son émulsion

S A I N T  J A C Q U E S

Beurre Blanc au Champagne et légumes glacés

Foie Gras cuit au torchon, en croûte de pain d’épices,  coeur
de figue

L A  D O U C E U R  D E  S A I N T - S Y L V E S T R E

I n s p i r é  p a r  l e  C h e f  C é d r i c  M a l f r o y

T U R B O T

Aux Champignons sauvages et copeaux de Truffes

B O E U F  

ou

&

studio imaginati
*195 euros par personne


