
I Primi Piatti 
Lasagne alla Bolognese         € 16.00 

Baked “Bolognese Lasagne” 

“Bolognese Lasagne” Gebackene  

Lasagna vegetariana di stagione         € 16.00  

Seasonal veggie Lasagna 

Gemuse Lasagna des Saison 

Risotto con la Tinca alla gardesana       € 18.00 

Tench risotto in Garda style 

Schleier Risotto nach Garda Art  

Risotto con crema di zucca, pecorino e nocciole     € 18.00 

Risotto with pumpkin cream, pecorino and hazelnuts  

Risotto mit Kürbiscreme, Pecorino und Haselnüssen  

Spaghetti al nero di seppia con aglio, olio, peperoncino, tonno e taralli  € 20.00 

Squid ink spaghetti with garlic, oil, chilli pepper, tuna and taralli 

Tintenfisch-Spaghetti mit Knoblauch, Öl, Chili, Thunfisch und Taralli  

Spaghetti alle vongole          € 24.00 

Spaghetti Pasta with clams 

Spaghetti Pasta mit Muscheln 

Spaghetti allo scoglio          € 26.00 

Square d Spaghetti Pasta with Seafood 

Spaghetti Pasta mit Meeresfrüchte 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



La nostra pasta  

fatta a mano 
 

Maccheroncini con crema di rapa rossa, feta, scorzetta di limone e noci  € 18.00 

Macaroni with beetroot cream, feta, lemon zest and walnuts 

Makkaroni mit Rote-Bete-Creme, Feta, Zitronenschale und Walnüssen 

Tagliatelle pesto, guanciale e pomodorini      € 18.00 

Tagliatelle with pesto, bacon and cherry tomatoes 

Tagliatelle mit Pesto, Speck und Kirschtomaten 

Tortelli fatti a mano al radicchio e Monte Veronese     € 20.00 

Handmade Tagliatelle with radicchio and Monte Veronese 

Handgemachte Tagliatelle mit Radicchio und Monte Veronese 

Tortelli fatti a mano al nero di seppia ripieni di salmone affumicato   € 22.00      
e ricotta conditi con olio, aglio e peperoncino 

Handmade black squid ink tortelli, filled with smoked salmon and fresh cheese flavoured 
with garlic, olive oil and dry hot chili peppers 

Handgemachte Schwarze Tintefisch Tortelli gefüllt mit geräuchertem Lachs und Frischkäse, 
gewürtzt mit Knoblauch, feinem Olivenöl und Pfefferschaute  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



I Secondi d’Acqua 
 

Lavarello ai ferri          € 18.00 

Grilled whitefish   

Gegrillte Felchen-Fisch 

Trancio di salmone grigliato con salsa pere e zenzero    € 18.00 

Grilled salmon slice with pear and ginger cold sauce 

Gegrillte Lachs mit Birnen und Ingwer Soße 

Calamaro alla griglia con insalatina di rucola e pomodorini    € 19.00 

Grilled squid with rocket salad and cherry tomatoes 

Gegrillter Tintenfisch mit Rucolasalat und Kirschtomaten 

Tentacoli di polpo in doppia cottura su letto di hummus di fagioli   € 20.00 

Double cooked octopus tentacles on a bed of bean hummus 

Doppelt gekochte Tintenfischtentakel auf einem Bett aus Bohnenhummus 

Branzino al forno con pomodorini, capperi, olive e patate    € 23.00 

Seabass in the oven with cherry tomato, cappers, olives and potato 

Gebackene Wolfbarsch mit Kirschtomaten, Kapern, Kartoffeln, Oliven und Kartoffeln 

Tagliatina di tonno fresco con cipolle caramellate, pomodorini e pinoli  €23.00 

Fresh tuna tagliatelle with caramelized onions, cherry tomatoes and pine nuts 

Frische Thunfisch-Tagliatelle mit karamellisierten Zwiebeln, Kirschtomaten und Pinienkernen 

Grigliata mista del giorno con verdure alla griglia - min. 2 persone          € 28.00 per Person 

Grilled mixed fish of the day with grilled vegetables 

Gegrillte gemischte Fisch des Tage mit gegrillte Gemüse 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



I Secondi di Terra 

 

Sovracoscia di pollo ai ferri con patate fritte al rosmarino    € 18.00 

Grilled chicken with rosemary french fries  

Gegrillte Hähnchen mit Rosmarin Pommes 

Costine di maiale a modo nostro con patate dolci     € 19.00    

Pork ribs our way with sweet potatoes  

Schweinerippchen nach unserer Art mit Süßkartoffeln 

Guancetta di maialino brasata con polenta      € 22.00 

Braised pork cheek with polenta  

Geschmorte Schweinebacke mit Polenta 

Tagliata di controfiletto di manzo grigliata ai profumi dell’orto   € 22.00   

soncino, pomodorini, cipolla di Tropea fresca e salsa Chimichurri 

Grilled sliced beef sirloin garden scent with fresh tomato, onion salad and Chimichurri 

Gegrilltes, geschnittenes Rinderfilet nach Garten Duft mit Tomaten, Zwibeln Salad und Chimichurri 

Costata del Bepi con soncino, pinoli, grana e crostone all’aglio (ca. 500g) € 26.00  

Porterhouse steak “Bepi” with valerian salad, pine nut, Grana and garlic crouton 

T-bone“Bepi” mit Ackersalat, Pinienkerne, Parmesan und Knoblauchbrot (ca. 500g) 

Picanha con patatine fritte al rosmarino – min. 2 persone            € 24.00 per Person 

Picanha with rosemary french fries  

Picanha mit Rosmarin Pommes  

Grigliata mista con patate fritte e pane tostato all’olio             € 26.00 per Person  

Grilled mixed meat with rosemary fries and toasted bread with oil 

Gegrillte gemischte Fleisch mit Rosmarin Pommes und geröstetes Brot mit Öl 

 

 

 

 



I Contorni  
 

Patatine fritte al rosmarino         € 6.50 
Rosemary french fries – Rosmarin Pommes 

Insalata mista          € 6.50 

Mixed salad - Gemischter Salat 

Verdure cotte di stagione         € 6.50 

Seasonal cooked vegetable - Gemüse des Saison 

Verdure alla griglia di stagione        € 7.00 

Seasonal grilled vegetables - Gegrillte Gemüse 

 

 

Le Insalate  
 

Norberto: insalata, cetrioli, frutta fresca, menta, finocchietto, sesamo   € 12.00       

e formaggio caprino  

Salad, cucumbers, pear, mint, peaches, wild fennel, sesame seeds and goat cheese 

Salat, Gurken, Birne, Pfirsiche, Minze, wilder Fenchel, Sesamsamen und Ziegenkäse 

Aragog: pomodori e pomodorini, cipolla rossa di Tropea, crostini di pane,  € 12.00 

origano, basilico fresco, pinoli e olio al basilico   
Tomatoes and cherry tomatoes, red Tropea onion, croutons, oregano, fresh basil, pinenuts and 
basil oil 

Tomaten und Kirschtomaten, rote Tropea-Zwiebel, Croutons, Oregano, frisch Basilikum, 
Pinienkerne und Basilikum Öl 

Fuffi: insalata verde e radicchio con olive, arance, finocchio e feta   € 12.00 

Green salad and radicchio with olives, oranges, fennel and feta cheese 

Grüner Salat und Radicchio mit Oliven, Orangen, Fenchel und Feta 

Fierobecco: insalata verde e valeriana, rapanelli, zucchine    € 12.00 
grigliate, fragole, semi di girasole   

Green salad and valerian, radishes, grilled zucchini, strawberries and sunflower seeds 

Grüner Salat und Baldrian, Radieschen, gegrillte Zucchini, Erdbeeren und Sonnenblumenkerne 
 


