SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

b) maltodestrine a base di grano (1);

c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa
naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di
origine agricola;

b) lattitolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



Coperto e pane  Acqua S. Pellegrino

¢ Panna

Antipasti

1,7 Tipico Toscano composto da selezione di salumi misti accompagnati da olive
toscanelle, crostini al pomodoro e fegatini

Prosciutto crudo di Parma con melanzane conciate
1,3,4 Porchetta di Cinta Senese con bruschetta e salsa verde
1,7,9 Crostini misti di pane toscano con fegatini, ragu e pomodoro fresco

7 Selezione di Pecorini Toscani di varie stagionature accompagnati da
marmellata di cipolle fatta in casa

57 Cartoccio di cubetti dorati di polenta con prosciutto di Parma
e salsa di fegatini

7 Carpaccio di manzo stagionato di nostra produzione aromatizzato alle spezie
con rucola, pomodorini e grana

Primi Piatti
1,39 Pappardelle al sugo di selvaggina
1,39 Agnolotti al ragu ripieni con mortadella di Modena e carne di manzo

1,3,7,9 Agnolotti burro fuso e salvia ripieni con mortadella di Modena e carne di manzo

1,39 Tagliolini all’ Antonio con fegatini di piccione, coniglio e faraona

1,7,9 Mezze maniche con ragi bianco di cinta senese e pecorino stagionato
1 Pasta e fagioli

Le mezze porzioni (su richiesta)



Secondi alla Brace
Bistecca di manzo con frollatura oltre i 20 giorni al Ky.
Filetto
Lombatina di vitella
Galletto al camino
Piccione Texano con timo e rosmarino
Salsicce

Rosticciana di maiale

Secondi al Girarrosto
Agnello nostrano testanera avvolto in rete di maiale
7,9 Arista di maiale accompagnata da salsa al vino rosso
1 Fegatelli di maiale interi speziati
Coniglio farcito in porchetta
Faraona aromatizzata alle erbe selvatiche

1,3,5 Coniglio fritto con carciofi o zucchini

Contorni
5 Patate Biologiche alla ghiotta
Fagioli al fasco
Verdure miste saltate in padella

9 Pinzimonio dell orto



Dessert
3,7 Creme Caramel
1,3,6,7,8,10 Tiramisu
1,3,6,7,8,10,11 Cheese Cake ai Frutti di Bosco
7 Panna cotta al Cioccolato
1,3,7,8 Cantuccini e Vin Santo
3,7 Sgroppino
Macedonia di Frutta Fresca

Ananas al naturale o al Maraschino

Vini da Dessert
Moscato d Asti
Passito di Pantelleria

5, Muffato della Sala



