
DALLA
CUCINA

Pane, panini e schiacce sono preparati dal nostro pizzaiolo
e abbattuti al momento per preservarne la freschezza

BIBITE IN LATTINA
coca-cola, coca-cola zero, fanta,
lemon-soda, estathé

2,50€

GOOSE ISLAND 
IPA

5,50€
7,00€

0,25 lt
0,50 lt

GEWURZTAMINER
ALTO ADIGE, PETER ZEMMER

16,00€

PAGLIATURA
FATTORIA DI MAGLIANO

15,00€

BIRRE ALLA
SPINA

BIRRE IN
BOTTIGLIA

La bibita è inclusa nel Baby Menu. 
L’area kids è gratuita se usufruisci del Baby Menu,
altrimenti è prevista una tariffa di 5,00€ a bambino

PER INIZIARE

AREA KIDS CON INTRATTENIMENTO PER BAMBINI

OGNI GIOVEDÌ GIROPIZZA A €       25

Coperto 1,50€

CAFFÈ, DECAFFEINATO 1,50€

ORZO 2,00€

AMARI 4,00€

DISTILLATI 6,00€

RISERVE E BARRIQUE 6,00€

BABY MENU

BEVERAGE

BIANCO FRIZZANTE 4,00€
7,00€

1/4 lt
1/2 lt

11,00€1 lt

TREBBIANO RUBICONE

VINI BIANCHI

VINI ROSSI

PER CONCLUDERE

GRAN LUSSO
200 gr di manzo maremmano Macelleria La Ganga,
senape di Digione, insalata, uovo strapazzato,
pomodoro a fette, cipolla in agrodolce.
Servito con patatine fritte* e panino home made

1, 3, 7, 10 13,00€

perfetto in abbinamento con birra Goose Island

GREEN
burger veg.*, insalata, pomodoro a fette, verdure
grigliate. 
Servito con patatine fritte* e panino home made

1, 3, 9, 10 10,00€

perfetto in abbinamento con birra Stella Artois

SANDWICH SARATOGA
pane in cassetta bicolore home made, cotoletta
di pollo, senape di Digione, ketchup, insalata,
bacon croccante, pomodoro a fette, maionese.
Servito con patatine fritte* e panino home made

13,00€1, 3, 7, 10

perfetto in abbinamento con birra Hoegaarden

BIRRA GLUTEN FREE 4,00€0,33 lt

VINI DELLA CASA

ROSSO
MAREMMA TOSCANA DOC

14,00€

Az. Agricola Cacciagrande

RIGOLETO
MONTECUCCO

16,00€

Collemassari

BOLLICINE

DOPPIO PICCANTE
doppio hamburger, bacon croccante, cipolla,
peperoni, peperoncino in polvere, salsa BBQ.
Servito con patatine fritte* e panino home made

1, 3, 7, 10 15,00€

perfetto in abbinamento con birra Leffe Rouge 

*BLACK BBH*
200 gr di manzo maremmano Macelleria La
Ganga, crema di tartufo, insalata, uovo all'occhio
di bue, lardo di colonnata, pecorino.
Servito con patatine fritte* e panino home made

1, 3, 7, 10 15,00€

perfetto in abbinamento con birra Stella Artois

Famileat @famileat @Famileat

Famileat @famileat @Famileat

TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO
CON CUORE AL PISTACCHIO

6,00€

LE PIZZE

LE BIANCHE

VALDOSTANA
mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo
stagionato a crudo

1, 7, 8 8,00€

CALZONE LA FOCARAZZA
salsa di pomodoro Solania San Marzano
D.O.P., mozzarella, salsiccia, ‘nduja, tabasco,
salamino piccante

1, 7 12,00€

CALZONE LA CARBONARA
mozzarella fiordilatte, guanciale croccante,
crema di uova e pecorino

1, 7 12,00€

BURGERS

I CALZONI

MARINARA
doppia salsa di pomodoro Solania San
Marzano D.O.P., aglio, origano

1 7,00€

LE ROSSE
Impasti speciali: INTEGRALE O MULTICEREALI

4 FORMAGGI
mozzarella fiordilatte, scamorza, gorgonzola
D.O.P., scaglie di grana

1, 7 11,00€

SAN GUGLIELMO
mozzarella fiordilatte, rucola, pomodorini,
prosciutto crudo, scaglie di grana

1, 7 10,50€

TAPAS
mozzarella fiordilatte, brie, salsiccia
maremmana di suino, confettura di ciliegie,
basilico dell’orto

1, 7, 8 10,50€

PINGROSSO
mozzarella fiordilatte, zucchine, gorgonzola,
noci

1, 7, 8 10,50€

PRINCIPINA
mozzarella fiordilatte, zucchine, melanzane,
olive nere a rondelle, peperoni, carciofo sott’olio

1, 7 10,00€

CINGHIALE ALLA CACCIATORA
disponibile secondo stagione –
chiedere al personale

7 12,00€

GRAN MISTO
donzelle, tempura, arancini e crocchè

1, 7 8,00€

PANE NERO DI SEGALE
con mascarpone e acciughe

1, 7 10,00€

RISTORANTE E PIZZERIA
CON PRODOTTI A KM 0

MORTADELLA
grigliata con glassa di aceto balsamico D.O.P.

1, 7 7,00€

16,00€
TAGLIERE DI SALUMI 1, 7 11,00€SMALL

MEDIUM

GRAN TAGLIERE
mix di salumi e formaggi

7 16,00€

DONZELLE
con prosciutto crudo e stracchino

1, 7 10,00€

TEMPURA 1 7,00€
9,00€

SMALL

MEDIUMmix di verdure di stagione

MOZZARELLINE* 1, 7 4,00€

OLIVE ALL’ASCOLANA* 1, 7 4,00€

PICI ALLA CARBONARA
adagiati su spuma di bufala

1, 3, 7, 8 10,00€

TORTELLI FATTI A MANO
con burro e salvia o al ragù

1, 3, 7, 8 10,00€

TRANCIO DI TONNO*
grigliato, con crema di patate e
julienne di verdure

4 15,00€

TAGLIATA DI MANZO
250gr di manzo maremmano Macelleria La
Ganga, con rucola e grana o con funghi porcini*

7 18,00€

BISTECCA DI POLLO
con insalata, pomodori e glassa di aceto
balsamico D.O.P.

12,00€

PATATE
al forno o fritte*

4,00€

CAPONATINA
di verdure saltate in padella

4,00€

INSALATA
mista

4,00€

Dolci fatti in casa

NAPOLI
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, acciughe, capperi,
origano dell’orto

1, 4, 7 9,50€

TONNO E CIPOLLA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, tonno, cipolla fresca

1, 7 10,00€

VEGETARIANA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, zucchine, melanzane,
peperoni, olive nere a rondelle, carciofo sott’olio

1, 7 10,00€

4 STAGIONI
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto,
champignon freschi, würstel, olive nere a rondelle

1, 7 11,00€

ROSELLE
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, gorgonzola, cipolla rossa,
mix orientale

1, 7 10,50€

GRANCIA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, pancetta stufata,
scamorza, radicchio rosso fresco

1, 7 10,50€

1, 7PECCIO
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, salsiccia maremmana di
suino, gorgonzola, cipolla rossa

10,50€

‘NDUJA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, cipolle rosse, olive nere a
rondelle, salsiccia di suino, ‘nduja

1, 7 11,00€

AMPIO
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, pomodorino pachino,
bufala, origano, basilico

1, 7 11,00€

TIRLI
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, porcini*, brie, prosciutto
crudo

1, 7 11,00€

CALABRESELLA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, salamino piccante, ‘nduja,
melanzane, parmigiano fuori cottura

1, 7 13,00€

MARRUCHETI
mozzarella fiordilatte, salsiccia maremmana
di suino, foglie di patate, rosmarino dell’orto

1, 7 11,00€

MANGERÒ
mozzarella fiordilatte, brie, pomodorini,
prosciutto cotto

1, 7 11,00€

CASSERO
mozzarella fiordilatte, porcini*, pomodorini
confit, gorgonzola, scaglie di grana

1, 7 11,00€

CENERENTOLA
mozzarella fiordilatte, crema di zucca,
salsiccia maremmana di suino, scaglie di
grana, polvere di caffè

1, 7 11,00€

ISTIA
mozzarella fiordilatte, insalata, salmone
affumicato, arancia, scaglie di grana, glassa
di aceto balsamico D.O.P.

1, 4, 7 11,00€

MONTEPESCALI
mozzarella fiordilatte, pancetta stufata, uovo
all’occhio di bue, grana

1, 3, 7 11,00€

LEFFE ROUGE
rossa doppio malto 6,6% alc. vol.

6,50€0,33 lt

BURGER
120 gr di manzo maremmano.
Servito con patatine fritte* e panino home made

13,00€1

HOT DOG
würstel di pollo e tacchino.
Servito con patatine fritte* e panino home made

13,00€1

PASTA
pasta in bianco, al pomodoro o al ragù

13,00€1

PIZZA
salsa di pomodoro 100% italiano, mozzarella,
basilico fresco

1, 7 13,00€

COTOLETTA
pollo impanato e fritto. 
Servita con patatine fritte*

1, 7 13,00€

ACQUA
naturale, gassata

1,00€
2,00€

0,50 lt
0,70 lt

STELLA ARTOIS
birra chiara 5% alc. vol.

5,00€
6,50€

0,20 lt
0,40 lt

HOEGAARDEN
birra blanche 4,8% alc. vol.

5,50€
7,00€

0,25 lt
0,50 lt

TENNENT’S
strong lager scozzese 9% alc. vol.

4,00€0,33 lt

ICHNUSA NON FILTRATA
Pilsner Bionda 4,9% alc. vol.

4,00€0,33 lt

BIANCO DELLA CASA 4,00€
7,00€

1/4 lt
1/2 lt

10,00€1 lt

PINOT GRIGIO
ALTO ADIGE, PETER ZEMMER

16,00€

HEBA
MORELLINO DI SCANSANO DOCG

16,00€

Fattoria di Magliano

PROSECCO DOC 20,00€

* in mancanza di prodotto fresco o di stagione, alcuni
prodotti potrebbero essere surgelati

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA SULLA PRESENZA
NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O
COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI
ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle
bevande preparati e somministrati in questo esercizio,
possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti
considerati allergeni.

- Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati
allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti
nell’Allegato II – “Sostanze o prodotti che provocano
allergie o intolleranze” Reg.1169/2011 UE

1. Cereali contenenti glutine e prodotti derivati (grano,
segale, orzo, avena, farro, kamut)
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio e loro prodotti (noci di acagiù,
dipecan, del brasile, pistacchi, noci macadamia,
mandorle, nocciole)
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

FAMILEAT
Via Pakistan 13 - 58100 Grosseto (GR)

Tel. 0564 077046

per qualsiasi info chiedere al personale

Menu

PAPPARDELLE AL CINGHIALE
disponibile secondo stagione –
chiedere al personale

1, 3, 8 10,00€

PANNACOTTA CON FRUTTI DI BOSCO,
NUTELLA O CARAMELLO

4,00€

CHEESECAKE CON FRUTTI DI BOSCO
O NUTELLA

6,00€

CREMA CATALANA 4,00€

TIRAMISÙ 5,00€

TORTINO AL CIOCCOLATO CON
CUORE AROMATIZZATO ALL’ARANCIA

6,00€

COTTO E FUNGHI
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto,
champignon freschi

1, 7 10,00€

DIAVOLA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, salamino piccante

1, 7 9,00€

ARANCINI
freschi, fatti in casa

1, 7 5,00€

CROCCHÈ
freschi, fatti in casa

1, 7 5,00€

MIX DI FORMAGGI
formaggio semi stagionato toscano D.O.P.
Manciano, brie, pecorino toscano D.O.P.
Manciano, miele d’acacia

7,00€1, 7

CICORIA
saltata in padella

5,00€

BIRRA ANALCOLICA 4,00€0,33 lt

5,00€
COCA-COLA
alla spina

4,00€SMALL
MEDIUM

6,00€BIG

ROSSO DELLA CASA 4,00€
6,00€

1/4 lt
1/2 lt

10,00€1 lt

Grazie
per averci scelto!

FLÛTE DI CREMA DI LIMONCELLO 6,00€

CANACEI
mozzarella fiordilatte, gorgonzola D.O.P.,
speck, radicchio rosso fresco, scaglie di grana

1, 7 11,00€

BUNGA-BUNGA
mozzarella fiordilatte, capperi, pomodorini
confit, acciughe, olive nere a rondelle, bufala,
origano, basilico, filetti di peperoncino

1, 4, 7 11,50€

SEGUGIO
mozzarella fiordilatte, crema di tartufo,
rucola, porcini*, scaglie di grana

1, 7 12,00€

CALA VIOLINA
mozzarella fiordilatte, pere, noci, scaglie di
grana, miele al tartufo

1, 7, 8 12,00€

MORTAZZA
mozzarella fiordilatte, mortadella,
stracciatella, granella di pistacchio

1, 7, 8 12,00€

MOSCONA
mozzarella fiordilatte, salsiccia maremmana
di suino, friarielli, pomodorini confit, filetti di
peperoncino

1, 7 11,00€

CALZONE MAREMMANO
mozzarella fiordilatte, salsiccia, lardo di
colonnata, porcini*, pecorino di Manciano

1, 7 13,00€

MARGHERITA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, basilico

1, 7 7,50€

BUFALA
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella di bufala campana, basilico

1, 7 9,00€

WÜRSTEL
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, würstel di pollo e tacchino

1, 7 8,50€

WÜRSTEL E PATATINE
salsa di pomodoro Solania San Marzano D.O.P.,
mozzarella fiordilatte, würstel di pollo e
tacchino, patatine fritte*

1, 7 9,00€


