BLOON

Inclusion and Diversity in STEAM

Planul de lectie:

Detectarea rapida a alterarii uleiurilor presate la rece cu
versiunile lor rafinate prin spectroscopie UV-Vis

Obiective:

e Elevii vor intelege conceptul de culoare si modul in care aceasta apare in
diferite conditii.

e Elevii vor invata cum sa masoare parametrii culorii folosind un experiment
simplu.

e Sa creasca interesul elevilor pentru alegerile alimentare sanatoase.

Materiale:

e Brosura proiectului - documente de comunicare;

e Laptop sau computer cu acces la internet;

e Proiector pentru diapozitive;

e Dispozitiv de monitorizare a culorilor;

e Materiale de diferite culori vopsite cu coloranti organici;
e Produse alimentare colorate;

e Ape reziduale din industria colorantilor;
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Informatii generale:

Dezvoltarea comertului Romaniei pe o piata globala face ca diversitatea si
circulatia rapidad a produselor alimentare s creascd de la an la an. In aceste
conditii, verificarea calitatii acestor produse pentru a proteja consumatorii de
interesele de maximizare a profiturilor producatorilor si vanzatorilor in orice
conditii, este un obiectiv la care cercetarile Dr. Simona POPA fisi aduc o
contributie directa.

Introducere (15 minute): Culoare

1. Tncepeti prin a discuta cu elevii despre ceea ce stiu despre culoare. Puneti
intrebari precum:
a. Cum apare culoarea?
b. Care este semnificatia fiecarei culori?
2. Prezentarea conceptului de culoare si a diferitilor factori care influenteaza

culoarea.
3. Care sunt dispozitivele de monitorizare a culorii.

4. Cum ne influenteaza culoarea alegerile cand vine vorba de cumpararea
produselor alimentare.
a. Poate culoarea demonstreaza alterarea unui produs?

Activitate - Masurarea culorii diferitelor produse (30 de minute):

1. Tmpartiti elevii in grupuri mici.
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2. Oferiti fiecarui grup un produs colorat.

3. Instruiti fiecare grup cum sa utilizeze dispozitivul de monitorizare a
culorilor.

4. Instruiti fiecare grup cum sa prepare apa colorata folosind un colorant
cunoscut.

5. Apoi, instruiti elevii sa utilizeze materialul de adsorbtie pentru a elimina
colorantul din aceasta apa.

6. Masurati parametrii de culoare ai apei si ai materialului de adsorbtie la
inceputul si la sfarsitul procesului de adsorbtie.

7. Dupa finalizarea experimentului, fiecare grup isi impartaseste rezultatele
cu clasa folosind un flipchart sau o tabla alba pentru a crea o harta vizuala
a diferitelor rezultate.

Discutii (15 minute):

1. Conduceti o discutie in clasd cu privire la rezultatele experimentului.
Discutati orice variatii in masuratori intre grupuri si motivele acestor
diferente.

2. Subliniati faptul ca culoarea este o proprietate a diferitelor materiale
masurata in conditii diferite.

3. Introduceti conceptul de metamerism - faptul ca acelasi obiect are culori
diferite sub iluminanti diferiti.

Concluzie (10 minute):

1. Rezumati punctele-cheie ale lectiei: conceptul de culoare si modul de
masurare a acesteia.

2. Discutati aplicatiile din lumea reala ale masurarii culorii.

3. Atribuiti o sarcina simpla pentru acasa legata de culoare, cum ar fi sa
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acordati atentie modului in care foile absorbante de culoare utilizate la
spalatorie absorb si retin colorantii liberi in apa de spalare, protejand
hainele impotriva deteriorarii cauzate de decolorari.

Evaluare:

e Evaluati prezentarile de grup si participarea la activitatea practica. Evaluati
intelegerea elevilor prin participarea in grup, precizia masuratorilor si
capacitatea lor de a masura parametrii de culoare.

e Provocati elevii sa exploreze modul in care culoarea variaza in conditii de
iluminare diferita, cum ar fi produsele alimentare, prin proiectarea de
experimente suplimentare.

Termeni cheie:

e Alterarea uleiurilor — este practica de a adauga alte uleiuri la uleiurile pure
pentru a creste marja de profit.

e Spectroscopia UV-VIS — are aplicatii in chimia analitica, in special in analiza
cantitativa. Se ocupa cu masurarea absorbtiei luminii de catre o substanta
sau materie pentru a obtine informatii privind structura si proprietatile
acesteia.

e Parametrii fizico-chimici pentru monitorizarea uleiului sunt determinati de
caracteristici precum: densitatea, vascozitatea, indicele de refractie,
indicele de aciditate etc.
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