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[ MOSTRIPRIMPIATTE
* | «Casoncel di Bergamo» conPancetta e Salvia
°* Gl Searpinoce di Parre al Burro, Salvia croccante e Farmigiano
o | Tortelloni con Polenta e Montasio
* e Crepes farctte a vogtro piacinento
* Chrozzapreti alle Woct
* Chaccetti di Fasta al Sugo 4 Mare

(RICOT (1 CEGUENDD L.E STAGIOM:
* Al Rogtrachi (rogmarino e stracchino)
*  Alla Salsicein Shriciolata,
*  ConProwla e Prosecco
* Alle Piccole Yerdure,
* Al Trerigiano e Rogco di Pontida,
* Con la Zucea e [Amaretto Shriciolato,
*  Con Calamaretty,
*  Con Gamberetti e Filetti di Zacc/u'na
* | Ravioll al Banzino e Profumo dArancia

a\/\@m

[ HOSTRI SECONDL
o ([ Manzo di Roato allOlio buono
o | Cc'ng/u'a/e 2 Bocconeind con le pé'cco/e Yerdure e Giinepro
* Gl Stinchi di Maiale al Fomo dn Infusione d Arom(
o ([ Maialino da | atte stufato
* La Cina d Vitella farcita alla Lombarda con Fane, Uetta e Parmigiano
* (Porcinl trifolati
* e cappe//e di poreino con gcag/c'e di Farmigiano alla gn’g[c’a

L.E GRIGLIE DELLA MARINA;
* L2 Zingaa, Gl frogticini d Agello,
* |a Tag&'aﬁa di Facsona piemontese, Misto di Maiale,
* e Costate e le Fiorentine secondo d Peso
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