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Il lungo benvenuto vi accoglie a buffet con finger-food alla nosta manéera:
la po/pafta della <Manu>
bocconcind al latte con d nodtro calame,
acsaggio di formaggl tipici a Km O con marmellate di nostra produeione,
la nostia frittata dellortolano,
pane a5 cereal con d lardo delicatissimo,
crocchetta leqgie
<aliia pagéel/azfa e fritta
cannoll d gpec/( e mela.,
 tutto accompagnato da bollicine doc e succhi di frutta ene alcool
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[ casoncel de la Nona Marina , antica ricetta della nostra tradizione
i Ricotto, camaroll Pavese Ricerva con lo dracchino all antica,
Precidio Clow ﬂood e Bollicina Berlucch
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| atorta dedicata all evento da vol richiedtact da concordare

e per finire /’egpreggo

€ 40,00

Sl organizza per minimo 20 persone

Sono compresi nel prezzo ¢ menu, i certrotaola ﬂorea/e
e dtawlo dedicato alle vostre bomboniere

Cono compret: vind del terrdtorto, bollicine brut e moccato e cucchi analcolict
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