
 



CAFÉS | BREAKFASTS 

01 - Executive 

Passante R$72 
Visitor 

Criança R$36 
Child 

 

02 - Monodoses |  

Espressos R$9 
Atento 

Intensidade: 

Ameno 

Intensidade: 

Decaf 

Intensidade: 

Mogiana 

Intensidade: 

Café com leite R$10 
Resident 

Cappuccino R$12 
Child 

 

ENTRADAS | APPETIZERS 

01 – Isca de Peixe Regional R$49 
Regional Fish Strips 

Filetes de Pirarucu à Milanesa e Redução de Tucupi 

Fillets of Pirarucu(Amazon Cod fish) Milanese and Tucupi (juice extracted 
from yuca) Reduction 

 

02- Isca de Carne R$45 
Filet Mignon Strips 

Cubos de contra-filé grelhado com cebola, tomate, pimentão e torradas 

Grilled filet mignon cubes with onion, tomato, bell pepper and toast 

 

03- Batata Frita R$20 
French Fries 

Batatas Palitos e queijo parmesão 

Potato sticks and Parmesan cheese 

04 – Filetes Empanados de Coalho R$35 
Curd Breaded Fillets 

 

Fillets of Coalho cheese Milanese style and Rosé sauce 



CALDOS | SOUPS 

01 – Sopa de Carne R$30 
Meat Soup 

Sopa de carne com legumes e macarrão 

Meatsoup with vegetables and noodles 
 

02 – Canja R$30 
Chicken Rice Soup 

 

TÁBUA DE FRIOS |   

PLATTER OF COLD CUTS 

R$65 

 

Queijo coalha, queijo prato, queijo mussarela, ameixa  seca, castanha 

de caju, salame, presunto de peru e azeitonas verdes. 

 
Cheese curd, cheese mozzarella cheese, prunes, cashew nuts, salami, turkey 
ham and green olives. 

 

SALADAS | SALADS 

1 - Salada Tropical R$35 
Tropical Salad 

Alface crespa, beterraba ralada, cenoura ralada, tomate e palmito. 

Curly lettuce, grated beetroot, grated carrot, tomato and heart of palm. 

2 – Salada Caesar R$38 
Caesar Salad 

Alface americana, lascas de frango, bacon e croutons, Servido com molho 

Caesar. 

Iceberg lettuce, chicken flakes, bacon and croutons, Served with Caesar 

dressing. 

 

 
 

MASSAS | PASTAS 

1 - Penne R$40 
Penne 

Ao molho bolonhesa ou sugo, ou à carbonária 

With bolognese sauce or sugo, or carbonária 



02 – Talharim R$40 
Noodle 

Ao molho bolonhesa ou sugo, ou à carbonara 

With bolognese sauce or sugo, or carbonara 

03 – Espaguete R$42 
Spaghetti 

Ao molho bolonhesa ou sugo, ou à carbonária 

With bolognese sauce or sugo, or carbonária 

 

 

 

EXECUTIVO | EXECUTIVE 
Proteína | protein 

(200g) 

 

1. Carne - Alcatra | Meat Rump 
Grelhado /Grilled / À Milanesa / Milanese 

Arroz c/ Brócolis | Rice w/ broccoli / Farofa Branca / white farofa / 

Purê 

 
2. Peito de Frango | Chicken Breast 

Grelhado / Grilled / À Milanesa / Milanese 

Arroz Branco / white Rice / Farofa Branca / white farofa / 

Batatonese / Batatonese 

 
3. Peixe - Pirarucu | Pirarucu Fish 

Grelhado / Grilled / À Milanesa / Milanese 

BAIÃO / baião / QUEIJO COALHO / CHEES COALHO / FAROFA 

COM BANANA / FAROFA WITH BANANA 

 

 
 

 

 
 

 
 

 
 
 

ESPECIALIDADE | SPECIALTIES 

01 – Filé Mignon Clássico R$60 
Classic Fillet Mignon 

Servido com Arroz branco, batata frita e farofa. 

Served wth White rice, chips and crumbs 



 

 

02 – Filé Chateaubrind R$75 
Chateaubrind Fillet 

Servido com arroz branco, batata souté e molho Champignon. 

Served with White rice, souté potatoes and champignon sauce. 
 

03 – Filé à Parmegiana R$65 
Parmegiana Fillet 

Servido com Arroz branco, batata frita, regado ao molho sugo. 

Served wth White rice, fried potatoes watered with sugo sauce. 

 

04 – Pirarucu Caboblo R$65 
Arapaima Fish 

Servido com baião de dois, quijo coalho, vinagrete, banana frita  e  farofa. 

Served wth baião de dois, curd cheese, vinaigrette, banana flour,and murupi 

pepper sauce 

05 – Banda de Tambaqui Assada R$95 
Tambaqui Baked in the Oven 

Servido com baião de dois ou arroz branco, vinagrete, farofa de banana, 

molho de pimenta murupi e banana frita 

Served with baião de dois or white rice, vinaigrette, banana flour, murupi 

pepper sauce and fried bananas 

06 – Caldeirada Manauara R$90 
Caldeirada Manauara 

Tambaqui servido com arroz branco e pirão 

Tambaqui stew served with white rice and pirão(yuka flour soaked in fish 
broth) 

07 – Costela de Tambaqui R$45 
Tambaqui rib 

Servido com arroz branco ou baião de dois, farofa de banana, vinagrete e 

molho de pimenta murupi 

Served with white rice or baião de dois, banana flour, vinaigrette and 

murupi pepper sauce 



SANDUÍCHES | SANDWICHES 

01 – Sanduiche de Filé R$39 
Fillet Sandwich 

Pão mini baguette, filé mignon, queijo, presunto, alface, tomate e batata 

frita. 

Baguette bread, filé mignon chease, ham, lettece,tomato and French fries. 

 

02 – Club Sanduiche R$37 
Club Sandwich 

Pão de forma, peito de frango, bacon, alface, tomate e batata frita. 

Tin bread, ham and french fries. 

03 – Misto Quente R$25 
Grilled Ham and Cheese 

Pão de forma, queijo, presunto e batata frita 

Tin loaf, cheese, ham and french fries 

04 – X-Burger Executive R$39 
Executive Burger with Bacon 

Carne artesanal (200g), queijo mussarela, bacon e batata frita 

Artesanal hamburguer (200g), mozzarella cheese lettuce, bacon and french 

fries 

 

PIZZA | PIZZA 

01 – Pizza Mussarela R$40 
Mozzarella Pizza 

Queijo Mussarela, tomate e azeitona 

Mossarella Cheese, tomatoes and olives 

02 – Pizza Calabresa R$45 
Mozzarella Pizza 

Queijo mussarela, calabresa, tomate, azeitona 

Mozzalla cheese, sausages, and olives. 

03 – Pizza Portuguesa R$49 
Mozzarella Pizza 

Queijo mussarela, presunto, tomate, cebola ovos e azeitona 

Mozzarella sheese, ham, tomatoes, onions eggs and olives. 



SOBREMESAS | DESSERTS 

01 – Frutas da Estação R$35 
Fruit Selection 

Melancia, melão, morango, mamão e abacaxi 

Watermelon, melon, strawberry, papaya and pineapple 

02 – Pudim de Leite R$16 
Milk Pudding 

03 – Mousse de Cupuaçu R$20 
Cupuaçu mousse 

 
04 – Brownie com sorvete de creme 
e calda de chocolate 
Brownie with vanilla ice cream 

R$35 

05 – Petit Gateau R$38 
Molten Lava Cake 

 

PORÇÕES | EXTRA PORTIONS (100G) 

01 – Arroz Branco R$9 
White Rice 

02 – Arroz com Brocólis R$12 
Rice with broccoli 

03 – Batatonese R$10 
Potato salad 

05 – Batata Frita R$20 
French Fries 

06 – Vinagrete R$8 
Vinaigrette 

07 – Purê R$9 
Mashed potatoes 

08 – Farofa com Banana R$9 
Banana crumbs with yuka flour 



09 – Salada Verde R$15 
Green salad 

10 – Baião    

Baião 

R$12 

11– Queijo Coalho R$12 
Curd Cheese 

 

BEBIDAS | DRINKS 

01 – Refrigerante | Soda R$7 
Coca, coca zero, guaraná antarctica, guaraná antarctica zero, baré, Sprite, 

fanta laranja, fanta uva 

Coke, Diet Coke, Guarana Antarctica, Diet Guarana Antarctica, Baré, Sprite, 

Fanta Orange, Fanta Grape, Lemonade Soda 

02 – Suco de Fruta | Fruit Juice R$12 

Limão, cupuaçu, taperebá, goiaba, maracujá, abacaxi 

Lemon, Cupuaçu, Taperebá, Guava, Passion fruit, Pineapple 

03 – Suco de Laranja | Orange Juice R$14 

04 -Jarra de Suco | jug of juice ..................... R$47 

Limão, cupuaçu, taperebá, goiaba, maracujá, abacaxi 
Lemon, Cupuaçu, Taperebá, Guava, Passion fruit, Pineapple ....... 

05 – Cerveja | Beer R$15 
Bohemia, Stela, Heineken, Budweiser, Corona 

Bohemia, Stela, Heineken, Budweiser, Corona 

06- Cerveja | Beer R$13 
Imperio lager e Puro Malte 

07– Água Com/Sem Gás R$5 
Water | Sparkling Water 

08– Água Tônica | Tonic Water R$6 

09 – RedBull | RedBull R$15 

10 – Schweppes R$7 

11 – Chá | Tea R$9 
Cidreira, Boldo, Matte Leão, Preto 
Citron Tea, Boldo Tea, Matte Tea, Black 



CARTA DE VINHOS | WINE MENU 

 
ESPUMANTES 
VALLE CENTRAL- CHILE 

Nocturno Dulce Natural - Dante Robino 750ml R$160 

Nocturno Brut - Dante Robino 750ml R$160 

ESPUMANTES BRASILEIROS 

CHANDON BRUT 750ml R$199 

CASA PERINI CHANDONAY R$155 

BRANCOS 
VALLE CENTRAL- CHILE 

Mancura Etnia Sauvignon Blanc 750ml R$120 

Mancura Etnia Chardonnay Mancura 350ml R$89 

Mancura Etnia Sauvignon - Mancura 375ml R$120 

Brisa Chardonay - Vistamar 375ml R$89 

Brisa Chardonay - Vistamar 187ml R$49 

ROSÉS 
VALLE CENTRAL – CHILE 

Brisa Rosé - Vistamar 750ml R$ 155 
 
 

TINTOS 
MENDONZA - ARGENTINA 

Circus Malbec - Esconhuela Gascón 750ml R$180 

Cabernet Sauvignon Malbec - Rutini Wines 750ml R$260 



VALLE CENTRAL - CHILE 

Mancura Etnia Carbenet Sauvignon 750ml  R$120 

Mancura Etnia Carmenere - Mancura 750ml  R$120 

Mancura Etnia Carbenet Sauvignon 375ml  R$89 

Brisa Carbenet Sauvignon - Vistamar 187ml  R$45 

Brisa Carmenere - Vistamar 187ml R$45 

 
ALENTEJANO – PORTUGAL 

Caiado Vinho BRANCO 375ml R$80 

Caiado Vinho TINTO 375ml R$80 

Caiado Vinho BRANCO 2020 750 ml R$130 

Caiado Vinho ROSE 2019 750ml R$130 

Caiado Vinho TINTO 2020 750 ml R$130 

 
Horário de Funcionamento 

do Restaurante 
Restaurant Opening Hours 

 
Café da manhã: 06h às 10h de segunda à sexta 

06h às 10:30 finais de semana e feriados 
Breakfast: 6.am to 10 a.m Monday to Friday 

6 a.m to 10:30 a.m weekends and holidays 

 
Almoço: 12h às 15h de segunda à sexta 

12h às 15h30 finais de semana e feriados 

Lunch: 12 p.m to 3 p.m Monday to Friday 

12 p.m to 3:30 p.m weekends and holidays 
 

Jantar: 19h às 22h todos os dias 
Dinner: 7 p.m to 10 p.m every day 

 

 
Room Service 24h 


