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OSTERIA SAN GIOVANNI

ANTIPASTI

ANTIPASTO DI POLIGNANO

alici fritte, calamari e gamberi al vapore
con finocchi, carote e sedano

ANTIPASTO SAN GIOVANNI

burrata d'Andria, friggitelli, capocollo di
Martina Franca, polpettine, frittata di
cavolfiore e olive baresi

BIS DI LATTICINI PUGLIESI
ricotta di pecora, mozzarelline nodini,
olio e pomodorini piccadilly

SAUTE’ DI COZZE

PARMIGIANA DELLA NONNA RITA

melanzane, salsa di pomodoro, mozzarella,

prosciutto cotto e polpettine

FINOCCHI, GRANA E ACCIUGHE

FIORI DI ZUCCA

Ccon scamorza e ricotta

CACIOCAVALLO PUGLIESE
ALLA PIASTRA

POLPETTE AL SUGO DELLA NONNA

8 polpette

FIOR DI PUGLIA
frisella di Martina Franca, pomodoro olio
e basilico, burrata d'Andria e pecorino

*Prodotto surgelato all’origine
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OSTERIA SAN GIOVANNI

PRIMI

SPAGHETTO DI TARANTO VECCHIA 20

cozze e vongole

ORECCHIETTE AL SUGO DI POLPETTE 18

PACCHERI DI GRAGNANO ALLA 18
CERNIA

con pomodorini datterini gialli

RISOTTO DI OSTUNI 20

con scampi e spolverata di lime

RISO PATATE E COZZE 20
MARTEDI" E GIOVEDI

ORECCHIETTE Al BROCCOLETTI 16
ORECCHIETTE COZZE E PECORINO 18
RISOTTO AGLI ASPARAGI 18

SPAGHETTINO POMODORINO

16
FRESCO, CACIORICOTTA E BASILICO

*Prodotto surgelato all’origine



OSTERIA SAN GIOVANNI

SECONDI

GRIGLIATA DI PESCE MISTO* 26
tonno, gamberoni, calamari,

salmone

FRITTO MISTO* 24

calamari e gamberi con verdure pastellate

FILETTO DEL GIORNO ALLA GRIGLIA

. 24
orata o branzino con
patate al vapore
POLPO ARROSTO* 22
con pure di patate
SCOTTATA DI TONNO AL SESAMO PP
INVOLTINO DI SPADA 20
con pomodorini, olive e basilico
INVOLTINO E POLPETTE 20
ALLA TARANTINA
TAGLIATA 22

con verdure grigliate

*Prodotto surgelato all’'origine



OSTERIA SAN GIOVANNI

(CONTORNI

VERDURE GRIGLIATE 6
PATATE SPADELLATE 6
VERDURE AL VAPORE 6

carote, zucchine e cavolfiore

FRIGGITELLI CON SALE MALDON 6

PATATINE FRITTE* 6

*Prodotto surgelato all’origine



OSTERIA SAN GIOVANNI

DOLC

CROSTATA

con frutta e crema pasticcera

FRUTTA DI STAGIONE

AFFOGATO DI FIOR DI LATTE

con Baileys

TIRAMISU’

MILLEFOGLIE CROCCANTE

con crema pasticcera

SORBETTO DI LIMONE

GELATO AL CIOCCOLATO

ACQUA NATURALE 0.75
ACQUA GASATA 0.75

BIBITE
BIRRE IN BOTTIGLIA

AMARI DELLA CASA

CAFFE’
COPERTO

*Prodotto surgelato all'origine
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Grazie per essere stati dei nostri!
Se vi é piaciuta I'esperienza, condividete i vostri momenti migliori
taggandoci su Instagram.
Non vediamo l'ora di riavervi qui!
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ORARIO DI APERTURA
LUNEDI'-VENERDI': 12:00-15:00 19:00-23:00
SABATO: 12:00-15:00 19:00-00:00
DOMENICA: 12:00-16:00 19:00-23:00

VIALE MONZA 256, MILANO
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