
 
Wildseizoen 2025 

 

À la Carte 

Heeft u (dieet-)wensen of andere vragen, laat het ons weten 

Wij serveren bijpassende wijnen per glas (ook als BOB) of een bijpassend wijnarrangement 

 

APERITIEF 
Oester | Cabernet Sauvignon azijn | citroen | sjalot | 5.5 

Coppa van Boerderij de Goed de Gevulde | 10.5 (2 personen) 
Ganzenlever-macarons | 12.5 (2 stuks) 

Dumpling | aubergine | miso | 7.5 (3 stuks)  
 

MENU VAN ONZE CHEF 
(Uitsluitend per tafel, wisselend samengesteld) 

       4 gangen 59 | 5 gangen 69 | 6 gangen 79 
 

VOOR- en TUSSENGERECHTEN 
Marbré van rund | eendenlever | Lardo | sjalot | 27 

Roodbaars | witte bonen | rivierkreeft | wilde rijst | 19.5  
Prei | paprika | amandel | nori | 17.5  

Fazant Rouleaux | spitskool | verjus | rozijn| aioli | 18.5  
Eend | vijgen| bramen| rode biet | 19.5 

 
SOEPEN 

Bouillabaisse | rivierkreeft | zilte plantjes | 16.5 
Wild bouillon| paddenstoel | miso | 15  

 
HOOFDGERECHTEN 

Zeetong | remoulade | frites | frisse salade | citroen | dagprijs 
Wilde eend | pompoen | pruim| roze peper | 32.5 

Kabeljauw | shiitake | salie | limoen | 31.5 
Bloemkool | hazelnoot | beurre noisette | piccalilly | 25 

Zwijnswang | topinamboer | paddenstoel | vadouvan | 37 
Hert | witlof | gele winterpeen | sumak| pastinaak | 34 

(Supplement eendenleverkrullen 6.5)  
 

DESSERTS en NOG MEER VERLEIDINGEN 
Pure chocolade | kastanje | hazelnoot | kruidnagel | 13.5 

Mandarijn | witte chocolade | speculaas | mascarpone | 13.5 
Peer | hangop | kaneel | pistache | 13.5 

Kazen | kletzenbrood | groene olijf en peer | 17.5 
Koffie/thee | friandises | 7.5 

Bonbon van chocolaterie Dongelmans uit Zeddam | 1.5 
 

BIJGERECHTEN 
Verse friet | huisgemaakte mayonaise | 5 

Frisse salade | 5 


