
EL PRINCIPIO ES LA MITAD DE TODO 43.155998, -5.921474

�MOS IN�RPORADO P�VEEDORES
�CALES PARA �ASTECER NUE�RO
BAR, O�ECIENDO DESDE �RVEZA
�TESANAL A�URIANA HA�A VINOS
CON D.O. CANGAS � ONÍS. DIS�UTA
MIEN�AS NOS AYUDAS A MANTE�R
UN P�SPERO E�SISTEMA �CAL.
CONSULTA NUES�A CARTA DE
CÓCTELES, E�BORADA POR EL 
TIO
� BUTACAS, GANADORES DE
LA WORLD C�SS �MPE�TION.

GINEBRA Y SODA

PUERTO DE INDIAS
BOMBAY SAPHIRE
HENDRICKS

RON 

BARCELO AÑEJO
ZACAPA CENTENARIO

WHISKY

JACK DANIELS
CHIVAS REGAL 13 AÑOS

VODKA

GREY GOOSE

TEQUILA

GUEY SANTA CECILIA

VINO BLANCO

ESCOLINAS ALBARINO BLANCO - 
D.O. CANGAS
Seis meses en contacto con sus 
lías finas después de la 
fermentación. Posteriormente, 
embotellado por gravedad para 
iniciar un prolongado proceso 
de maduración en botella, 
asegurando su desarrollo óptimo 
y su calidad excepcional.

ALBAMAR - D.O. RÍAS BAIXAS 
Color amarillo con tonos algo 
dorados, muy floral con notas 
de pera, muy fresco con buena 
acidez y largo. Elaborado por 
Xurxo Alba en miniparcelas que 
miran al mar.

OSSIAN - V.T. CASTILLA LEÓN 
Uno de los grandes blancos 
españoles. Compuesto por uvas 
de la variedad Verdejo de cepas 
prefiloxéricas (no injertadas) 
con edades entre los 100 y los 
200 años de antigüedad. 
Estas plantas son cuidadas por 
la bodega de forma ecológica, 
sin utilizar pesticidas ni 
herbicidas químicos y con 
abonos orgánicos.

VINO TINTO

ESCOLINAS VERDEJO NEGRO - D.O. 
CANGAS
Verdaderamente único debido a 
la rareza de la variedad 
empleada, producido en la 
región de Cangas. Este vino 
experimenta una crianza de seis 
meses sobre sus propias lías, 
prescindiendo del contacto con 
la madera para permitir que la 
variedad sea la protagonista.

CAMINS DEL PRIORAT TINTO - D.O. 
PRIORAT
En el Camins del Priorat  
(Catauña, Tarragona)elaborado 

por el enólogo Álvaro Palacios, 
destaca su Garnacha, variedad 
autóctona de la región, que le 
da complejidad y expresión. 
Tras su crianza en barricas de 
roble, logra un equilibrio 
entre sus notas frutales, 
especiadas y minerales. Ideal 
para maridar con carnes rojas, 
caza o quesos curados.

LA HORMIGA DE ANTÍDOTO - D.O. 
RIBERA DUERO
Envejecido en madera con 
agricultura respetuosa. 18 
meses en barricas de roble 
francés. Elegante danza de 
aromas a cerezas y frambuesas, 
con un toque de hierbas 
frescas. En boca, destaca su 
textura sedosa y ligera. 

TONDONIA RESERVA - D.O. RIOJA
Es el Rioja clásico. Pasa 72 
meses en madera. Un vino muy 
fácil de beber, gracias a su 
delicado tacto y su baja 
graduación alcohólica. Ofrece 
los típicos aromas de Rioja 
clásico, tostados y cacao, pero 
también fruta madura, sin que 
destaque no obstante ninguna de 
las variedades con las que se 
elabora (tempranillo, garnacha, 
graciano y mazuelo).

CERVEZA ARTESANA DE ASTURIAS

ORDUM LAGER
Cerveza artesana tipo Lager, 
rubia, muy refrescante, con 
bajo contenido en alcohol y 
delicioso aroma a lúpulo. 
Color dorado con un suave 
sabor a malta, servido con  
una elegante capa de espuma 
blanca.
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ORDUM RED ALE
Cerveza estilo Irish Red. Su 
ligero color rojo es debido 
al tostado de la cebada además 
de la malta. De cuerpo medio y 
con bajo contenido de alcohol, 
se aprecian notas de caramelo.

ORDUM IPA
Cerveza artesana de color ámbar 
brillante con espuma blanca y 
cremosa. Aromáticamente 
intensa, se perciben frutas 
blancas como melocotón, 
chabacano y matices cítricos 
como pomelo y piel de naranja, 
características aportadas por 
los lúpulos utilizados (Nugget, 
Citra y El Dorado).

ORDUM TOSTADA SIN ALCOHOL 
Cerveza tostada sin alcohol, 
de color dorado intenso casi 
cobrizo. Con una espuma blanca, 
densa y duradera y un cuerpo 
medio y refrescante, sorprende 
por su agradable aroma a 
lúpulo y discreto amargor 
sutilmente cítrico con notas 
de melocotón.

BEBIDAS SIN ALCOHOL

CAFÉS Y TÉS
Americano
Expreso
Descafeinado
Cortado
Té
Cappuccino

REFRESCOS
Tónica
Agua con gas
Coca Cola
Naranja
Limón



GIN Y PIPARRA
VERMÚ

PIPARRA ENCURTIDA
MENTA

WHISKY Y LAUREL
VERMÚ

LAUREL
CALABAZA

VERMÚ Y MANZANA
VERMÚ

MANZANA NEGRA
SIDRA DE MANZANA

ROMERO

GIN Y PEPINO
GINEBRA

PEPINO LACTOFERMENTADO
PEREJIL
SALMUERA

PRECIO 15€/ud
(IMPUESTOS INCLUIDOS)

GIN 00 Y PIPARRA
VERMÚ SIN

PIPARRA ENCURTIDA
MENTA

VERMÚ SIN Y MANZANA
VERMÚ SIN

MANZANA NEGRA
SIDRA DE MANZANA

ROMERO

RON Y ZANAHORIA
RON

ZANAHORIA COCIDA
MIEL FERMENTADA

HINOJO
LECHE DE AVENA

HOJA DE ZANAHORIA

GODFATHER
WHISKY

AMARETTO

Hanky & Panky
GIN

VERMÚ
FERNET
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