
IL PRANZO
di Natale

Meringa salata al carbone vegetale, foie gras, oro alimentare
Frolla salata, acciuga del Cantabrico, insalata russa

Focaccia di segale, cotechino, cardi, spuma di toma

Pane, grissini stirati a mano, burro aromatico

Piccoli benvenuto dello chef

Antipasti
Battuta di vitello piemontese, foie gras, maionese al kren fermentato

Baccalà mantecato, quinoa croccante, polvere di spinaci e barbabietola

Primi piatti
Carnaroli alla zucca, porcini in doppia consistenza, olio al pino mugo
Raviolo di cappone, zafferano, gambero rosso marinato, tartufo nero

Seconda portata
Branzino in crosta di panko e mandorle, 

agrumi, crema di zucca, cavolo nero

Pre -dessert
Pan brioche al rum scuro e uvetta, blu di grotta e mascarpone,,

gel al kumquat salato e miele d’acacia

Dessert
Namelaka al cioccolato bianco, panettone, mandarino e pistacchio salato

Ultime coccole
Torta di mele al profumo di Chartreuse

Datteri e cioccolato fondente
Ananas marinato all’anice

Acqua & caffè

€ 105
vino escluso


