\ &\;\ Q%@/zwg@@f@ alla Shattoria
R “Da Canta”
Menu

ﬁp ehitive di benvenute

Pizza fritta al carbone vegetale,
)pomodoro San Marzano, burrata e acciuga del Cantabrico

Contipasti

Gambero e lattuga... Una rivisitazione del gambero
in salsa cocktail degli anni ‘80 qui servita con
lamponi e polvere di alga Kelp

Culatello “Presidio Slow Food - Terre di Nebbia”, salamle [
cresponetto “Oltrepo’ Pavese”, brioches salata e la nosLa
giardiniera di versure N

Riso Carnaroli “Riserva San MassimO” mantecato all’/g io
fiori di zucchina, capesante e tartufo nero 7/

“ La parmigiana di melanzane in un tortello, pomodord\,
burrata

Secande Fatte
Picanha CBT, il suo jus e patate arrosto
Pre - dessert
Sorbetto al limone, ginepro e rosmarino
Dessert

Panna cotta, basilico, lamponi e
fiori di zucca

IL MENU" E' PROPOSTO A 75 EURO A PERSONA, VINO ESCLUSO



