
Ape r i t i v o  d i  b e n v e n u t o
Pizza fr i t ta al  carbone vegetale,  

pomodoro San Marzano,  burrata e acciuga del  Cantabr ico

Riso Carnarol i  “R iserva San MassimO” mantecato al l ’o l io ,
f ior i  d i  zucchina,  capesante e tartufo nero

La parmigiana di  melanzane in un tortel lo ,  pomodoro,
burrata

Primi Piatti

Picanha CBT,  i l  suo jus e patate arrosto

Secondo Piatto

Sorbetto al  l imone,  ginepro e rosmarino

Acqua e caffè accompagnato dal la nostra piccola past iccer ia

Dessert

        F e r r a g o s t o  a l l a  T r a t t o r i a  
“ D a  C a r l a ”

Menù

Gambero e lattuga.. .  Una r iv is i tazione del  gambero 
in salsa cocktai l  degl i  anni  ‘80 qui  serv i ta con 

lamponi  e polvere di  a lga Kelp

Culatel lo “Pres idio Slow Food - Terre di  Nebbia” ,  salame
cresponetto “Oltrepo’  Pavese” ,  br ioches salata e la nostra

giardin iera di  versure

Ant i p a s t i

Panna cotta,  basi l ico,  lamponi  e 
f ior i  d i  zucca

Pre - dessert

IL MENU’ E’ PROPOSTO A 75 EURO A PERSONA, VINO ESCLUSO


