
Kit de Eventos



Alfredo Di Lelio era un hombre joven con muchas ganas de trabajar y con 
una gran pasión por la gastronomía. A partir de un pequeño restaurante, 
propiedad de sus padres, logró encontrar el camino que lo llevó al éxito
y le dio fama: su singular Fettuccine Alfredo.

Digno y orgulloso sucesor, Alfredo di Roma® amplía las fronteras de su 
imperio al llegar a México, para satisfacer los paladares
más exigentes con el prestigio y la tradición que lo han caracterizado.
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Sus amplios espacios permiten la convivencia familiar, así como la 
existencia del entorno ideal para citas de negocios, cenas románticas, 
fiestas con amigos o cualquier otro evento.

RESERVA CON NOSOTROS Y DANOS EL HONOR DE

atenderte como mereces



Insalata Di Rucola
Ensalada de Arúgula, Pera, Gorgonzola,

Nuez y Balsámico
o

Carpaccio di Salmone
Carpaccio de Salmón Marinado en Limón Real,

Aceite de Oliva Extra Virgen y Tomillo

Ravioli al Plin, Mantequilla Salvia y
Fondo de Ternera

o
Pechuga de Pollo Rellena, Prosciutto y

Espárragos

Meringata di Banani e Fragole
Merengue con Crema Batida, Platáno, Fresa y 

Chocolate Caliente
o

Regina Di Saba
Bizcocho Tibio de Chocolate con Almendras

Café Americano o Té

Menú Roma
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Melanzane alla Parmigiana
Berenjena Horneada, Jitomate, Mozzarella y 

Óregano
o

Pappardelle con Ragú Di Coda Di Manzo
Pappardelle en Ragú de Cola de Res

Filete de Res (200 g) al Romero,
en Salsa de Vino Tinto y Puré de Papa

o
Salmone in Costra

Salmón en Costra (200 g), Camote Cremoso, Puré 
de Chícharo y

Aceite de Menta

Tiramisú Tradicional
Preparado con Espresso Illy y Vino Marsala

o
Torta Caprese

Pastel Caprese, Chocolate, Almendra y Sorbete de 
Frambuesa

Café Americano o Té

Menú Milán
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Robalo Chileno Tibio, Lechugas Baby,
Salpicón de Jitomate y Apio

o
El Auténtico Fettuccine Alfredo

Gamberoni alla Griglia
Camarones (250 g) a la Parrilla con Aderezo 

Portofino, Ensalada de Lechugas,
Jitomate Cherry, Aceituna Kalamata, Apio, 

Zanahoria y Citroneta
o

Filete de Res (200 g),
con Salsa de 3 Mostazas

Copa de Frutos Rojos con Salsa de Mascarpone
o

Cannoli alla Siciliana
Mascarpone, Naranja, Chispas de Chocolate y 

Salsa de Frutos Rojos

Café Americano o Té

Menú Torino
a

lf
re

d
o

 d
i 

ro
m

a
®



Prosciutto di Parma
con Perlas de Melón

o
Ensalada de Pulpo,

Papas y Aceitunas Negras de Kalamata

El Auténtico Fettuccine Alfredo

Calamares Rellenos (150 g) Estofados
con Jitomate y Papas Rostizadas

o
Entrecote alla Griglia

Rib Eye (200 g) a la Parrilla Gratinado
con Mantequilla Splendido y Verduras a la Parrilla

Regina Di Saba
Bizcocho Tibio de Chocolate con Almendras

o
Panna Cotta al Limoncello y Arándano

Café Americano o Té

Menú Toscana
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Carpaccio All’Albese
Filete de Res con Trufa Negra, Champiñon, Parmigiano 

Reggiano y Arúgula
o

Insalata Caprese Di Bufala
Mozzarella de Búfala, Jitomate Heirloom, Albahaca y

Aceite de Oliva Extra Virgen

Rigatoni alla Amalfitana
Rigatoni con Jitomate Fresco, Mozzarella y Albahaca

Gamberoni alla Griglia
Camarones (250 g) a la Parrilla con Aderezo Portofino, 

Ensalada de Lechugas,
Jitomate Cherry, Aceituna Kalamata, Apio, Zanahoria y 

Citroneta
o

Pechuga de Pollo (150 g) en Salsa de Alcaparras

Tiramisú Tradicional
Preparado con Espresso Illy y Vino Marsala

o
Cannoli alla Siciliana

Mascarpone, Naranja, Chispas de Chocolate y Salsa 
de Frutos Rojos

Café Americano o Té

Menú Sicilia
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Fríos
• Bruschetta de Jitomate Fresco
• Carpaccio de Salmón sobre Focaccia
• Prosciutto di Parma con Gorgonzola y 

Mascarpone
• Brocheta Caprese
• Queso Parmesano con Chocolate 

Semiamargo y Pera
• Carpaccio de Res con Trufa sobre Croton 

de Pan

Calientes
• Pizzetta Margarita
• Pizzetta de Prosciutto e Funghi
• Milhojas de Espárragos y Fonduta de 

Queso
• Arancini ai Funghi
• Bruschetta de Calabacita y Fontina

Dulces
• Mini Tiramisú
• Brownie de Chocolate
• Bunet de Flan de Cocoa y Amaretti
• Tartita de Frutos Rojos
• Chocolate de Amaretto

C
an

ap
és
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Ron
Bacardí Blanco, Appleton 
Special y Matusalem Platino

Vodka
Absolut Azul, Smirnoff
y Stolichnaya

Gin
Beefeater y Tanqueray

Whisky
Johnnie Walker Red Label
y Jack Daniel’s

Tequila
José Cuervo Tradicional
y Don Julio Blanco

Brandy
Azteca de Oro y Torres 10

Cordiales
Anís Chinchón, Oporto 
Ferreira y Kahlúa

Mezcal
400 Conejos

Cerveza Nacional, Refresco, 
Agua, Naranjada
y Limonada

Barra Libre Clásica
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Ron
Appleton Estate, Havana Club 
7 Años y Matusalem
18 Años

Vodka
Grey Goose, Absolut Elyx
y Stolichnaya Gold

Gin
Bombay Sapphire
y Tanqueray N° Ten

Whisky
Johnnie Walker Black Label, 
Glenfiddich 12 Años
y Buchanan’s 12 Años

Tequila
Herradura Reposado, Don
Julio Reposado, Herradura 
Plata y Tres Generaciones
Añejo

Cognac
Hennessy VS

Cordiales
Baileys, Sambuca Vaccari 
Blanco y Negro, Licor del 43

Mezcal
Amores Reposado y Jóven

Cerveza Nacional e
Internacional, Refresco, 
Naranjada, Limonada y Agua

Barra Libre Lujo
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Ahora puedes disfrutar los exquisitos platillos del restaurante
Alfredo Di Roma® en la comodidad de tu hogar.

Nosotros nos preocupamos por cubrir los más mínimos detalles y ofrecer
un servicio de la más alta calidad, con la mejor presentación, para hacer

de tu evento un momento inolvidable.

Nuestro equipo planeará y organizará tu evento, de hasta 50 personas (comidas 
o cenas) o de hasta 200 personas (cócteles), dentro del Área Metropolitana.

Banquetes
a domicilio
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para la
selección
de vino

NUESTRO EQUIPO
DE SOMMELIERS ESTA
A TU DISPOSICIÓN
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Si deseas más información, sugerencias de vinos o 
realizar tu evento a la carta, por favor no dudes en 
contactarnos.

Nuestro compromiso es brindarte, siempre y en 
todo momento, un servicio de excelente calidad. 
Estaremos felices de trabajar con y para ti, así como 
de coordinar todos los detalles de tu evento.

¡GRACIAS POR TU 
PREFERENCIA!

EVENTOS POLANCO
T. 55 5327 7700 Ext. 6521 y 6512

eventos_restaurantes@grupopresidente.com
grupos_restaurantes@grupopresidente.com
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