
aLLa spINa
pAUlANer ChIArA medIA 40 cl € 5.80

pAUlANer ChIArA pICColA  20 cl € 3.60

pAUlANer ChIArA IN CArAFFA  1 lt € 11.50

pAUlANer weISS medIA  50 cl € 6.50

pAUlANer weISS pICColA  30 cl € 4.50

pAUlANer weISS IN CArAFFA  1 lt € 13.00

Le CLassIChe IN bottIGLIa
BIrrA weISS FrANzISkANer  50 cl € 5.50

BIrrA morettI  66 cl € 5.00

BIrrA meNABreA  66 cl € 5.80

BIrrA ANAlColICA  33 cl € 5.50

CoroNA, CereS  33 cl € 5.00

gUINNeSS SCUrA, leFFe roSSA  33 cl € 5.50

eStrellA dAmm senza glutine 33 cl € 6.00

Le artIGIaNaLI 
trINI BlANChe Renton lattina 33 cl € 6.50

trINI BlANChe Renton bottiglia 75 cl € 13.00

SUSI germAN Ale Renton lattina 33 cl € 6.50

SUSI germAN Ale Renton bottiglia 75 cl € 13.00

JImmy pAle IpA Renton lattina 33 cl € 6.50

BomBAy Ale roSSA Renton lattina 33 cl € 6.50

INdIA pAle Ale (IpA) viola bottiglia 35,5 cl € 7.50

BoCk roSSA BiRRa cRuda bottiglia 50 cl € 8.00

birra

CoCA, FANtA e SprIte AllA SpINA  piccola € 3.50

CoCA, FANtA e SprIte AllA SpINA  media € 5.00

CoCA, FANtA e SprIte IN CArAFFA  1 lt € 10.00

BIBIte IN lAttINA  33 cl € 3.50

ACqUA  75 cl € 2.50

SUCChI dI FrUttA  20 cl € 3.50

bevande

aLLa spINa

vINo BIANCo AllA SpINA FRizzante 1 lt € 12.00

vINo BIANCo AllA SpINA FRizzante 50 cl € 6.00

vINo BIANCo AllA SpINA FRizzante 25 cl € 4.00

Le bottIGLIe

vINo BIANCo bIaNCheLLo DeL Metauro gueRRieRi 75 cl € 12.00

vINo roSSo saNGIovese gueRRieRi 75 cl € 12.00

I CaLICI

vINo BIANCo PaSSeRina, veRdicchio, Bianchello € 5.50 / 6.00

vINo roSSo RoSSo Piceno, lacRiMa di MoRRo d’alBa, SangioveSe € 5.50 / 6.00

lA BollICINA PRoSecco € 5.50

lA BollICINA FrANCeSe BlanQuette de liMoux € 6.50

Disponiamo di una selezione di vini locali e nazionali,

può richiedere al personale di sala la nostra carta dei vini

vino

pAtAte FrItte taglio caSeReccio € 5.00

INSAlAtA mIStA € 5.00
insalata verde, radicchio, pomodori e carote

INSAlAtA verde € 4.00

pAtAte Al ForNo € 5.20

pAtAte leSSe € 4.00

verdUre grIglIAte € 6.00

verdUrINe pAStellAte € 6.00

SpINACI SAltAtI IN pAdellA € 5.00

contorni

FANtASIA € 12.00
insalata verde, rucola, gamberetti, pomodori pendolini 
e scaglie di grana

BomBA € 12.00
insalata mista, tonno, uovo sodo, olive verdi, patate lesse e mozzarella

NoStromo € 13.00
insalate verde, pomodori pendolini, tonno, mais, 
ciliegine di mozzarella, carciofini e pinoli

INSAlAtA dI pollo € 12.80
insalata verde, pollo, carote, rucola, olive, pomodorini pendolini e fagiolini

insalatone

Il ristorante pizzeria orfeo è aperto la sera dalle 19:15 alle 1:00.

La domenica e nei giorni festivi il ristorante è̀ aperto anche a

pranzo dalle 12:15 alle 14:30. Il lunedi siamo chiusi per turno.

tutti i giorni si effettua il servizio per asporto.

siamo aperti da novembre a maggio, nei mesi estivi da maggio

a settembre vi aspettiamo al ristorante pizzeria Florida nostra

location estiva al Lido di Fano.

Qualora aveste esigenze particolari vi preghiamo di segnalarle

al personale di sala, faremo del nostro meglio per soddisfarle. 

orfeo è dotato di servizio wi-fi gratuito, per usufruire del servi-

zio collegarsi nella linea wi-fi «ristorante orfeo» e digitare la

password: orfeo020143

I reparti pizzeria e cucina hanno ovviamente tempi di prepara-

zione diversi per cui non è sempre possibile sincronizzare il ser-

vizio al tavolo. Il personale di sala potrà fornirvi indicazione sui

tempi di attesa per i piatti richiesti.

siamo lieti di offrire ai vostri bambini qualche momento di svago

e divertimento fornendo album da colorare. 

Chiedeteli al personale di sala.

su prenotazione si effettuano pranzi o cene di lavoro e per ceri-

monie (anniversari, battesimi, compleanni, cresime, comunioni e

matrimoni).

Da sempre cerchiamo di offrire il miglior rapporto qualità prezzo,

perchè i conti sono come i clienti: devono tornare sempre!

si effettua servizio per l’asporto.

Gradiremmo avere la vostra opinione sul ristorante pizzeria orfeo,

se lo desiderate potrete postare una recensione su tripadvisor.

Idea regalo? 

regala un buono di gusto, chiedi alla cassa per informazioni

N.B. NoN SI eFFettUANo CoNtI SepArAtI
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grafica e stampa tipografica sonciniana 

seguici su:

Orfeo

Orfeo

rIstoraNte pIzzerIa

corso Matteotti, 5 / Fano 

www.ristorantepizzeriaorfeo.it

via Simonetti, 31 / lido di Fano 

www.florida-fano.it

dal 1977

importante
I reparti pizzeria e cucina hanno tempi di preparazione diversi per cui

non è sempre possibile sincronizzare il servizio al tavolo. Il personale di sala
potrà fornirvi indicazione sui tempi di attesa per i piatti richiesti.

Su richiesta possiamo proporvi piatti privi di glutine.
i clienti portatori di allergie o intolleranze sono invitati ad avvertire il perso-

nale di sala che, oltre a proporvi i piatti più indicati, vi fornirà un menù documen-
tato circa la presenza di allergeni nei piatti proposti. 
nei casi di intolleranze gravi, il Ristorante Pizzeria orfeo non si assume alcuna
responsabilità in relazione ad eventuali contaminazioni accidentali.

In questo esercizio si servono carni, pesci, molluschi, ortofrutticoli: fre-
schi, surgelati e/o congelati; con riferimento sia alle eventuali richieste dei
clienti stessi, sia alle esigenze di organizzazione aziendale, in funzione del-
l’offerta del mercato e della reperibilità dei prodotti.
Chiedere al personale prima dell’ordinazione.

Qualora aveste esigenze particolari vi preghiamo di segnalarle al perso-
nale di sala: faremo del nostro meglio per soddisfarle. 
vi chiediamo inoltre di segnalarci ogni disservizio dovesse verificarsi, non siamo
permalosi e la vostra collaborazione ci aiuterà ̀a migliorare il nostro servizio.

Nessun piatto è pre-confezionato; tutte le preparazioni sono espresse
per poter garantire sempre la massima qualità.
Nelle ore di punta si possono verificare prolungamenti di attesa: contiamo
sulla vostra comprensione.

Coperto (tovagliato 100% cotone) € 2.50



tAglIere rUStICo € 17.00

tArtAre dI FIletto dI mANzo € 17.50
con avocado, lime e olive taggiasche

BreSAolA pUNtA d’ANCA rUColA e SCAglIe dI grANA € 13.00

proSCIUtto dI pArmA e mozzArellA € 13.00

CroCChette dI pollo € 6.00

olIve All’ASColANA € 6.50

BUFAlINA BIANCA € 10.00
base bianca con mozzarella di bufala Dop, pomodorini pendolini e basilico

BUFAlINA roSSA € 10.00
pomodoro biologico con mozzarella di bufala Dop, pomodorini pendolini e basilico

mArgherItA CoN BUFAlA € 9.80
pomodoro biologico con mozzarella di bufala Dop

4 FormAggI CoN gorgoNzolA Bianca € 10.80
bianca con mozzarella fiordilatte, emmental, gorgonzola Dop e selezione di formaggi duri grattugiati

roSSICCIA € 9.50
base margherita, uovo sodo e salsiccia

AmAtrICIANA € 10.00
pomodori biologico, guanciale croccante, cipolla e pecorino romano Dop

le AlterNAtIve
lA ghIottA Bianca € 12.00
base bianca con mozz. fiordilatte, guanciale, salsiccia, patate arrosto, pomodorini e pangrattato

tom Storer € 11.50
base margherita, salsiccia, peperoni, olive taggiasche, cipolla e peperoncino

CArNevAle dI FANo € 12.80
base margherita, salsiccia, salame piccante, cipolla, melanzane e grana grattugiato

Sole € 12.00
base margherita con mozz. di bufala Dop, pom. pendolini, zucchine, melanzane e salsiccia

gUStoSA € 12.50
base margherita, melanzane, zucchine, gamberi, pomodorini pendolini e grana grattugiato

CUrIoSA Bianca € 9.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, radicchio al forno, melanzane e grana grattugiato

CANtABrICo € 15.00
pomodoro biologico, burrata a straccetti, alici del Cantabrico, olive taggiasche e basilico

SFIzIoSA Bianca € 10.00
base bianca con stracchino, spinaci, salsiccia e olio piccante

CAmpAgNolA € 12.00
pomodoro biologico con mozz. di bufala Dop, melanzane, funghi, olive, pendolini e grana grattugiato

rUStICA Bianca € 11.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, speck e scaglie di grana

SpINACCIA € 11.50
base margherita con mozzarella di bufala Dop, salsiccia e spinaci

delIzIA € 10.80
base margherita, guanciale al forno, patate lesse e radicchio al forno

AppetItoSA € 11.50
pomodoro biologico, tonno, capperi, olive, carciofini, acciughe, cipolla e peperoncino

BUrrAtA € 11.50
pomodoro biologico, burrata a straccetti, rucola e basilico

SCAmorzA Bianca € 12.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, scamorza affumicata, speck e radicchio cotti al forno  

SImpAtICA Bianca € 12.00
base bianca con stracchino, rucola, pomodorini pendolini e prosciutto crudo

gIrASole Bianca € 9.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, radicchio al forno, mais e scaglie di grana

lIght Bianca € 11.50
impasto con farina biologica di farro integrale e di Kamut®,
base bianca con mozzarella fiordilatte, funghi e rucola

SCoglIerA Bianca € 14.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, gamberi, cozze, capesante, 
pangrattato, pomodorini pendolini, cipolla e peperoncino

orFeo 1977 € 9.80
base margherita, acciughe, capperi, aglio, cipolla e peperoncino

FABIo Bianca € 12.00
base bianca con mozzarella fiordilatte, gorgonzola Dop, noci e speck

pAolo € 11.00
base margherita, salsiccia e salame piccante

lIdo Bianca € 11.50
base ciclista con mozzarella di bufala aggiunta dopo cottura, pomodorini pendolini e basilico

AlBA € 10.50
base margherita, melanzane, salsiccia e grana grattugiato

L’impasto delle nostre pizze alla “romana” viene preparato nel modo più semplice: farine

selezionate di alta qualità, acqua, sale, olio, un pizzico di pepe e un tocco di lievito madre. 

L’impasto viene lasciato lievitare lentamente in modo naturale con lievito madre per un minimo

di 36 ore per poi passare alla cottura in forno a legna artigianale su pietra refrattaria, processo che dona alle
nostre pizze fragranza, leggerezza e digeribilità. oltre alle farine selezionate con la massima cura, altri ingre-
dienti base fondamentali per l’ottima riuscita delle nostre pizze sono il pomodoro biologico italiano e le moz-

zarelle fiordilatte e bufala campana D.o.p. tutti gli altri ingredienti di farcitura, acquistati presso i nostri fornitori

di fiducia, sono prodotti italiani di qualità scrupolosamente selezionati.

perChè lIevIto mAdre?
il lievito madre, rispetto al lievito di birra, vanta davvero tante proprietà benefiche per la salute del nostro or-

ganismo. innanzitutto, la fermentazione dei batteri lattici rende il prodotto finale altamente digeribile e lavora
come un vero e proprio conservante naturale rendendo anche la farina molto più tollerabile per il nostro or-
ganismo. Questo tipo di lievito, a differenza del lievito di birra che è a base chimica, è completamente privo di

additivi artificiali ed è più digeribile anche per i diabetici. 
inoltre, favorisce anche un maggiore assorbimento di sostanze nutritive essenziali come antiossidanti, vita-
mine, acido folico, calcio, zinco, ferro e magnesio. 
Quindi, in sintesi, la nostra pizza con lievito madre è più salutare, gonfia meno in pancia, si digerisce meglio
ed è un alimento naturale non chimico.

pizze con lievito madre

FreDDI

AlICI mArINAte € 12.00

INSAlAtINA dI mAre SeppIe e verdUrINe € 14.00

tArtAre dI toNNo € 17.50
arance, burrata, semi di papavero e finocchi

degUStAzIoNe dI ANtIpAStI FreddI 6 assaggi € 19.50

CaLDI

Il NoStro CAldo dI SeppIe e FAgIolI CoN CroStoNI € 15.50

poleNtINA CoN rAgù dI peSCe € 9.50

SAUtè dI voNgole IN gUAzzetto € 12.50

antipasti di pesce

SpAghettI AllA CArBoNArA dI peSCe € 14.80

SpAghettI voNgole e pomodorINI € 12.50

ChItArrINe Allo SCoglIo € 15.00

rISotto AllA peSCAtorA € 14.00

pASSAtellI AllA peSCAtorA € 15.00

CreSC’ tAJAt dI poleNtA SeppIe e FAgIolI € 14.80

poleNtA CoN rAgù dI peSCe € 12.50

primi di pesce

antipasti di carne

StrozzApretI del goloSo € 13.80
pomodoro, guanciale, salsiccia e funghi

SpAghettI AllA CArBoNArA ClASSICA € 12.50

toNNArellI CACIo e pepe € 13.80

tortellINI pANNA, proSCIUtto e FUNghI € 15.00

tortellINI Al BAgNINo € 15.00
panna, prosciutto, funghi e sugo all’arrabbiata

gNoCChI o ChItArrINe Al rAgù € 12.50

primi di carne

verdUrINe pAStellAte € 6.00

CApreSe CoN mozzArellA dI BUFAlA dop € 12.00

vellUtAtA dI verdUre del gIorNo € 10.00

zUppA toSCANA CoN CroStoNI proFUmAtI € 12.50
verdure di stagione e legumi

Il Completo vegetArIANo € 16.50
degustazione verdure di stagione

rISotto All’ortolANA € 12.80

peNNe All’ArrABBIAtA € 11.00

tAglIAtA ClASSICA entRecôte aRgentina € 21.00
sale rosa dell’himalaya e rosmarino

tAglIAtA dello CheF  entRecôte aRgentina € 22.50
pomodori pendolini, scaglie di grana e rucola con aceto balsamico

FIletto dI mANzo AllA gIUlIo CeSAre  € 26.00
lardo di colonnata e alloro

CotolettA dI pollo  € 13.00

petto dI pollo AllA grIglIA  € 13.50

tAglIAtA dI pollo  € 14.80
insalata verde, pomodorini pendolini, mais, pinoli e aceto balsamico

pIAtto BImBI cotoletta di pollo e patate fritte € 11.50

secondi di carne

N.B. IN AlterNAtIvA tutte Le Nostre pIzze soNo CoN IMpasto base
DI FarINa tIpo Ø e tIpo 1 e soNo DIspoNIbILI aNChe CoN:

1 ImpASto dI FArINA BIo dI kAmUt ® e FArro INtegrAle mACINAto A pIetrA € 2.00

2 ImpASto dI FArINA BIo SemINtegrAle mACINAto A pIetrA €  1.50

3 ImpASto glUteN Free rIChIeDI aL persoNaLe DI saLa La LIsta DeLLe pIzze GLuteN Free

e per iniziare...
lA BollICINA Prosecco € 5.50

lA BollICINA FrANCeSe Blanquette de Limoux € 6.50

l’Aperol SprItz € 6.50

Il gIN toNIC Beefeater / Malfy rosa / Gin Mare € 7.50 / € 8.50

l’AperItIvo ANAlColICo Lurisia bitter € 5.00

SArdoNCINI SCottAdIto € 14.00

BACCAlà Al ForNo € 20.00
con patate profumate all’alloro

FrIttUrA dI CAlAmArI e gAmBerI CoN verdUrINe Senza SPine € 16.50

FrIttUrA mIStA dI peSCe CoN verdUrINe con SPine € 17.00

FIletto dI BrANzINo (SpIgolA)  AllA grIglIA € 21.00

grIglIAtA mIStA dI peSCe AllA FANeSe € 23.00
5 pezzi secondo disponibilità del mercato 
condita con olio, sale, prezzemolo e pangrattato

SpIedINI dI CAlAmArI e gAmBerI € 17.50

SpIedINI dI CAlAmArI € 18.00

tAglIAtA dI toNNo AllA grIglIA € 21.00

tAglIAtA dI SAlmoNe IN CroStA dI SeSAmo € 21.00

secondi di pesce

LIEVITO 

MADRE

le ClASSIChe
mArgherItA € 7.00
pomodoro biologico della cooperativa pancrazio e mozzarella fiordilatte del Caseificio Moro, 
questi sono gli ingredienti delle pizze a base margherita.

CIClIStA Bianca € 3.80
base bianca, sale e rosmarino

mArINArA € 5.50
pomodoro biologico, aglio e prezzemolo

NApolI € 8.50
base margherita e acciughe

lA romANA CApperI e ACCIUghe € 9.00
base margherita, acciughe e capperi

proSCIUtto Cotto € 8.50
base margherita e prosciutto cotto

proSCIUtto CrUdo € 9.00
base margherita e prosciutto crudo

lA qUAttro StAgIoNI CAprICCIoSA € 11.00
base margherita, prosciutto cotto, olive nere, salsiccia, funghi e carciofini

SpeCk € 9.00
base margherita e speck

FUNghI € 8.00
base margherita e funghi freschi

CArBoNArA € 8.50
base margherita e salsiccia

BreSAolettA € 11.80
base margherita, bresaola, rucola e scaglie di grana

FrUttI dI mAre € 13.50
base margherita e frutti di mare

vegetArIANA € 10.50
base margherita, zucchine, melanzane, rucola, radicchio al forno e pomodorini pendolini

grAtINAtA Bianca € 9.50
base bianca con mozzarella fiordilatte, melanzane, zucchine, pendolini e pangrattato

toNNo e CIpollA € 9.00
base margherita, tonno e cipolla

CAlzoNe € 10.50
pomodoro biologico, mozzarella fiordilatte, salsiccia e prosciutto cotto

gAmBerI e zUCChINe € 10.00
base margherita, gamberi e zucchine

würStel e pAtAte FrItte € 9.80
base margherita, würstel e patate fritte

dIAvolA € 9.00
base margherita e salame piccante

pArmIgIANA € 9.00
base margherita, melanzane e parmigiano

proSCIUtto CrUdo FUNghI e SAlSICCIA € 11.00
base margherita, salsiccia, funghi e prosciutto crudo

FUNghI e SAlSICCIA € 9.00
base margherita, funghi e salsiccia

StrACChINo e rUColA Bianca € 9.00
base bianca con stracchino e rucola

In questo locale tutti i piatti vengono preparati al momento, per un servizio migliore 
si consiglia di non ordinare più di 3 tipi di pasta per ogni tavolo. Grazie.

I clienti portatori di allergie o intolleranze sono invitati ad avvertire il personale di sala

durante l’ordinazione.

Tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano

Tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano

Le nostre tagliate di manzo provengono esclusivamente 
da tagli pregiati di bovini selezionati


