
alla SpiNa
paulaNer Chiara media 40 cl 5.80 euro

paulaNer Chiara piCCola 20 cl 3.70 euro

paulaNer Chiara iN Caraffa 1 lt 12.00 euro

paulaNer WeiSS media 50 cl 7.00 euro

paulaNer WeiSS piCCola 30 cl 4.50 euro

paulaNer WeiSS iN Caraffa 1 lt 13.80 euro

le ClaSSiChe iN Bottiglia
Birra WeiSS fraNziSkaNer 50 cl 5.50 euro

Birra moretti 66 cl 5.00 euro

Birra meNaBrea 66 cl 5.50 euro

Birra aNalColiCa forSt 33 cl 5.50 euro

CoroNa, CereS 33 cl 5.00 euro

guiNNeSS SCura, leffe roSSa 33 cl 5.00 euro

eStrella galiCia senza glutine 33 cl 6.00 euro

le artigiaNali 
triNi BlaNChe renton lattina 33 cl 6.50 euro

SuSi germaN ale renton lattina 33 cl 6.50 euro

jimmy pale (ipa) renton lattina 33 cl 6.50 euro

BomBay ale roSSa renton lattina 33 cl 6.50 euro

iNdia pale ale (ipa)  viola bottiglia 35,5 cl 7.50 euro

BoCk roSSa  birra cruda bottiglia 50 cl 8.00 euro

Birre

CoCa, faNta e Sprite alla SpiNa  piccola 3.50 euro

CoCa, faNta e Sprite alla SpiNa  media 5.00 euro

CoCa, faNta e Sprite iN Caraffa  1 lt 10.00 euro

BiBite iN lattiNa 3.50 euro

aCqua  75 cl 2.50 euro

SuCChi di frutta 3.50 euro

Bevande

alla SpiNa
viNo BiaNCo alla SpiNa frizzante 1 lt 12.00 euro

viNo BiaNCo alla SpiNa frizzante 50 cl 6.00 euro

viNo BiaNCo alla SpiNa frizzante 25 cl 4.00 euro

le Bottiglie
viNo BiaNCo BiaNChello del metauro Az. AgR. gUERRIERI 75 cl 12.50 euro

viNo roSSo SaNgioveSe Az. AgR. gUERRIERI 75 cl 12.50 euro

i CaliCi
CaliCe di viNo BiaNCo bIANChEllO, PASSERINA, VERDICChIO  5.50 / 6.00 euro

CaliCe di viNo roSSo SANgIOVESE, lACRImA DI mORRO D’AlbA 5.50 / 6.00 euro

CaliCe di proSeCCo  5.50 euro

CaliCe di BolliCiNa fraNCeSe blANqUETTE DE lImOUx 6.50 euro

Vino

patate fritte taglio casereccio 5.30 euro

iNSalata miSta 5.00 euro

insalata verde, radicchio, pomodori e carote

iNSalata verde 4.00 euro

patate leSSe 4.00 euro

verdure grigliate 6.00 euro

verduriNe paStellate 6.00 euro

miSto leSSo di verdure 6.00 euro

spinaci, fagiolini, carote e patate

Contorni

greCa CoN gamBeri 14.50 euro

insalata verde, rucola, gamberetti, pomodori pendolini, cetrioli, feta greca, 
olive taggiasche e cipolla rossa

BomBa 13.00 euro

insalata mista, tonno, uovo sodo, olive, patate lesse e mozzarella

NoStromo 13.50 euro

insalata verde, pomodori pendolini, tonno, mais, ciliegine di mozzarella, 
carciofini e pinoli

iNSalata di pollo 13.00 euro

insalata verde, pollo, carote, rucola, olive, pomodori pendolini e fagiolini

Importante
I reparti pizzeria e cucina hanno tempi di preparazione diversi per cui non è

sempre possibile sincronizzare il servizio al tavolo. Il personale di sala potrà fornirvi
indicazione sui tempi di attesa per i piatti richiesti.

Su richiesta possiamo proporvi piatti privi di glutine.
I clienti portatori di allergie o intolleranze sono invitati ad avvertire il personale di

sala che, oltre a proporvi i piatti più indicati, vi fornirà un menù documentato circa la pre-
senza di allergeni nei piatti proposti. 
Nei casi di intolleranze gravi, il Ristorante Pizzeria Florida non si assume alcuna respon-
sabilità in relazione ad eventuali contaminazioni accidentali.
Chiedere al personale prima dell’ordinazione.

in questo esercizio si servono carni, pesci, molluschi, ortofrutticoli: freschi,
surgelati e/o congelati; con riferimento sia alle eventuali richieste dei clienti
stessi, sia alle esigenze di organizzazione aziendale, in funzione dell’offerta del
mercato e della reperibilità dei prodotti. 
Chiedere al personale prima dell’ordinazione.

Qualora aveste esigenze particolari vi preghiamo di segnalarle al personale di
sala: faremo del nostro meglio per soddisfarle. 
Vi chiediamo inoltre di segnalarci ogni disservizio dovesse verificarsi, non siamo per-
malosi e la vostra collaborazione ci aiuterà ̀a migliorare il nostro servizio.

Nessun piatto è pre-confezionato; tutte le preparazioni sono espresse per
poter garantire sempre la massima qualità. Nelle ore di punta si possono verificare
prolungamenti di attesa: contiamo sulla vostra comprensione.

Insalatone

Disponiamo di una selezione di vini locali e nazionali,
può richiedere la nostra Carta dei Vini al personale di sala 

Menù Estate
2026

grafica e stampa tipografica sonciniana 

Info
Il Florida è aperto tutte le sere dalle ore 19:15 alle ore 1:00.

La Domenica e nei giorni festivi il ristorante 
è aperto anche a pranzo dalle ore 12:30 alle ore 14:30.

Si effettua il servizio per asporto.
Da ottobre ad aprile vi attendiamo al Ristorante Pizzeria Orfeo 

in centro città, nostra location invernale. 

La qualità dei nostri piatti fa di noi un locale ricercato da oltre 40 anni! 
La nostra ricetta vincente è anche nella scelta dei prodotti migliori, 
che acquistiamo dai nostri fornitori di fiducia, se siete interessati 

a conoscerli potete rivolgervi al nostro personale.

Su prenotazione si effettuano pranzi o cene per cerimonie: 
Anniversari, Battesimi, Cresime, Comunioni e Matrimoni.

Per una maggiore tranquillità dei clienti vi preghiamo di vigilare 
sui vostri bambini; muovendosi liberamente nel locale potrebbero 

recare danni ad altri o farsi male. 
La direzione declina qualsiasi responsabilità per eventuali incidenti. 

Siamo lieti di offrire ai vostri bambini qualche momento di svago 
e divertimento fornendo album da colorare. 

Chiedete al personale di sala.

Il parcheggio antistante al nostro locale è pubblico (non è di nostra 
proprietà). Il Florida non si assume alcuna responsabilità 

per eventuali danni recati alle vetture parcheggiate.

Da sempre cerchiamo di offrire il miglior rapporto qualità-prezzo, 
perchè i conti sono come i clienti: devono tornare sempre! 

Gradiremmo avere la vostra opinione sul Florida; se lo desiderate 
potrete scrivere una recensione su Tripadvisor e Google.

Aiutaci a migliorare, visita il nostro sito www.florida-fano.it,
contribuisci con un feedback ad aumentare la tua soddisfazione. 

Chiedici il Power Bank già dotato di cavetto, in pochi minuti 
il tuo cellulare sarà nuovamente carico.

Il Florida è dotato di servizio wi-fi gratuito. 
password e username: florida2020

Idea regalo? 
Regala un buono di gusto, chiedi alla cassa per informazioni

Diritto di taglio e servizio torta (prodotta esternamente) € 1,00 a persona

N.B. NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI

Lido di Fano
dal 1971

seguici su

Coperto 2.50 euro



verduriNe paStellate 6.00 euro

CapreSe CoN mozzarella di Bufala 12.00 euro

riSotto dell’ortolaNo 12.80 euro

peNNe all’arraBBiata 11.00 euro

il Completo vegetariaNo 16.00 euro

verdure alla griglia, insalata di cous cous, verdure lessate, 
crema di formaggio, insalatina di farro e melone

le ClaSSiChe
margherita 7.50 euro
Pomodoro 100% italiano della Azienda “La Dama del sole” e Mozzarella Fiordilatte
del Caseificio Moro, questi sono gli ingredienti delle pizze a base margherita

CiCliSta Bianca 3.80 euro
base bianca sale e rosmarino

Napoli 8.50 euro
base margherita e acciughe

la romaNa Capperi e aCCiughe 9.00 euro
base margherita, acciughe e capperi

proSCiutto Cotto 8.50 euro
base margherita e prosciutto cotto

proSCiutto Crudo 9.50 euro
base margherita e prosciutto crudo

la quattro StagioNi CapriCCioSa 11.00 euro
base margherita, prosciutto cotto, olive nere, salsiccia, funghi e carciofini

WürStel e patate fritte 9.80 euro
base margherita, würstel e patate fritte

mariNara 5.50 euro
pomodoro, aglio e prezzemolo

toNNo e Cipolla 9.00 euro
base margherita, tonno e cipolla

CarBoNara 8.50 euro
base margherita e salsiccia

BreSaoletta 11.80 euro
base margherita, bresaola, rucola e scaglie di grana

frutti di mare 13.50 euro
base margherita e frutti di mare

parmigiaNa 9.00 euro
base margherita, melanzane e parmigiano

vegetariaNa 10.50 euro
base margherita, zucchine, melanzane, rucola, radicchio al forno e pomodori pendolini

CalzoNe 11.00 euro
pomodoro, mozzarella, salsiccia e prosciutto cotto

gamBeri e zuCChiNe 10.50 euro
base margherita, gamberi e zucchine

gratiNata Bianca 9.50 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, melanzane, zucchine, pomodori pendolini e pangrattato

fuNghi e SalSiCCia 9.00 euro
base margherita, funghi e salsiccia

proSCiutto Crudo fuNghi e SalSiCCia 11.00 euro
base margherita, salsiccia, funghi e prosciutto crudo

proSCiutto Crudo e fuNghi 10.00 euro
base margherita, prosciutto crudo e funghi

margherita CoN Bufala 9.80 euro
pomodoro con mozzarella di bufala Dop

BufaliNa Bianca 10.00 euro
bianca con mozzarella di bufala Dop, pomodori pendolini e basilico

BufaliNa roSSa 10.00 euro
pomodoro con mozzarella di bufala Dop, pomodori pendolini e basilico

diavola 9.00 euro
base margherita e salame piccante

4 formaggi CoN gorgoNzola Bianca 10.80 euro
bianca con mozz. fiordilatte, emmental, gorgonzola Dop e selezione di formaggi duri grattugiati

roSSiCCia 9.50 euro
base margherita, uovo sodo cotto al forno e salsiccia

StraCChiNo e ruCola Bianca 9.00 euro
base bianca con stracchino e rucola

amatriCiaNa 10.00 euro
pomodoro, guanciale al forno, cipolla e pecorino romano Dop

le alterNative
orfeo 1977 10.00 euro
base margherita, acciughe, capperi, aglio, cipolla e peperoncino

Sole 12.00 euro
pomodoro con mozzarella di bufala Dop, pomodori pendolini, zucchine, melanzane e salsiccia

florida 2.0 Bianca 12.00 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, zucchine, salsiccia, olive taggiasche, pomodori pendolini,
scaglia di grana e pangrattato

ruStiCa Bianca 11.00 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, speck e scaglie di grana

tom Storer 11.50 euro
base margherita, salsiccia, peperoni, olive taggiasche, cipolla e peperoncino

CarNevale di faNo 13.00 euro
base margherita, salsiccia, salame piccante, melanzane, cipolla e parmigiano

paolo 11.00 euro
base margherita, salsiccia e salame piccante

guStoSa 12.50 euro
base margherita, melanzane, zucchine, gamberi, pomodori pendolini e grana

CaNtaBriCo 15.00 euro
base pomodoro, crema di burrata, alici del Cantabrico, olive taggiasche e basilico

CurioSa Bianca 9.50 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, radicchio al forno, melanzane e grana

SfizioSa Bianca 10.00 euro
bianca con stracchino, spinaci, salsiccia e olio piccante

lido Bianca 11.50 euro
base ciclista con mozzarella di bufala Dop fuori forno, pomodori pendolini e basilico

CampagNola 12.00 euro
base margherita con mozzarella di bufala Dop, melanzane, funghi, olive, 
pomodori pendolini e grana

faBio Bianca 12.00 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, gorgonzola, noci e speck

SpiNaCCia 11.50 euro
base margherita con mozzarella di bufala Dop, salsiccia e spinaci

delizia 10.80 euro
base margherita, guanciale al forno, patate lesse e radicchio al forno

SCogliera Bianca 14.80 euro
bianca con mozzarella fiordilatte, pendolini, gamberi, cozze, capesante, 
pangrattato, cipolla e peperoncino

alBa 10.50 euro
base margherita, melanzane, salsiccia e grana

light Bianca 11.50 euro
impasto con farina bio di farro integrale e Kamut®, bianca con mozz. fiordilatte, funghi e rucola

Pizze con lievito madre
aliCi mariNate 12.50 euro

iNSalatiNa di mare 14.50 euro

seppie e verdurine 

iNSalatiNa di mare e polipo CoN patate e olive  18.00 euro

pepata di Cozze  (ordine minimo 2 porzioni ) 13.00 euro

CarpaCCio di peSCe Spada 17.50 euro

marinato agli agrumi e zenzero con pepe rosa e mela verde

deguStazioNe di aNtipaSti freddi (6 assaggi) 19.50 euro

tartare di toNNo eStiva 18.00 euro

rucola, melone, cetriolo, crema di yogurt greco e granella di pistacchi

Antipasti di Pesce

Spaghetti alla CarBoNara di peSCe 15.00 euro

Spaghetti alle voNgole e pomodori peNdoliNi 12.80 euro

Strozzapreti florida 14.00 euro

vongole, pesto e pomodori pendolini

ChitarriNe allo SCoglio 15.00 euro

paSSatelli alla peSCatora 15.00 euro

riSotto alla peSCatora 14.50 euro

Primi di Pesce

SardoNCiNi SCottadito 14.00 euro

frittura di Calamari e gamBeri senza spine 17.50 euro

frittura miSta di peSCe con spine 18.00 euro

grigliata miSta alla faNeSe 23.00 euro

5 pezzi secondo disponibilità del mercato 
condita con olio, sale, prezzemolo e pangrattato

SpiediNi di Calamari e gamBeri 18.00 euro

SpiediNi di Calamari 18.00 euro

tagliata di toNNo alla griglia 21.00 euro

filetto di BraNziNo ( Spigola) alla griglia 21.00 euro

Secondi di Pesce

BreSaola puNta d’aNCa, ruCola e SCaglie di graNa 13.00 euro

aNtipaSto di CarNe 15.00 euro

affettato misto, formaggio pecorino e melone

proSCiutto Crudo di parma e meloNe 13.00 euro

proSCiutto Crudo di parma e mozzarella 13.00 euro

CroCChette di pollo 6.00 euro

olive all’aSColaNa 6.50 euro

Antipasti di Carne

Strozzapreti del goloSo 13.80 euro

pomodoro, guanciale, salsiccia e funghi

tortelliNi paNNa proSCiutto e fuNghi 15.00 euro

tortelliNi al BagNiNo 15.00 euro

panna, prosciutto, funghi e sugo all’arrabbiata

ChitarriNe / gNoCChi al ragù 12.50 euro

Primi di Carne

Cotoletta di pollo 13.00 euro

tagliata Sale roSa dell’himalaya e roSmariNo 21.50 euro

tagliata dello Chef 23.00 euro

pomodori pendolini, scaglie di grana e rucola con aceto balsamico

tagliata di pollo eStiva 15.00 euro

insalata verde, pomodori pendolini, mais, pinoli e rucola con aceto balsamico

petto di pollo alla griglia 13.50 euro

piatto BimBi cotoletta di pollo e patate fritte 11.50 euro

Secondi di Carne

L’Angolo Vegetariano

Su richiesta possiamo proporvi piatti privi di glutine. 
raccomandiamo comunque di segnalare eventuali intolleranze al personale di sala.

N.B. In alternatIva tutte le nostre pIzze sono 
dIsponIbIlI anche con Impasto dI farIna bIologIca
dI kamut® e farro Integrale macInato a pIetra € 2.00

In questo locale tutti i piatti vengono preparati al momento, per un servizio migliore 
si consiglia di non ordinare più di 3 tipi di pasta per ogni tavolo. Grazie.

L’impasto delle nostre pizze alla “romana” viene preparato nel modo più semplice
possibile; farine selezionate di alta qualità, acqua, sale, olio, un pizzico di pepe e un
tocco di lievito madre, viene poi lasciato lievitare lentamente e naturalmente per un
minimo di 30 ore per poi passare alla cottura in forno a legna artigianale su pietra
refrattaria, processo che dona alle nostre pizze fragranza, leggerezza e digeribilità.
Oltre alle farine selezionate con la massima cura, altri ingredienti base fondamentali
per l’ottima riuscita delle nostre pizze sono il pomodoro 100% italiano, la mozzarella fiordilatte e la
bufala campana Dop.
Tutti gli altri ingredienti per le farcitura delle pizze, sono prodotti italiani di qualità, scrupolosamente
selezionati e acquistati presso i nostri fornitori di fiducia. Le nostre pizze sono disponibili con impasto
classico di farina di grano tipo 0 e 1 oppure nella versione alternativa con farine biologiche di Kamut®

e farro integrale macinato a pietra.

perChè il lievito madre?
Il lievito madre vanta tantissime proprietà benefiche per la salute del nostro organismo. Innanzitutto,
la fermentazione dei batteri lattici rende il prodotto finale altamente digeribile e lavora come un vero
e proprio conservante naturale rendendo anche la farina molto più tollerabile per il nostro organismo. 
Questo tipo di lievito a differenza del lievito di birra, che è a base chimica, è completamente privo di
additivi artificiali ed è più digeribile anche per i diabetici. Inoltre, favorisce anche un maggiore assor-
bimento di sostanze nutritive essenziali come antiossidanti, vitamine, acido folico, calcio, zinco, ferro
e magnesio. Quindi, in sintesi, la nostra pizza con lievito madre è più salutare, gonfia meno in pancia,
si digerisce meglio ed è un alimento naturale e non chimico.

le nostre tagliate di manzo provengono esclusivamente 
da tagli pregiati di selezionati bovini

tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano

tutta la nostra pasta fresca è artigianale e lavorata a mano


