Ristorante Pizzeria

Palladio

Menu

Via Statale 143b Corporeno Fe



Coperto ristorante Euro 2,50

MENU DI PESCE

Antipastt = EUro (afirgen)

Bruschette con salmone , stracciatella e pomodorini confit 16,00 wer

(tre bruschette a porzione)

Antipasto di mare 18,00 (1)(2)(4)(9)(11)(2«
(carpaccio di salmone affumicato, polpo, seppie, gamberetti, alici marinate)

Primi Piatt1 * Euro

Spaghetti al torchio con pesto di rucola e pistacchio,

. . . . 18,00 ww@oeer
stracciatella e tartare di gamberetti e branzino

Tortelli di ricotta con gamberetti, porcini e zafferano 16,50 wewoo

Tortelli ripieni di branzino con crema di ortica, gamberetti

.o 16,50 @@
¢ pomodorini confit

Spaghetti allo scoglio 18,00  wriona
Secondi piatti * Euro

Filetti di orata impanati alla griglia 16,50 wer
Fritto di pesce 18,00 wenwuar
Grigliata di pesce 25,00 weywuar
Tagliata di tonno su letto di rucola ¢ granella 18,00 @y

di pistacchio

* alcuni ingredienti possono essere surgelati

"Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 853/2004, allegato III Sezione VIII, CAPITOLO 3, LETTERA D,
PUNTO 3".



MENU DI TARTUFO NERO

Antipasti

Euro (allergeni)
Crostini con scamorza affumicata e scaglie di tartufo 16,00 o
Tagliere al tartufo con salame, formaggio, crostini al miele 16.00 @
tartufato ’
Primi Piatti

Euro
Tortellini al tartufo 18,50 wemo
Tortelli di ricotta con porcini e scaglie di tartufo 18,50 mome
Cappellacci di zucca al tartufo 18,50 me0o
Tagliatelle al tartufo 16,00 0o0
Passatelli al tartufo 16,50 moo

Secondi piatti

Tartare di fassona con scaglie di tartufo e ricotta stagionata 21,00 oo

Tagliata di manzo al tartufo e scaglie di grana 24,00 woo
Filetto di manzo con crema di zucca e tartufo 25,00 oo

Cotoletta di pollo con scaglie di tartufo 19,00 meo



MENU DELLA NOSTRA TRADIZIONE

Antipasti Euro (allergeni)
Crostini con scamorza affumicata, pancetta e radicchio 14,00 oo
rosso (3 crostini a porzione)
Tagliere "Il ferrarese"= Salame ferrarese, pancetta, formaggi 14.00 1o
misti, piada alla zucca ’
Primi1 Piatti

Euro
Tortellini in brodo 0" panna" o "ragu" 13,50 weme
Cappellacci di zucca al ragu 13,50 0emo
Cappellacci di zucca con crema di carciofi e pancetta 13,50 meme
Tortelloni di ricotta e spinaci con crema di mascarpone, 13.50 ware
pere, noci e speck ’
Balanzoni di mortadella con crema di parmigiano e 14.00 teno
pistacchi ’
Passatelli in brodo 12,00 meno
Tagliatelle al ragu 11,00 voo
Secondi piatti

Euro
Filetto di manzo al pepe rosa 22,00 oo
Filetto di manzo ai ferri 19,50 ®
Tagliata alla toscana con rucola e scaglie di grana 18,00 v
Tarttare di fassona con misticanza e scaglie di ricotta 750
stagionata ’
Cotoletta di pollo alla petroniana 16,50 oo
Tagliata di pollo con porcini e noci 16,50 mon®

Misto di carne ai ferri 16,50



* INSALATONI *

Euro (allergeni)

Insalata greca 12,00 ©

(insalata mista verde, feta, pomodorini, olive, melanzane, cipolla stufata)

Insalata trevigiana 12,00 @
(radicchio rosso, scaglie di speck croccante all'aceto balsamico, noci e bufala)
Contorni

Euro  (allergeni)
Verdure alla griglia 6,50
Insalata mista di stagione 5,50
Patate stick o rustiche a spicchi 5,00
Melanzane alla griglia con cipolla stufata e 6.50 a0
scaglie di pecorino ’
Porcini impanati 7,00 ®
Fiori di zucca pastellati 7,00 wo
Dessert

Euro  (allergeni)
Dolci della casa 6,00 1e0)
Tartufo , meringa 6,00 vem
Sorbetto (analcolico senza glutine) 5,00
Ananas o frutta di stagione 7,00

MENU' TURISTICO / PREZZO FISSO

(solo a pranzo nei giorni feriali)
(I'assortimento delle pietanze verra elencato dal personale)

Euro
* Completo = Primo, secondo, contorno, acqua, 1/4 vino , caffeé 17,50
* Menu con primo, contorno, acqua, 1/4 vino , caffe 15,00

* Menu con secondo, contorno acqua 1/4 vino, caffé 15,00



Coperto pizzeria Euro

Pizze

BURRATA

(Pom., mozzarella, burrata in uscita)

APPETITOSA

(Pom., mozzarella, speck in forno, noci, radicchio, burrata in uscita

CRUDO e BURRATA

Pom., mozzarella, prosciutto crudo e burrata in uscita

RUSTICA

Pom., mozzarella, pancetta, pomodori secchi, asparagi e burrata in uscita

SFIZIOSA

Pom., fior di latte, salsiccia, salame piccante, carciofi

FIOR DI LATTE, SALSICCIA,PATATE AL FORNO

Pom., fior di latte, salsiccia, patate al forno

FIOR DI LATTE E OLIVE TAGGIASCHE

(Pom. fior di latte, olive taggiasche)

CANTABRICA

Pom.,bufala, alici del mar cantabrico

GAMBERETTI, ZUCCHINE, BRIE'

Pom.,mozzarella, gamberetti, zucchine, brie

TRICOLORE

(Pom, mozzarella, stracciatella in uscita, pom. pachino, pesto di ortica)

STRACCIATELLA, RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDO

(Pom, stracciatella in uscita, rucola e crudo)

MONTANARA

Mozzarella, scamorza, salsiccia, pesto di pistacchi

TROPEA

Pom., mozzarella, cipolla, scamorza, funghi freschi

QUATTRO MERAVIGLIE

Pom., mozzarella, porcini, crema al tartufo, salsiccia, asparagi

PRIVILEGIO

Pom., mozzarella, radicchio rosso, crema al tartufo, prosciutto cotto, scaglie di grana

VERONESE

Pom., mozzarella, salsiccia, gorgonzola, radicchio rosso

JHOANNES

Pom. mozzarella, bufala, funghi trifolati

PANCETTA, ZUCCA E RICOTTA STAGIONATA

Pom., mozzarella, pancetta, zucca, ricotta stagionata a scaglie

BUFALA

Pom. mozzarella, bufala

2,50

Euro (allergeni)

8,50 o)
12,00 a9
11,50 a5
12,00 as79)
9,00 1579
8,50 1579
9,50 1579
11,50 a4
10,50 .29
9,50 1579
11,50 o579
8,50 (5679
8,50 sy
10,00 579
8,50 sy
8,50 asn
8,00 o)
9,50 a9

6,50 1,7



ALLA NORMA

Pom., mozzarella, melanzane, ricotta stagionata a scaglie, basilico

SARDA

Pom., mozzarella, acciughe, cipolla, pecorino, origano

CHETTA

Pom., mozzarella, pomodorini, rucola, scaglie di grana

VECCHIA MODENA

Pom., mozzarella, pancetta, grana, glassa di aceto balsamico

TOSCANA

Pom., bufala , pancetta, funghi porcini

ESMERALDA

Pom., mozzarella, funghi freschi, rucola, scaglie di grana

SANTA LUCIA

Pom., mozzarella, scamorza, salsiccia, origano

CIOCIARA

Pom., mozzarella, acciughe, pomodoro a fette, basilico

VALTELLINA

Pom., mozzarella, fontina, bresaola, rucola

MOENA

Pom., mozzarella, funghi misti, pancetta

PROVENZALE

Pom., mozzarella, gorgonzola, salame piccante, basilico

DUCALE

Pom., mozzarella, carciofini, prosciutto crudo, scaglie di grana

CIRCE

Pom., mozzarella, funghi freschi, prosciutto cotto, zucchine, basilico

PANAREA

Pom., mozzarella, cipolla, pomodoro a fette, origano

AFFUMICATA

Pom., mozzarella, scamorza, speck

MARSIGLIESE

Pom., mozzarella, porcini, gamberetti

PARIGINA

Pom., mozzarella, brie, mascarpone

TRENTINA

Pom., mozzarella, radicchio rosso, mascarpone

VALDOSTANA

Pom., mozzarella, funghi freschi, bresaola, scaglie di grana

PALINURO

Pom., mozzarella, pomodori essiccati, capperi, carciofini

SAPORITA

Pom., mozzarella, gorgonzola, speck, noci

7,50 (.29
8,00 s
8,00 o)
9,00 a1
11,50 o)
8,00 o
7,50 a1
7,00 a.)
9,50 a1
9,50 a.)
8,50 a1
9,50 a.
8,00 o)
7,50 a.)
9,00 s
10,50 125
8,00 o)
8,00 1.
9,50 a1
8,00 (579

9,50 (15.7.8)



TARANTINA

Pom., mozzarella, scamorza, pomodori essiccati, capperi

DELIZIA

Pom., mozzarella, mascarpone, zucchine, asparagi

GAETA

Pom., mozzarella, olio, origano, olive, rucola

CAMPAGNOLA

Pom., mozzarella, grana in forno, salsiccia

PARADISO

Pom., mozzarella di bufala, radicchio rosso, bresaola, scaglie di grana

AMALFITANA

Pom., mozzarella, stracchino, pomodorini, rucola

CALABRESE

Pom., mozzarella, cipolla acciughe, olive

SPECK E MASCARPONE

Pom., mozzarella, speck, mascarpone

SPECK E FUNGHI PORCINI

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini , speck

EMILIANA

Pom., mozzarella, zucca, scaglie di grana, glassa di aceto balsamico

ESTENSE

Mozzarella, zucca, salsiccia, pomodoro a richiesta

MANTOVANA

Mozzarella, pancetta, zucca, gorgonzola

ASCOLANA

Pom., mozzarella, olive, salame piccante, funghi freschi

PIZZA D'AUTUNNO

Pomodoro, mozzarella, zucca, gorgonzola, porcini e noci

FANTASIOSA

Pom., mozzarella, scamorza, salame piccante, cipolla

GRECA

Pom., mozzarella, feta in uscita, pomodorini, melanzane, spinaci, origano

CARBONARA

Pom. mozzarella, pancetta a cubetti, uovo strapazzato, grana

SALSICCIA, FRIARIELLI e SCAMORZA

Pom. mozzarella, salsiccia, friarielli, scamorza

PECCATO DI GOLA

pomodoro, mozzarella, salame piccante, salsiccia, basilico

TIROLESE

pomodoro, mozzarella, radicchio rosso, speck

SORRENTINA

Pomodoro, mozzarella, olive, acciughe, capperi, origano

8,00 (579
8,00 o)
7,00 a1
7,50 a1
10,50 o
8,00 o)
7,00 a.)
9,00 o
10,50 @79
7,50 asn
7,50 .
9,00 o
8,00 o
10,00 a9
8,50 (.79
8,50 a1
9,00 (s
8,50 119
8,00 .
8,50 a9

7,50 1,7



SICILIANA

Pomodoro, mozzarella, peperoni, cipolla, olive

PUGLIESE

Pomodoro, mozzarella, cipolla, grana

REGINA

Pomodoro, mozzarella, funghi freschi, grana, crema di tartufo

GOLFO DI NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, capperi, olive

TUTTITSAPORI

Pomodoro, mozzarella, cipolla, origano, basilico, prezzemolo, rosmarino

CARRETTIERA

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

4 STAGIONI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, funghi trifolati, salsiccia

CAPRICCIOSA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, funghi trifolati

FUNGHI TRIFOLATI

Pomodoro, mozzarella, funghi trifolati

FUNGHI FRESCHI

Pomodoro, mozzarella, funghi freschi

FUNGHI PORCINI

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini

COCKTAIL DI FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, porcini, funghi trifolati, funghi bianchi, funghi freschi

SALSICCIA

Pomodoro, mozzarella, salsiccia

SALSICCIA E FUNGHI TRIFOLATI

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi trifolati

PROSCIUTTO COTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

WURSTEL

Pomodoro, mozzarella, wurstel

PROSCIUTTO CRUDO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

VERDURE VARIE

Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, funghi, radicchio

CIPOLLA

Pomodoro, mozzarella, cipolla

MELANZANE

Pomodoro, mozzarella, melanzane

PARMIGIANA

Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana

7,50 (.79
7,50 a7
8,00 .
7,00 a7
7,00 .7
7,50 a9
8,00 .79
8,00 a7
7,00 .7
7,00 a7
8,50 .79
8,50 (.79
7,00 .7
7,50 a9
7,00 .7
6,50 a7
8,50 a1
8,50 a9
7,00 .7
7,00 a7

7,00 1,7



RUCOLA

Pomodoro, mozzarella, rucola

4 FORMAGGI

Pomodoro, mozzarella, grana, gorgonzola, brie

GORGONZOLA E PROSCIUTTO CRUDO

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto crudo

GORGONZOLA E RADICCHIO ROSSO

Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, radicchio rosso

DELICATA

pomodoro, mozzarella, stracchino, spinaci

BRIOSA

pomodoro, mozzarella, brie, asparagi

FRANCESE

pomodoro, mozzarella, grana, brie

TARTUFATA

pomodoro, mozzarella, crema di tartufo

DIAVOLA

pomodoro, mozzarella, salame piccante

MEZZA LUNA: META' CALZONE META'PIZZA

pomodoro, mozzarella, spinaci, 4 formaggi

CALZONE

pomodoro, mozzarella (prosciutto cotto, funghi trifolati) o (wurstel, carciofini)

PATATISSIMA

pomodoro, mozzarella, patate fritte

LUI & LEI (doppio impasto)

1/4 margherita, 1/4 briosa, 1/4 tirolese, 1/4 salsiccia e basilico

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella

CAPRESE

mozzarella, pomodoro fresco a fette

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, acciughe

ROMANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi, origano

MARINARA

Pomodoro, aglio, peperoncino

CALZONE alla nutella (escluso i festivi)

CALZONE alla nutella e mascarpone (escluso i festivi)

7,00 .7
8,00 a7
9,00 .7
7,50 a9
7,50 a7
7,50 a9
7,50 a7
7,00 a7
7,50 a7
8,00 a7
8,00 .79
6,50 a7
19,00 a7
5,00 a9
7,00 .7
6,50 a7
7,00 .7

4,50 1,7

6,00 o
7,00 )



VARIAZIONI

Euro
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO 1,50
AGGIUNTA DI MOZZARELLA 1,00
AGGIUNTA DI PROSCIUTTO CRUDO 2,00
MOZZARELLA DI BUFALA 1,50
AGGIUNTA DI BURRATA 3,00
PIZZA TIRATA 1,50
PIZZA GIGANTE 4,00
PIZZA CON FARINA INTEGRALE o CEREALI 1,00
PIZZA CON IMPASTO NAPOLETANO 1,00
DOPPIO IMPASTO 2,00
ASPORTO ( cartone) 0,50

BEVANDE
Euro allergeni

ACQUA MINERALE 0,75 LT. 2,00
COCA COLA SPINA 0,25 LT. 3,00
COCA COLA SPINA MEDIA 0,33 LT. 4,00
COCA COLA SPINA 0,5 LT. 6,00
COCA COLA SPINA 0,85 LT. 9,00
BIBITE IN LATTINA o VETRO 4,00
VINO IN CARAFFA 0,25 LT. 3,00
VINO IN CARAFFA 0,5 LT. 6,00
VINO IN CARAFFA 0,85 LT. 9,50
CAFFE' 2,00
CAFFE' CORRETTO, ORZO , DECAFFEINATO 2,50
AMARI 4,00
WHISKY 6,00
LIQUORERIA TARTARINI: 5,00
(Amaro alla Genziana, al Chinotto, Liquore del Reno)

GRAPPE 4,00
GRAPPE PREGIATE- BARRICATE 6,00
RHUM 8,00 o)

RHUM PREGIATI 9,00



LE BIRRE

BIRRE BIONDE EUro  allergeni
BECK'S (Pilsner) Germania - 33 cl 5,00 ¢
LEFFE BLONDE (Abazia) Belgio - 33 cl 5,50
CORONA (Pale lager) Messico - 33 cl 5,00 ¢
MORETTI (Strong) Italia - 33 ¢l 4,50 o
TOURTEL Analcolica (Lager) Francia - 33cl 5,00 ¢
BIRRE ROSSE Euro
MORETTI (Strong) Italia - 33 ¢l 4,50 o
LEFFE RADIEUSE (Abazia) Belgio - 33 cl 5,50 o
GUINNES - 33 cl Irlanda (stout) 5,00 ¢
BIRRE WEISSE - BLANCHE Euro
HOEGAARDEN Blanche alla spina It. 0,25 4,00 o
HOEGAARDEN Blanche alla spina 1t. 0,50 6,50 ¢
HOEGAARDEN Blanche alla spina 1t. 0,85 11,00 o
ICHNUSA ANIMA SARDA (non filtrata) Italia - 33 cl 5,00 ¢
BIRRE ALLA SPINA
SAINT BENOIT ambrata alla spina 0,30 LT (Belgio - strong Ale) 5,00 ¢
SAINT BENOIT ambrata alla spina 0,50 LT (Belgio - strong Ale) 7,00
SAINT BENOIT ambrata alla spina 0,85 LT (Belgio - strong Ale) 13,00 ¢
BIRRA PERONI SPINA PICCOLA 0,25 LT. 3,00 o)
BIRRA PERONI SPINA MEDIA 0,33 LT. 4,50 o
BIRRA PERONI IN CARAFFA 0,5 LT. 6,00 o)
BIRRA PERONI IN CARAFFA 0,85 LT. 9,50 o)
k ok ok

Si informa la Clientela che i cibi e le bevande offerte in questo locale sono prodotti in laboratori e somministrati
in locali dove si utilizzano e si servono prodotti contenenti i seguenti allergeni:

1) cereali contenenti glutine 9) sedano e prodotti a base di sedano
2) crostacei e prodotti a base di crostacei 10) senape e prodotti a base di senape
3) uova e prodotti a base di uova semi di sesami

4) pesce e prodotti a base di pesce 12) anidride solforosa e solfiti in

5) arachidi e prodotti a base di arachidi concentrazione superiore a 10 mg/kg o
6) soia e prodotti a base di soia 13)lupini prodotti a base di lupini

7) latte e prodotti a base di latte 14) prodotti a base di molluschi

8) frutta a guscio



