


CAPACIDADE DAS SALAS
E TARIFAS



Capacidades das salas e tarifas
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4 FORMATO ESPINHA A -
SALAS AUDITORIO ESCOLAR EM "U" DE PEIXE BANQUETE AREA PE DIREITO

Auditdrio Porto dos

2
Ingleses A+B 182,92 m

R$ 2.700,00

Auditdrio Porto dos

45 28 25 32 35 88,90 m? 3,30m R$1.200,00
Ingleses A

Auditorio Porto dos

155 90 80 98 85 94,02 m? 3,60m R$1.500,00
Ingleses B

R$ 450,00 meio
Capacidade: 10 pessoas (mesa unica) 22,20 m? 2,70m periodo / R$ 600,00
diaria

Sala Caicara
(Reuniao 1)

R$ 450,00 meio
Capacidade: 10 pessoas (mesa unica) 22,20 m? 2,70 m periodo / R$ 600,00
diaria

Sala Caraguata
(Reuniao 2)

Capacidade: 20-25 pessoas em formato de coquetel de pé (recepgao, coffee

- 32,64 m? 3,30 m
break, exposigoes).

Foyer (area de apoio)




PLANTAS E CONFIGURACOES
DOS AUDITORIOS



Auditério Porto dos
Ingleses A

Area: 88,90 m? | Pé-direito: 3,30 m

Capacidade:

 Auditorio: 45 pessoas
Escolar: 28 pessoas
Espinha de Peixe: 32 pessoas
Banquete (mesas 1,50 m): 35 pessoas
Mesa em U: 25 pessoas

Valor de locacao: R$ 1.200,00

Espaco B

Espaco A



Auditério Porto dos
Ingleses B

Area: 94,02 m? | Pé-direito: 3,60 m

Capacidade:

 Auditorio: 155 pessoas
Escolar: 90 pessoas
Espinha de Peixe: 98 pessoas
Banquete (mesas 1,50 m): 85 pessoas
Mesa em U: 80 pessoas

Valor de locacao: R$ 1.500,00
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Espaco B

Espaco A




Auditério Porto dos
Ingleses A+B (completo)

Area: 182,92 m? | Pé-direito: 3,60 m

Capacidade:

* Auditério: 200 pessoas

» Escolar: 118 pessoas

* Espinha de Peixe: 98 pessoas
* Banquete (mesas 1,50 m): 120
pessoas

*Valor de locacao: R$ 2.200,00

Espaco B

Espaco A
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SISTEMA DE SONORIZACAO
E EQUIPAMENTOS



Sonorizacao

e Basico para até 100 pessoas | R$280,00
e Microfone sem fio (mao) | R$160,00

¢ Microfone de lapela (sem fio) | R$ 190,00
e DJ (por 3 horas) | R$ 750,00

e \/oz e violdo (por 3 horas) | R$ 750,00

Equipamentos
¢ Projetor 3.500 Ansi Lumens | R$360,00
e Projetor 5.000 Ansi Lumens | R$560,00
e Laser Pointer | R$ 120,00
e Porta Banner | R$ 70,00

OBS: para equipamentos com maior poténcia ou configuragao, fazer
cotagao com equipe externa ou trazer.

Duavidas e informacgoes:

ECAD Escritério Central de

Arrecadacao e Distribuicao

Em caso de utilizagdo de musica ambiente ou musica ao vivo em (ECA_D) _
qualquer dependéncia do hotel durante a realizacdo do evento, Avenida Paulista, 171 e 3° Andar
os organizadores deverdo fornecer a documentacdo necessaria e recibo Sao Paulo-SP ¢ CEP01311-904

de pagamento expedido pelo ECAD em até 3 dias antes da data do
evento.

Telefone: (11) 3287.6722
Fax: (11) 3285.6790



SERVICOS DE ALIMENTACAO
E BEBIDAS
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Café da Manha

Servido no restaurante
De segunda a sexta das 6h00 as 9h30
Sabado e domingo das 6h00 as 10h

Café, Leite quente e frio, Chas variados, Achocolatado, Dois tipos de sucos, Dois
tipos de iogurte, Dois tipos de cereais, Quatro tipos de fruta, Salada de fruta, Quatro
tipos de frios, Cinco tipos de paes, Dois tipos de bolos, Ovos mexidos, Salsicha ou
linguica ao molho, Sachés diversos

Acima de 50 participantes:
Escolher 02 itens adicionais

Canijica, Arroz doce, Curau, Panqueca de bacon, Tapioca doce e salgada, Torta
salgada, Cuscuz doce e salgado

©99:00

*nao ha quantidade minima de participantes




Servicos de Sala

Agua Mineral

R$6,00

(Lata 350ml) unidade
Garrafas

térmicas de café, R$39 00
leite ou cha e
(1 litro)

Jarra de suco
(1,8 litros)

©49,00




Coffee Break

Minimo de 30 pessoas | Duragao: 30 minutos

Welcome
Coffee

©32,00

Café

Leite

01 tipo de suco
Mini paes de queijo
01 tipo de bolo

Opcao |

©3 7,00

Café

Leite

Chas Variados
Achocolatado

01 tipo de suco
Mini paes de queijo
01 tipo de mini
sanduiche

01 tipo de bolo
Torrada em saché
Sachés de
manteiga e geleias

Opcao |l

©49,00

Cafe

Leite

Chas Variados
Achocolatado

02 tipos de suco
Mini paes de queijo
02 tipos de mini
sanduiches

01 tipo de bolo
Torrada em saché
Sachés de
manteiga e geleias
01 tipo de péao
doce

Torta de frango
folhada

Opcao lll

©695,00,

Café

Leite

Chas Variados
Achocolatado

02 tipos de suco
Mini paes de queijo
02 tipos de mini
sanduiches

01 tipo de bolo
Torrada em saché
Sachés de
manteiga e geleias
01 tipo de péao
doce

01 tipo de salgado
01 petit four
Frutas laminadas
Pao de mel

Bandejas: Paes de queijo — R$ 55,00 | Bolos — R$ 50,00 | Sanduiches — R$ 60,00 | Salgados — R$ 85,00 | Frutas
laminadas — R$ 120,00 | Petit Four R$100,00



Almoco ou jantar

Servido no restaurante
Servidos no restaurante

Composicao basica do buffet

Saladas: 08 tipos de saladas, verduras e legumes
Quentes: 01 tipo de carne vermelha, 01 tipo de
carne branca, peixe, 02 tipos de massa e 03
guarnigoes

Sobremesas: 04 tipos

©150.00.

*minimo 30 pessoas
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Eventos sociais | Coquetel

Minimo de 30 pessoas | Duragdo: 4 horas | Valor por pessoa

Opcao |

Canapé a Caprese

Canapé de gorgonzola com
damasco

Canapé paté de azeitonas pretas
Selecao de queijos

Charcutaria com carnes curadas
Kibe cru com coalhada

Esfirra de carne

Coxinha de frango

Croqueta de queijo meia cura

1 fruta ou mousse de maracuja

©129.00

Opcao ll

Canapés de salmao com geleia de
pimenta

Canapé de Brie com geleia de amora
Canapé com mix de cogumelo

Canapé de gorgonzola e damasco
Canapé de camarao com molho de ostras
Canapé de palmito pupunha

Canapé de abobrinha com tomate seco
Quadradinho de tapioca

Arancine a Caprese

Croqueta de carne seca

Croqueta de bacalhau

Selecao de queijos

Charcutaria de carnes curadas

Sofiole de queijo e molho fresco de
tomate

2 frutas ou cocada cremosa

©149.00

Opcao lll

Canapés de salmao com geleia de pimenta
Canapé com mix de cogumelo

Canapé de gorgonzola e damasco
Canapé de camarao com molho de ostras
Canapé de palmito pupunha

Canapé de abobrinha com tomate seco
Canapé de azeitonas pretas
Quadradinho de tapioca

Arancine a Caprese

Croqueta de carne seca

Croqueta de bacalhau

Selecao de queijos

Charcutaria de carnes curadas

Quibe cru com coalhada

Esfirra de carne

Empada de frango

Aligot com filet mignon ao molho réti
ou risoto de filet mignon

1 fruta

Banoffe ou verrine de pavlova de frutas
vermelhas

©160-00.




Eventos sociais
Boteco

Porgoes: polenta frita, mandioca frita, calabresa
acebolada,isca de frango a milanesa, bife acebolado
(em cubinhos), coxinha, quibe, mini pastéis,

esfirra de carne, bolinho de mandioca com carne
seca e tabua de frios.

Sobremesas: abacaxi, melancia em laminas, mousse
de maracuja e pudim de leite.

© 99,00

*minimo 30 pessoas




Pacotes de bebidas

Minimo de 30 pessoas | Duragao: 3 horas

Opcao | Opcao |l
e Agua e Agua
e Sucos e Sucos
e Refrigerante e Refrigerante
e Cerveja (Stella
e Artoise
Heineken)

©39:00 ©95.00

Opcao lll

Agua

Sucos
Refrigerante
Cerveja

Gin Ténica
Caipirinha
Vinhos ou
Espumantes
nacionais

©12500.




Ffampton

by Hilton
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