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Proefnotitie: Een expressieve en elegante witte Rhône met florale aroma’s, subtiele 
amandeltonen en een rijke, mediterrane smaakbeleving. 

Wijn & spijs: Een zomerse wijn, heerlijk als aperitief of bij gegrilde vis en wit vlees. 
Bewaarpotentieel tot 24 maanden. 

Ideale drinktemperatuur: 8-10°C

Het verhaal achter de wijn:  
Château Saint Estève d'Uchaux is een familiedomein in de Zuidelijke Rhône sinds 1809.

Gelegen in het Massif d’Uchaux, met een uniek terroir van kalkrijk kwartsgesteente en geel 
zandsteen. Hier worden karaktervolle wijnen gemaakt met finesse en elegantie. Sinds 2009 
werkt het domein volledig biologisch en zonder irrigatie. Lage opbrengsten zorgen voor 
concentratie, diepgang en pure terroirexpressie. Een wijnhuis waar traditie, natuur en 
vakmanschap al generaties samenkomen.

Château Saint Estève d’Uchaux - AOC Côtes du Rhône Tradition White

Wijnstijl: Expressief & Elegant 

Smaakprofiel: Deze wijn toont zich helder in het glas met een prachtige lichtgele kleur 
en subtiele groene reflecties. In de neus komen verfijnde aroma’s van witte bloemen 
naar voren, aangevuld met een delicate toets van amandel. In de mond opent de wijn 
krachtig en expressief, met rijke aroma’s en een mooi evenwicht dat het mediterrane 
karakter van het terroir weerspiegelt. De wijn combineert frisheid met structuur en biedt 
een elegante, aromatische lengte.

Productiemethode: Deze biologisch geproduceerde en gecertificeerde wijn is afkomstig van 
wijnstokken van meer dan 20 jaar oud, met een lage opbrengst van 25 hectoliter per hectare, 
wat bijdraagt aan de concentratie en kwaliteit van de druiven. De oogst vindt doorgaans plaats 
in de eerste helft van september. De wijngaarden liggen op zuidelijk georiënteerde, zacht 
glooiende hellingen met een steenachtige en zandige bodem, gevormd door recente alluviale 
afzettingen. Na het ontstelen en kneuzen van de druiven volgt een zachte pneumatische 
persing, koude bezinking en fermentatie bij lage temperatuur om de frisheid en aromatische 
finesse te behouden. Na overheveling rijpt de wijn vervolgens zes maanden in roestvrijstalen 
tanks. De totale productie bedraagt circa 9.900 flessen. 

Druivensoort(en): Blend van Viognier en Roussanne 
Herkomstland: Frankrijk 
Wijnregio: Rhône 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 13,5%

Authentiek, elegant en met de ziel van de Zuid-Rhône.
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