
JW-Agenturen B.V. | Zuidergracht 10 | 2611 WH Delft | www.jw-agenturen.nl | info@jw-agenturen.nl |  
KvK 98204548 | BTW nr. NL868398147B01 | IBAN NL18INGB0113528787

Proefnotitie: Een expressieve en fruitige rosé met aroma’s van framboos en aardbei, 
zacht van structuur en mooi in balans. 

Wijn & spijs: Perfect bij een aangename zomermaaltijd, zoals gegrild vlees, vis of diverse 
salades, maar ook heerlijk als goed gekoeld aperitief. Komt jong het best tot zijn recht, maar 
kan 3 tot 4 jaar rijpen. 

Ideale drinktemperatuur: 8-10°C

Het verhaal achter de wijn:  
Château Saint Estève d'Uchaux is een familiedomein in de Zuidelijke Rhône sinds 1809.

Gelegen in het Massif d’Uchaux, met een uniek terroir van kalkrijk kwartsgesteente en geel 
zandsteen. Hier worden karaktervolle wijnen gemaakt met finesse en elegantie. Sinds 2009 
werkt het domein volledig biologisch en zonder irrigatie. Lage opbrengsten zorgen voor 
concentratie, diepgang en pure terroirexpressie. Een wijnhuis waar traditie, natuur en 
vakmanschap al generaties samenkomen.

Château Saint Estève d’Uchaux - AOC Côtes du Rhône Tradition Rosé de Saignée

Wijnstijl: Fruitig & Rond 

Smaakprofiel: Deze rosé presenteert zich met een medium diepe kleur en een 
levendige uitstraling. In de neus domineren frisse aroma’s van verse druiven en rood 
fruit, met duidelijke tonen van framboos en aardbei. In de mond is de wijn 
uitgesproken fruitig, met een volle, ronde en zachte textuur die zorgt voor een 
harmonieus en toegankelijk geheel. Het expressieve karakter en de mooie balans 
maken deze rosé bijzonder aantrekkelijk en veelzijdig.

Productiemethode: Deze rosé wordt biologisch geproduceerd van circa 15 jaar oude 
wijnstokken met een opbrengst van 40 hectoliter per hectare. De druiven worden geoogst in de 
eerste helft van september en zijn afkomstig van zuid- tot zuidwestelijk georiënteerde 
wijngaarden op zacht glooiende hellingen met grind- en zandhoudende bodems, gevormd door 
recente alluviale afzettingen. Na het ontstelen en kneuzen van de druiven volgt een nachtelijke 
maceratie, waarna via de traditionele saignée-methode het eerste vrije sap zonder persing 
wordt afgetapt. Vervolgens vindt de fermentatie plaats bij lage temperatuur gedurende tien 
dagen, wat zorgt voor behoud van frisheid, fruitexpressie en finesse. De wijn wordt medio mei 
op het domein gebotteld. De totale productie bedraagt 5.400 flessen. 

Druivensoort(en): Blend van Grenache, Syrah & Cinsault 
Herkomstland: Frankrijk 
Wijnregio: Rhône 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - rosé - droog 
Alcoholpercentage: 14,5%

Authentiek, elegant en met de ziel van de Zuid-Rhône.
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