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Proefnotitie: Een zachte en florale Chardonnay met aroma’s van wit fruit, amandel en 
lindebloesem, soepel van smaak en verfijnd in zijn eenvoud. 

Wijn & spijs: Komt het best tot zijn recht als hij jong en gekoeld wordt gedronken, wat het fruit 
accentueert. Als aperitief of bij brandade op z'n Nîmois, gegrilde vis of geitenkaas. 

Ideale drinktemperatuur: 10-12°C

Authentiek, elegant en met de ziel van de Zuid-Rhône.

Het verhaal achter de wijn:  
Château Saint Estève d'Uchaux is een familiedomein in de Zuidelijke Rhône sinds 1809.

Gelegen in het Massif d’Uchaux, met een uniek terroir van kalkrijk kwartsgesteente en geel 
zandsteen. Hier worden karaktervolle wijnen gemaakt met finesse en elegantie. Sinds 2009 
werkt het domein volledig biologisch en zonder irrigatie. Lage opbrengsten zorgen voor 
concentratie, diepgang en pure terroirexpressie. Een wijnhuis waar traditie, natuur en 
vakmanschap al generaties samenkomen.

Château Saint Estève d’Uchaux - IGP Méditerranée Chardonnay

Wijnstijl: Soepel & verfijnd 

Smaakprofiel: Deze Chardonnay presenteert zich met een heldere lichtgouden kleur. In 
de neus komen verfijnde aroma’s van wit fruit, amandel en lindebloesem naar voren. In 
de mond is de wijn zacht, soepel en toegankelijk, met een aantrekkelijk florale expressie 
die zorgt voor een charmant en evenwichtig karakter. De wijn onderscheidt zich door zijn 
frisse, ongecompliceerde stijl en aangename doordrinkbaarheid.

Productiemethode: Deze wijn wordt geproduceerd van jonge wijnstokken met een rendement 
van 40 hectoliter per hectare. De druiven worden in de eerste helft van augustus geoogst en 
zijn afkomstig van terrasachtige percelen met moderne alluviale afzettingen. De vinificatie vindt 
plaats in roestvrijstalen tanks met temperatuurcontrole, waardoor de frisheid en aromatische 
expressie optimaal behouden blijven. Vervolgens rijpt de wijn gedurende vier maanden in tank 
en op fles, voordat deze medio april op het domein wordt gebotteld. De totale productie 
bedraagt circa 2.900 flessen.
 

Druivensoort(en): 100% Chardonnay 
Herkomstland: Frankrijk 
Wijnregio: Rhône 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 13,5%
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