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JW-AGENTUREN

WIJNSELECTIE & VERTEGENWOORDIGING

Verleidelijke aroma’s van rijpe perzik, lentebloesem, citrus en wilde
kruiden. Ondanks zijn concentratie blijft hij verfijnd en energiek, met frisheid en een
bijna eindeloze, mineraal getekende afdronk.

100% Riesling
Duitsland

Mosel

Kurk

Stil - wit - droog
11,5%

Geconcentreerd & Verfijnd

De wijngaard Trarbacher Hihnerberg ligt in een zijvallei van de
Mosel. De zuid-zuidoostelijke tot zuid-zuidwestelijke ligging geeft de wijngaard een
concave vorm, die doet denken aan een Grieks theater. Door de ligging in de zijvallei
koelt de wijngaard 's nachts zeer snel af, terwijl de vorm en oriéntatie ervoor zorgen dat
de wijngaard overdag snel opwarmt. Deze unieke eigenschap levert wijnen op met een enorme
spanning en een zeer elegant en puur Riesling-karakter.

Spétlese is de tweede kwaliteitscategorie van Pradikat-wijnen.
Onder dit kwaliteitsniveau bevindt zich Kabinett en daarboven Auslese. De Prédikat-aanduiding
geeft niet de zoetheid van de wijn aan, maar weerspiegelt de rijpheid van de druiven en
daarmee het karakter van de wijn. Spétlese-wijnen worden gemaakt van volledig rijpe druiven
en hebben daarom een robuustere smaak dan Kabinett-wijnen. De most voor Spéatlese-wijnen
moet een wettelijk vastgesteld minimumgewicht van 80° Oechsle hebben. Pradikat-wijnen
voldoen aan de hoogste kwaliteitsnormen. Zo mag er bijvoorbeeld geen suiker aan de most
worden toegevoegd. Bovendien moet de wijn een chemische analyse en een officiéle proeverij
ondergaan.

"Sensatievolle perzikaroma's vermengen zich met een overvlioed aan lentebloesems, Amalfi-
citroenen en wilde kruiden. Ondanks deze hoge concentratie zijn de vitaliteit en finesse
werkelijk buitengewoon. De wijn danst over je gehemelte en viert het lentefeest. De minerale
frisheid in de afdronk is adembenemend en bijna eindeloos. Nu drinken of bewaren."

Mooi als aperitief, maar past ook goed bij Aziatische gerechten, vis- en
zeevruchten, varkensvlees en gevogelte, salades en asperges.

7-10°C
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