)(
JW-AGENTUREN

WIJNSELECTIE & VERTEGENWOORDIGING

Deze wijn toont uitgesproken citrusaroma’s, rijpe Aziatische peer en
kruidige nuances van venkel en knolselderij, gedragen door een subtiele
leisteenmineraliteit. In de mond warm en geconcentreerd met gematigde, rijpe zuren en
een harmonieuze, evenwichtige afdronk.

100% Riesling
Duitsland

Mosel

Kurk

Stil - wit - droog
12,5%

Harmonieus & Evenwichtig

De wijngaard Trabener Wirzgarten is op het zuidwesten gericht.
De wijnen van deze locatie kenmerken zich door een bijzondere elegantie en het frisse,
typische Riesling-karakter dat deze wijnen definieert. Er is hier ook leisteen te vinden,
wat de wijnen hun karakteristieke Mosel stijl verleent. Deze wijn komt van het perceel
Priewingert in de wijngaard Trabener Wirzgarten. Deze wijngaard ligt op een steile
helling, hoewel vlakker dan de Kréver Paradies of de Trarbacher Hihnerberg. Dit perceel is pas
sinds 2020 in het bezit van Weingut Martin Millen. Kenmerkend voor dit perceel zijn de
kruidige aroma's, die ook terug te vinden zijn in deze droge Spétlese.

Spétlese is de tweede kwaliteitscategorie van Pradikat-wijnen.
Onder dit kwaliteitsniveau bevindt zich Kabinett en daarboven Auslese. De Prédikat-aanduiding
geeft niet de zoetheid van de wijn aan, maar weerspiegelt de rijpheid van de druiven en
daarmee het karakter van de wijn. Spétlese-wijnen worden gemaakt van volledig rijpe druiven
en hebben daarom een robuustere smaak dan Kabinett-wijnen. De most voor Spéatlese-wijnen
moet een wettelijk vastgesteld minimumgewicht van 80° Oechsle hebben. Pradikat-wijnen
voldoen aan de hoogste kwaliteitsnormen. Zo mag er bijvoorbeeld geen suiker aan de most
worden toegevoegd. Bovendien moet de wijn een chemische analyse en een officiéle proeverij
ondergaan.

“Voor iedereen die op zoek is naar een heerlijke droge Moselwijn met een gematigde
zuurgraad, is dit de oplossing. Zeer citrusachtig en warm, met volop fruitige tonen van
Aziatische peer en hints van venkel en knolselderij. Uitstekende concentratie en prachtige
harmonie, zelfs in dit vroege stadium van ontwikkeling. Nu drinken of bewaren."

Kan goed als aperitief, maar past door zijn wat vollere body ook heel goed bij
rijkere gerechten en door zijn zuren, geeft hij frisheid aan romige en vettige ingrediénten.

7-10°C
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