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Proefnotitie: Aroma’s van bramen en rijpe pruimen stuiven het glas uit. De wijn is 
“juicy”, rijk en krachtig, met rijpe, gepolijste tannines. Ook zijn er tonen van 
rokerigheid, vers gehakte kruiden en aardsheid te ontdekken. Het mooi geïntegreerde 
hout zorgt voor een lange, zachte finale. 

Wijn & spijs: Gegrild rood vlees, wild, zoals gegrild wild zwijn met champignons en een 
krachtige jus, gevogelte in rijke sauzen en rijpe kazen.


Ideale drinktemperatuur: 16-18°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar!

Weingut Johanneshof - Réserve “MJ” Merlot Trocken

Wijnstijl: Rijk & rijp 

Smaakprofiel: Een rijke en krachtige Merlot met aroma’s van bramen, rijpe pruimen en 
viooltjes, aangevuld met tonen van rokerigheid, kruiden en subtiel hout. Medium-volle 
body met rijpe, gepolijste tannines, die zorgen voor een fluwelen mondgevoel. De wijn is 
expressief, sappig en elegant, ongefilterd en ongezuiverd.

Productiemethode: De druiven voor de productie van deze wijn komen uit een enkele 
wijngaard van de Oelberg. In midden oktober worden de druiven handgepluk en ontsteeld, 
alvorens ze vergisten op RVS met inheemse gistsoorten. De wijn blijft 14-18 dagen in contact 
met de schillen en deze worden 2-3 keer per dag ondergedompeld. De rijping gebeurt op 
Franse en Amerikaanse (deels nieuwe) barriques voor een periode van tenminste 18 maanden.  
Gedurende de vatrijping vindt ook de malolactische omzetting plaats. De wijnen worden tot 
slot geblend en ongeklaard en ongefilterd gebotteld.

Druivensoort(en): 100% Merlot 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - rood - droog 
Alcoholpercentage: 13,5%
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