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Proefnotitie: Elegante blend van Weissburgunder en Chardonnay met aroma’s van rijpe 
appel, abrikoos en peer, aangevuld met subtiel geïntegreerd hout. Strak droog, medium 
body, sappig en verfijnd, met een lange afdronk en licht zilte toets.

Wijn & spijs: Past goed bij romige pastagerechten.


Ideale drinktemperatuur: 13-15°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar! 

Weingut Johanneshof - J Réserve Weissburgunder & Chardonnay

Wijnstijl: Elegant & Verfijnd 

Smaakprofiel: Deze blend van Weissburgunder en Chardonnay toont elegante 
fruitaroma’s van rijpe appel, abrikoos en peer, met een subtiele hint van hout. In de 
mond is de wijn strak droog en medium vol, met een sappig en levendig karakter dat 
tegelijk zuiver en verfijnd blijft. Het houtgebruik is mooi geïntegreerd en ondersteunt de 
structuur zonder te domineren. De afdronk is lang en verfrissend, met een licht zilte 
toets.
Productiemethode: De druiven zijn afkomstig van twee percelen van de Herrgottspfad 
wijngaard: Weissburgunder van oude stokken op steile kalkrijke hellingen en Chardonnay van 
leem- en zandrĳkere bodems. De opbrengst wordt in beide wijngaarden beperkt tot circa 45 hl/
ha en de druiven worden begin september per perceel met de hand geoogst. Chardonnay 
wordt direct geperst en vergist met inheemse gisten in gebruikte Amerikaanse eiken barriques, 
terwijl Weissburgunder na korte schilweking vergist in oudere Franse eiken vaten en 
zandstenen amforen, deels met malolactische omzetting. Na rijping op de lie met bâtonnage 
tot eind januari en verdere vatrijping tot augustus, wordt de blend samengesteld, kort 
opgeslagen op roestvrij staal en ongeklaard gebotteld.

Druivensoort(en): Weissburgunder & Chardonnay 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%
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