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Complexe neus met tonen van citrus, steenfruit en mineraliteit.
Levendige en frisse smaak, met een medium body en een frisse, rijpe aciditeit. Een
lange finale met een licht zilte, minerale afdronk.

100% Riesling
Duitsland
Rheinhessen
Schroefdop

Stil - wit - droog
12,5%

Robuust & mineraal

Een frisse en elegante Riesling, typerend voor Rheinhessen, met
aroma’s van citrus, steenfruit en subtiele minerale tonen. De wijn heeft een medium
body en een levendige, rijpe zuurgraad die spanning en structuur geeft. De fruitige
intensiteit wordt mooi ondersteund door een verfijnde mineraliteit, wat zorgt voor een
lange, licht zilte afdronk. Strak en harmonieus, een uitstekend voorbeeld van de
veelzijdigheid en frisheid van Riesling.

De druiven voor deze wijn zijn afkomstig uit 2 verschillende wijngaarden,
Herrgottspfad en Oelberg, die een verschillend bodemtype kennen. De druiven uit beide
wijngaarden worden laat in september of vroeg in oktober handgepluk. Eenmaal in de kelder
worden de druiven licht gekneusd en ondergaan ze een korte maceratie waarna ze met lichte
druk worden geperst. Het sap wordt licht geklaard en vergist daarna met behulp van wilde
gisten. Tijdens de vergisting vindt er geen malolactische omzetting plaats. De wijn blijft op haar
lie rusten tot augustus, waarna hij geblend, gefilterd en gebotteld wordt.

Mooi in combinatie met vis en zeevruchten, salades en zachte geitenkaas.
Probeer hem ook eens klassiek in combinatie met een Weense schnitzel.

10-12°C

Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar.
Onder andere met de keuze voor Piwis — schimmelresistente druivenrassen — wordt bewust
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen.
Wijnen van de toekomst, zeg maar!
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