
JW-Agenturen B.V. | Zuidergracht 10 | 2611 WH Delft | www.jw-agenturen.nl | info@jw-agenturen.nl |  
KvK 98204548 | BTW nr. NL868398147B01 | IBAN NL18INGB0113528787

Proefnotitie: De wijn heeft karakteristieken van rijp steenfruit, lemon zest en rokerige 
tonen. Een medium body en een mooie aciditeit zorgen voor een geconcentreerde, licht 
romige smaak. De wijn is elegant, toch krachtig en heeft een lange, minerale finale.

Wijn & spijs: Gegrilde witvis, gevogelte, milde kazen en romige pasta’s, zoals tortellini met 
spinazie, ricotta en een romige saus met cantharellen.


Ideale drinktemperatuur: 10-12°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in 
harmonie met de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de 
bodem is in alles voelbaar. Onder andere met de keuze voor Piwis – 
schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust gebouwd aan de toekomst. Hier 
ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook visie en 
verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op 
morgen. Wijnen van de toekomst, zeg maar!

Weingut Johanneshof - Gau-Odernheimer “GJ” Grauburgunder Trocken

Wijnstijl: Vol & geconcentreerd 

Smaakprofiel: Een geconcentreerde en elegante Grauburgunder met aroma’s van rijp 
steenfruit, frisse lemon zest en subtiele rokerige tonen. Medium body met een mooie 
zuurgraad en lichte romigheid, wat de wijn krachtig en harmonieus maakt. Lange, 
minerale afdronk met een verfijnde structuur. Een karaktervolle Grauburgunder die het 
terroir van Gau-Odernheim duidelijk weerspiegelt.

Productiemethode: De druiven voor deze wijn zijn afkomstig uit 2 verschillende wijngaarden, 
Herrgottspfad (plot “voren über Göldingen” genoemd naar een middeleeuws , afgebrand 
dropje) en Oelberg. Eerstgenoemde is een steile zuidelijke helling met stokken die 30 jaar oud 
zijn. Na de oogst, midden-eind september, ondergaan sommige druiven een maceratie en 
andere worden direct geperst. De vergisting met inheemse gistsoorten vindt plaats op vat, 
waarbij sommige vaten een malolactische omzetting ondergaan. De wijn blijft op haar lie rusten 
tot augustus, waarna hij geblend wordt en nog eens 6 maanden op RVS verblijft. Aansluitend 
wordt de wijn ongeklaard en ongefilterd gebotteld.

Druivensoort(en): 100% Grauburgunder 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Schroefdop 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 13%
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