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Proefnotitie: In de neus aroma’s van (zwarte) kersen, bramen, lichte kruidigheid met 
hints van buskruit, witte peper en specerijen. De wijn heeft een medium body, met 
een mooi geïntegreerde aciditeit en goed gestructureerde, maar elegante tannines. De 
houtrijping geeft de wijn wat rokerige en kruidige tonen. 

Wijn & spijs: Gevogelte, lichte stoofgerechten, charcuterie en zachte tot medium harde kazen. 
Drink deze wijn klassiek bij gebakken eendenborst met ui en een saus op basis van kersen.


Ideale drinktemperatuur: 15-18°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar!

Weingut Johanneshof - Gau-Odernheimer Spätburgunder Trocken

Wijnstijl: Rijk & expressief 

Smaakprofiel: Een rijke en expressieve Spätburgunder met aroma’s van (zwarte) 
kersen, bramen en subtiele kruiden, aangevuld met hints van witte peper en lichte 
rokerigheid. Medium body met goed geïntegreerde zuren en zachte, elegante tannines. 
De lange, harmonieuze afdronk wordt ondersteund door minerale en houtachtige nuances. 
Karaktervolle Spätburgunder die de complexiteit van Gau-Odernheim weerspiegelt.

Productiemethode: Voor de productie van deze wijn worden 2 Duitse klonen van de 
spätburgunder (pinot noir) uit de Oelberg wijngaard gebruikt. Deze klonen worden handmatig 
geoogst, ontsteelt en gefermenteerd met inheemse gisten. Het schilcontact is 12-14 dagen 
waarbij de schillen 3 keer per dag ondergedompeld worden. Na de vergisting wordt de wijn 
overgebracht naar (deels nieuwe) Franse barriques, waar de wijnen malolactische omzetting 
ondergaan en 15 maanden verblijven. Gedurende het gehele proces blijven beide klonen 
gescheiden en pas bij het blenden komen ze samen, ongeklaard en ongefilterd in de fles.

Druivensoort(en): 100% Spätburgunder 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - rood - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%
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