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Proefnotitie: Expressieve Chardonnay met aroma’s van rijpe appel, sinaasappelzeste 
en vuursteen, aangevuld met subtiele rokerige en kruidige tonen. Fris en levendig in 
de mond, met een stevige frisheid, mooie structuur en een lange, minerale afdronk.

Wijn & spijs: Geweldig in combinatie met geroosterde pompoen gevuld met pittige roomkaas.


Ideale drinktemperatuur: 10-12°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar!

Weingut Johanneshof - Framersheimer Chardonnay Trocken

Wijnstijl: Expressief & levendig 

Smaakprofiel: Een puristische Chardonnay met uitgesproken steenachtige 
mineraliteit en tonen van vuursteen, rook en spontane vergisting. Rijpe appel en 
sinaasappelzeste worden aangevuld door subtiele kruidigheid, een vleugje popcorn 
en verfijnd geïntegreerd eikenhout. Fris en levendig met stevige zuren, structuur en 
een lange, minerale afdronk. Ongefilterd, puur en met mooi bewaarpotentieel.

Productiemethode: De druiven zijn afkomstig van een koele, noordelijk gelegen wijngaard in 
de Hornberg bij Framersheim, met een karakteristieke Terra Rossa-bodem van zandige 
leemkalksteen, veel stenen en een hoog ijzergehalte. Door de late rijping ontwikkelen de 
druiven complexe aroma’s met behoud van een frisse zuurgraad. Na handmatige 
werkzaamheden in de wijngaard voor een lage opbrengst worden de druiven eind september 
machinaal geoogst en direct geperst. De most fermenteert ongeklaard met inheemse gisten en 
bij hoge temperatuur in grote vaten van Slavonisch eiken. De wijn ondergaat geen 
malolactische omzetting en verblijft tot maart zonder toevoeging van sulfiet in het vat. Na 
assemblage rust hij nog zes maanden op roestvrij staal, waarna hij ongeklaard en ongefilterd in 
februari gebotteld wordt.

Druivensoort(en): 100% Chardonnay 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%
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