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Proefnotitie: De wijn heeft geel fruit in de neus, zoals rijpe appel, abrikoos, maar kent 
daarnaast ook mooie aroma’s van citroen(taart). Een medium body met een romig 
mondgevoel, fris en gebalanceerd en zonder te overweldigend te zijn. 

Wijn & spijs: Zeer veelzijdig, past goed bij vis, gevogelte, lichte pasta’s en zachte kazen. 
Probeer deze wijn ook eens bij paella.


Ideale drinktemperatuur: 10-12°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar! 

Weingut Johanneshof - Chardonnay Trocken

Wijnstijl: Vol & kruidig 

Smaakprofiel: Een elegante Chardonnay met aroma’s van rijp geel fruit, zoals appel en 
abrikoos, aangevuld met frisse tonen van citroen. Het palet is medium-bodied en romig, 
met een verfrissende zuurgraad die zorgt voor balans en frisheid. De wijn is soepel en 
goed gestructureerd, zonder overweldigend te zijn.

Productiemethode: De druiven voor deze wijn zijn afkomstig uit verschillende wijngaarden, die 
een verschillend bodemtype kennen en een verschillende zonexpositie. De wijngaarden worden 
individueel geoogst op verschillende momenten. Doorgaans is dit gedurende de maand 
september, waarbij sommige druiven een maceratie ondergaan en andere direct geperst 
worden. De klaring verloopt natuurlijk en 90% van de wijn vergist met toegevoegde gisten op 
RVS tanks, terwijl het overige deel in grote eiken vaten vergist met inheemse gistsoorten. 
Verder ondergaat een deel van de wijn ook een malolactische omzetting. De wijn blijft op haar 
lie rusten tot februari, waarna hij geblend en gebotteld wordt.

Druivensoort(en): 100% Chardonnay 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Schroefdop 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%
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