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Proefnotitie: Deze mousserende wijn heeft aroma’s van peer, groene appel en een hint 
van brioche. In de mond is hij sappig en pittig met een vleugje zoetheid. De bubbels 
zijn fijn en goed geïntegreerd.


Wijn & spijs: Uitstekend als aperitief of bij oesters, sushi, lichte visgerechten en zachte kazen.


Ideale drinktemperatuur: 10-12°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
Waar traditie en pioniersgeest samenkomen, vinden we een wijngaard die leeft in harmonie met 
de natuur. De toewijding aan duurzaamheid en respect voor de bodem is in alles voelbaar. 
Onder andere met de keuze voor Piwis – schimmelresistente druivenrassen – wordt bewust 
gebouwd aan de toekomst. Hier ontstaat wijn die niet alleen het land weerspiegelt, maar ook 
visie en verantwoordelijkheid ademt. Wijnen van vandaag, gemaakt met het oog op morgen. 
Wijnen van de toekomst, zeg maar! 

Weingut Johanneshof - Chardonnay Sekt b.A. Brut

Wijnstijl: Verfijnd & levendig 

Smaakprofiel: Een elegante mousserende wijn met aroma’s van rijp steenfruit, peer en 
groene appel, aangevuld met subtiele gistaroma’s, een vleugje brioche en rokerigheid. 
In de mond verfijnd en levendig, met een sappige, frisse structuur en een perfect 
geïntegreerde mousse. De lichte hint van zoetheid balanceert de frisse zuren en zorgt 
voor een harmonieuze, verkwikkende afdronk.

Productiemethode: De druiven voor deze bubbel zijn afkomstig van de Hornberg 
(Farmersheim) met zijn terra rossa bodem. De expositie van deze wijngaard is noordelijk, wat 
zorgt voor een koel microklimaat, waardoor de druiven lang aan de stok kunnen blijven hangen. 
Begin september worden de druiven geplukt, direct geperst en het sap wordt geklaard. De wijn 
vergist met toegevoegde gisten, waarbij tegelijk de malolactische omzetting plaats vindt. In 
maart wordt de wijn gebotteld met toevoeging van wat gist en suiker en ondergaat in de fles 
zijn tweede fermentatie. Steeds wordt een kleine batch van deze wijn ontdaan van de 
gistcellen, dit gebeurt voor het eerst na 9 maanden. Het andere deel blijft op de gistcellen 
liggen, totdat de eerste batch verkocht is en wordt dan ook weer een deel ontdaan van de 
gistcellen. Op deze manier is de wijn steeds “vers” van zijn gistcellen ontdaan.
 

Druivensoort(en): 100% Chardonnay 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Mousserend - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12%
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