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Proefnotitie: Intense geur van kersen en zwarte bessen, verse kruiden en een lichte 
minerale toets. Rokerige en kruidige tonen van de houtrijping. In de mond is de wijn 
medium bodied met stevige tannines en een gematigde zuurgraad. Hij heeft een groot 
bewaarpotentieel.


Wijn & spijs: Past uitstekend bij geroosterde eend, kalfsvlees, paddenstoelenrisotto en 
gerechten met truffel. Serveer hem ook eens bij langzaam gegaard hertenvlees met rode 
wijnreductie.


Ideale drinktemperatuur: 15-18°C

Het verhaal achter de wijn:  
2Klang is het verhaal van Moritz en Lukas, twee broers met een visie en een passie voor het 
creëren van geweldige wijnen uit kleine, verborgen plekjes in Rheinhessen. Het idee ontstond in 
2018, toen de twee broers tijdens hun eerste leerjaar van hun wijnopleiding bij verschillende 
wijnhuizen werkten. Ze startten hun eerste project in 2019 met twee rijen chardonnay. 
Tegenwoordig produceren ze twee wijnen: chardonnay en pinot noir. 2Klang is een combinatie 
van het getal 2 en het woord "Einklang", wat eenheid betekent. Wat de twee broers willen 
uitdrukken, is dat ze als een team samenwerken en samenwerken met de natuur. De wijnen zijn 
altijd ongeklaard en ongefilterd en een waar bewijs van wat Rheinhessen in huis heeft.


Wijnstijl: Complex & delicaat 

Smaakprofiel: Een verfijnde en expressieve Spätburgunder met aroma’s van 
framboos, kers en zwarte bes, aangevuld met tonen van zwarte thee en een vleugje 
vuursteen. In de mond energiek en gestructureerd, met delicate, maar stevige tannines 
en aardse, minerale accenten. De houtrijping voegt subtiele rokerige en kruidige 
nuances toe. Elegant, complex en met duidelijk bewaarpotentieel.

Productiemethode: De druiven voor deze wijn komen van de top van de Petersberg, uit de 
wijngaard Herrgottspfad, waar ze, eenmaal rijp met de hand geplukt worden. De wijn 
fermenteert 10-14 dagen op de schillen, waarbij deze 2-3 keer per dag ondergedompeld 
worden. Een deel van het sap loop vrij uit en het andere deel wordt zacht geperst, waarna het 
sap in Frans eiken vaten verblijft voor circa 18 maanden. Gedurende het verblijf op vat vindt de 
malolactische omzetting plaats en daarna wordt de wijn ongeklaard en ongefilterd gebotteld. 
Na botteling verblijven de wijnen nog 6 maanden op fles, voordat hij verkocht wordt.
 

Druivensoort(en): 100% Spätburgunder 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - rood - droog 
Alcoholgehalte: 13%

Weingut Johanneshof - Gau-Odernheim Herrgottspfad 2Klang Spätburgunder 

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.
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