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Proefnotitie: Rijpe appel- en peertonen met een lange, minerale afdronk. In de mond 
is de wijn medium bodied met een geweldige structuur en een sappige grip. Op de 
achtergrond zijn kruidige en rokerige tonen te vinden van de gisting en rijping op vat. 
Een prachtige, complexe en sappige wijn.


Wijn & spijs: Gegrilde vis, schaal- en schelpdieren, romige risotto en gevogelte (gegrilde kip) 
met lichte sauzen.


Ideale drinktemperatuur: 12-14°C

Made with love and passion from the centre of Rheinhessen.

Het verhaal achter de wijn:  
2Klang is het verhaal van Moritz en Lukas, twee broers met een visie en een passie 
voor het creëren van geweldige wijnen uit kleine, verborgen plekjes in Rheinhessen. 
Het idee ontstond in 2018, toen de twee broers tijdens hun eerste leerjaar van hun 
wijnopleiding bij verschillende wijnhuizen werkten. Ze startten hun eerste project in 
2019 met twee rijen chardonnay. Tegenwoordig produceren ze twee wijnen: 
chardonnay en pinot noir. 2Klang is een combinatie van het getal 2 en het woord 
"Einklang", wat eenheid betekent. Wat de twee broers willen uitdrukken, is dat ze als 
een team samenwerken en samenwerken met de natuur. De wijnen zijn altijd ongeklaard 
en ongefilterd en een waar bewijs van wat Rheinhessen in huis heeft.


Weingut Johanneshof - Gau-Odernheim Am Lieberg 2Klang Chardonnay Trocken

Wijnstijl: Complex & sappig 

Smaakprofiel: Een complexe en mineraal gedreven Chardonnay met aroma’s van 
rijpe appel en peer, verfijnde rokerigheid en subtiele kruidigheid door vatrijping. 
Medium body met een sappige structuur, levendige zuren en een lange, minerale 
afdronk. Elegant, vol spanning en perfect in balans.
Productiemethode: De druiven voor deze wijn zijn afkomstig van de “Am Lieberg” wijngaard, 
onderdeel van het grotere Oelberg. Het fruit is afkomstig van 30 jaar oude stokken en wordt in 
midden-eind september handmatig geoogst. De druiven worden met de voet geperst en 
sommige trossen gaan in zijn geheel het vat in. Fermentatie is met inheemse gistsoorten tot de 
wijn volledig droog is en sommige vaten ondergaan daarnaast ook een malolactische 
omzetting. De wijn verblijft in Frans eiken tot augustus, waarna hij geblend wordt en nog eens 6 
maanden rust op RVS. De wijn wordt hierna ongeklaard en ongefilterd gebotteld.
 

Druivensoort(en): 100% Chardonnay 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Rheinhessen 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%
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