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Proefnotitie: Licht van kleur met groene tinten. De rijping op de droesem geeft 
frisheid, lichtheid, finesse en een lichte sprankeling. Deze wijn heeft aroma's van 
bloemen, citrus en een heerlijke zilte toets.


Wijn & spijs: Deze wijn kent een extreem fris, droog en zilt karakter en is daardoor de perfecte 
begeleider van zilte gerechten en lichte maaltijden. Alles wat een kneepje citroen nodig heeft, 
past goed bij een glas Gros Plant du Pays Nantais. Binnen 3 jaar te openen. Smaakt nog beter 
aan zee!


Ideale drinktemperatuur: 11°C

Het verhaal achter de wijn:  
Domaine Les Hautes Noëlles, gelegen in Saint-Léger-les-Vignes nabij Nantes, produceert 
onder andere verfijnde Muscadet-wijnen waarin terroir centraal staat. Onder invloed van de 
Atlantische Oceaan en met een volledig biologische werkwijze ontstaan frisse, minerale en 
elegante wijnen. 
Met respect voor natuur en traditie, handmatige oogst en rijping “sur lie” ontwikkelen de wijnen 
extra diepgang en finesse. Het resultaat is een pure, gastronomische stijl met een heldere 
expressie van herkomst en karakter.


Domaine Les Hautes Noëlles - AOP Gros Plant du Pays Nantais  “Le 
Grand Frais”

Wijnstijl: Fris & Licht 

Over de wijngaard: Deze Gros Plant du Pays Nantais is afkomstig van gemiddeld 60 
jaar oude Folle Blanche-stokken, een druivenras dat bekend staat om zijn frisse, 
levendige en licht maritieme karakter. De wijnstokken groeien op ondiepe bodems van 
zand en rood grindhoudende klei op micaschist, wat bijdraagt aan spanning en 
mineraliteit. Met een zorgvuldige snoei volgens het Guyot-systeem en bodembeheer 
door schoffelen en lichte bewerking, wordt de natuurlijke balans in de wijngaard 
behouden en de kwaliteit van de druiven optimaal gewaarborgd.


Druivensoort(en): 100% Folle Blanche 
Herkomstland: Frankrijk 
Wijnregio: Loire  
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12%

Loire | oceaan | bodem | vakmanschap | balans

Productiemethode: De druiven worden met de hand geoogst en vergist met inheemse gisten. 
Na een zorgvuldige bezinking vindt de fermentatie plaats bij circa 15 °C, waarbij de frisse en 
levendige stijl behouden blijft. 


De wijn rijpt vervolgens zes maanden op zijn gistbezinksel en wordt ongefilterd gebotteld, wat 
zorgt voor extra karakter en puurheid. De productie is beperkt tot circa 3.500 flessen per jaar.
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