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Proefnotitie: Een geweldige Silvaner, krachtig en complex. Aroma's van lychee, 
peer en honing. Aangenaam koele mineraliteit. Blijft lang en intens in de mond 
hangen. Ontdek meer met elke slok!


Wijn & spijs: Heerlijk op zichzelf en als een perfecte begeleider van feestelijke gerechten.


Ideale drinktemperatuur: 8-9°C

Het verhaal achter de wijn:  
Wij zijn trots de eeuwenoude wijngaarden van Burrlein te mogen vertegenwoordigen: 
karaktervolle percelen in Mainstockheim, waar Jutta en Frieder met hun partners op 
authentieke, kleinschalige grond wijn maken met toewijding en een focus op kwaliteit — een 
traditie die al sinds 1904 voortleeft. 


De wijnen van onze Schlossportal-lijn zijn net zo indrukwekkend als het portaal van kasteel 
Mainstockheim. Ze vormen de kroon op het werk van Burrlein!


Winzerhof Burrlein - Schlossportal Silvaner Trocken

Wijnstijl: Krachtig & complex 
Segment: Single vineyard - Grosse Lage 

Smaakprofiel: Deze Silvaner toont zich krachtig, veelzijdig en verfijnd, met een 
verleidelijk aroma van lychee, rijpe peer en een subtiele honingtoon. In de mond is 
de wijn uitstekend in balans, gedragen door een koele mineraliteit, delicate 
fruitexpressie en een levendige zuurgraad die voor frisheid zorgt ondanks de rijpe structuur. De 
lange, intense afdronk blijft harmonieus nazinderen en nodigt uit tot een volgende slok. Deze 
Silvaner combineert complexiteit en elegantie. Passie voor Silvaner en wijnkennerschap. Ervaar 
de vreugde van geweldige wijnen en deel het met vrienden.

Productiemethode: Deze Silvaner komt van een steile, kalkrijke helling bij het Ebracher Hof, 
waar in augustus een groene oogst wordt uitgevoerd om een kleine, maar zeer 
geconcentreerde opbrengst te verkrijgen. Na de handmatige oogst worden de druiven 
zorgvuldig geperst en de most vergist in een 1200-liter vat via spontane gisting. De jonge wijn 
rijpt vervolgens negen maanden ongefilterd op de fijne droesem voor extra diepgang en 
textuur. Daarna wordt hij overgeheveld naar roestvrijstaal om de invloed van het eikenhout te 
temperen en zijn pure, kalkgedreven karakter te behouden.


Druivensoort(en): 100% Silvaner 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Franken 
Type sluiting: Schroefdop 
Type wijn: Stil - wit - droog 
Alcoholpercentage: 12,5%

BURRLEIN. EINFACH. WEIN.
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