
JW-Agenturen B.V. | Zuidergracht 10 | 2611 WH Delft | www.jw-agenturen.nl | info@jw-agenturen.nl |  
KvK 98204548 | BTW nr. NL868398147B01 | IBAN NL18INGB0113528787

Proefnotitie: Fijne mousserende wijn met aroma’s van rijpe appel, perzik en delicate 
bloesem. Verfrissend en elegant, met een harmonieuze balans tussen fruit, zuurgraad en 
subtiele mousse. 

Wijn & spijs: Deze wijn is de perfecte begeleider van elke feestelijke gelegenheid. Hij 
combineert heerlijk met lichte voorgerechten zoals zalmcarpaccio of geitenkaasterrine op 
rucolasalade. Verder is hij perfect als aperitief, bij delicate visgerechten of zeevruchten. 

Ideale drinktemperatuur: 8°C

Wijnen met een ziel – wijnen van de Engelsberg.

Het verhaal achter de wijn:  
In het zonrijke hart van de Zuid-Pfalz runt deze familie in de vierde generatie haar wijndomein, met 
de historische Engelsberg als ziel. De druiven groeien op oude löss- en muschelkalkbodems, die 
de wijnen hun unieke balans van fruit, mineraliteit en precisie geven. Al meer dan 25 jaar werkt 
men duurzaam en natuurgetrouw, zonder insecticiden of kunstmest, met respect voor bodem en 
biodiversiteit. Het resultaat: authentieke wijnen met karakter, frisheid en diepte – een pure 
expressie van hun herkomst.

Weingut Anton - Riesling Winzersekt extra Trocken 

Wijnstijl: Verfrissend & elegant 

Smaakprofiel: Deze mousserende wijn betovert met een verfijnd bouquet van geel 
fruit en florale tonen. De tweede gisting op fles zorgt voor een elegante, aanhoudende 
bubbel die de levendigheid in de mond versterkt. Rijpe appel en sappige perzik geven 
de wijn een volle, fruitige expressie. De frisse zuurgraad en het lichte restzoet zijn 
prachtig in balans en zorgen voor een harmonieuze smaakbeleving. Een stijlvolle en 
feestelijke wijn, ideaal voor bijzondere momenten en toosten in goed gezelschap.


Productiemethode: Voor deze sekt worden uitsluitend de beste druiven van de 
topwijngaarden gebruikt. Deze mousserende wijn wordt geproduceerd volgens de traditionele 
methode. Hierbij worden suiker en gist toegevoegd aan de basiswijn; vervolgens vindt een 
tweede gisting plaats, gevolgd door minstens negen maanden flesrijping vóór dégorgement – 
het verwijderen van de gist uit de fles. Verder rijpt de wijn 36 maanden op de fijne droesem, wat 
zorgt voor een bijzonder fijne bubbel, een elegant aromaspel en een vleugje luxe.


Druivensoort(en): 100% Riesling 
Herkomstland: Duitsland 
Wijnregio: Pfalz 
Type sluiting: Kurk 
Type wijn: Mousserend - wit - extra droog 
Alcoholpercentage: 13,5%
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