ASTIAN FOOD



Siavvisa la gentile clientela che le nostre pietanze possono contenere,

come costituenti base o in tracce,alcune sostanze considerate allergeni.
JMI‘I I simboli riportati di fanco alle pietanze rappresentano gliallergeni.
s rona = Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze
(allegato 1l Regolamento CE 1169)

(D ARACHIDIEFRUTTA A GUSCIO (8 MOLLUSCHI
(@ SESAMO @) PESCE

(3 SOIA i) LATTICINI

(@) GLUTINE i) CONTIENE PRODOTTI

&) SEDANO CONGELATIDALL’ ORIGINE
©® vova @ SOLFITI

(7) CROSTACEI 9 PICCANTE

La direzione invita qli ospiti a segnalare eventuali allergie o intolleranze alimentari prima
dell'ordine.

A richiesta la lista allergenie Menu ingredienti.

I prodotti ittici crudi somministrati da JIALT ASIAN FOOD vengono sottoposti ad
abbatimento conformemente alle prescrizioni del re.CE 853/04, allegato ll, sezione VI,
capitolo 3, lettera D

punto 3.

Tutte le salse servite da JIALI ASIAN FOOD sono di produzione interna artigianale.

Nel pieno rispetto delle norme igienico-sanitarie HACCO non sono ammessi alimenti e/o
bevandeesterne a quelle seryite da JIALI ASIAN FOOD

=
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ANTIPASTI CALDI

i

STARTERS

EDAMAME
£ B eoavave e .. B

INVOLTINI DI GAMBERO (622)

BB R mamssmcnous 0 K

INVOLTING DI SALMONE & PHILADELPHIA 6PZ

EXBEE savovsempomenaseencrous  @O® 500
INVOLTING DI TONNO & CIPOLLA ROSSA 62Z

ERER rowmereoovonsenncrous @@ 5.80

INVOLTINI VERMICELLI DI PATATE DOLCI, VERDURE & MANZO 2?2
*‘-'F ﬁ %&ﬁ # SWEETPOTATOES VERMICELLL. VEGETABLES BEEEFSPRNGROLLS (@ 5 30

INVOLTINI DI VERDURE

ﬁ%%% SPRINGROLL wan 4,00
INVOLTINI Dl TOFU GAMBERI CA'RNE & CASTAGNE
FEME toru strve veaTscHEsTWTSPRNGROLS DO@Q® 6.80
COSTICINE DI MATALE CON FAGIOLI DI SOIA AL VAPORE

EENER rorkrESWITHSTEAMEDSOVEEANS @@ ¥ 6.00
UOVO CENTENARIOC ETOFU
ﬂ‘?ﬁﬁ' BLACKEGGE TOFU @@ 6.00

SOVRACQSCIA DI POLLO AL VAPORE ALLA CANTONESE CON SOIA DOLCE E CIPOLLINE
E ,eé EE 'STEAMED CHCKEN THEGH WIT HSWEET SOY AND SPRING OMONS @) 7.00

OKONOMIYAKI Al GAMBERI® FRITTO

i{*mﬁﬁ% WRRO—— . 4 ... I

PIZZAGAPPONESE (WERZA FARNS, GANBERICO
SALSA TONKATSUEKATSUBOSH)

RAVIOLI
DUMPLINGS
RAVIOLI VERDURE GRIGLIATO

MO B F cuepveceTsLe

RAVIOLI GRIGLIATO DI ANATRA

H%ﬁiﬁ :P GRLLED DUCK

RAVIOLI GRIGLIATO DI MAIALE

ﬁ[g‘% 951 ﬁ"?- -“---Z “<<

. XIAO LONG BAO®DI MAIALE IBERICO RIPIENO DIBRODO
,%ﬁe‘]‘fﬁﬁ ERIANFORK MAOLONGEAO STUFFEDWTHEROTH - @@ @ 7.50

/l_ RAVIOLI GRIGLIATO DI WAGYU GIAPPONESE
d 3 HE 4 BB F crumiseanwacy @ 12.00

RAVIOLI DI GAMEBERO & PASTA DI CRISTALLO
7]i wH ﬁ}’{“ -?‘ STEANED FRAVN (G| 6.00

RAVIOLI DI BRANZINO & PERLA DI SOIA
ﬁﬁ £ B F STEANED SEARASS. POTATOSESOVPEARL @®  8.00

RAVIOLI CAPESANTE, GRANCHIO & GAMEBERO

Hooh B W% STEAVEDSCALLOPS,CRABEPRAWN @O ® @ i
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ZUPPA 7] SOUP

-MISO CON KING CRAB

mEFEHE  12.00

INSALATA W Hi 3%

INSALATA DI FUNGHI AL PROFUMO DI AGLIO

LABHAE vusmoomsaan

AVOCADO E MANGO
A, TR avocaoanomanco

WAKAME

B X eosesawen

RISO PASTA RAMEN

E

SURI YAKT-VERMICELLI DI PATATE DOLCE.VERDURE, TOFU,FUNGHI WAGYU OZAKI

F F Bt sWEET POTATO VERVICELLI VEGETABLES, @e 22.00
TOFU MUSHROOMS AWAGYU OZ AK

RAMEN DI CARNE CON MANZO

F20 #APE ravenwrHeesr @®© 14.00

RAMEN DI CARNE CON MAIALE
F24 BRMEE ravenwrHeork @@ 12.00

., RAMEN "TAKITORI"SECCO CON POLLO SERVITO IN CIOTOLA DI PIETRA
M BHEEE e@6 J 14.00

2] DRY " YAKITORI” RANMEN VWATH CHICKEN SERWVED I STONE BOWL

RAMEN CON FRUTTI'DIMARE
BEEN B ravENWITHSEAFOOD @EDH®Mm 14.00

UDON DI MARE

PRGN oA

FEETTUCCINE DI RISO CON GERMAGLI DI SOIA VERDURE E MANZO
e ®® 11.00

22 RICEFET TUCCINE WITH SOYEURS VEGET AELE AND BEEF

@E@®m 12.00

GNOCCHI DI RISO CON FRUTTI DI MARE
g

®e@®W 12.00
RICE CAKE WITHSEAFOCD |

“  SPAGHETTI TRASPARENTI DI PATATE DOLCI CON MANZO IN SALSA BULGOGI

R FOTATO VERICELL WITHEEEF NKOREANSTYLE
CHI RASHI
4 &R @@eeW 16.00

BOWL OF RICEWITH RAVW MIKED FISH AND CRUS TACEANS

RISO CON POLLO IN SALSA TERITAKI
A B B RiIcE WITH CHICKENIN TERMAKISAUCE @ 9.00

RISOYANGZHOU CON PANCETTA IN SOJAE GAMBERI
F25_# MW IR vancznourcewrnsoveaconsnostrve  ©@  8.00

RISO CON ANGUILLA ARROSTO
F23 # f IR riceviTHROASTEDEEL @m@@a 12.00
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SECONDI

GAMEBERIPICCANTE CON PEPERONI & CIPOLLE ROSSE ,_
BRI secvmawnswimepeersereponons @® F10.00

h ; CALAMARI PICCANTI SERVITI IN SCODELLA CON FUQCOQ
(I Do i 0 S L

SPICY SOUIDSERVED INA BOWL WITHFIRE

BRANZINO ALLE VERDURE MARINATE

CEBRE

SICHUAN HOT AND SOUR FISH STEW

BRANZINO AL VAPORE

LB M& sreaveDsessass

POLLO "GONGEBAO" CON PEPERONI ED ARACHIDI, PICCANTE

CEH#ST _o® ¥ 8.00

CHICKEN "GONGEAD ™ VATHPEFPPERS ANDPEANUTS. SPICY

99 18.00

ALETTEDI POLLO ALLACOCACOLA
id W R ABA cocacaachokenwnes o @ 7.00

POLLO AL CURRY STILE THAI

ANATREA ALLA PECHINESE CON CIPOLLA ROSSA ALLA SALSA PECHINESE
LB MW camvcouckwiTHRED ononpeknGsavce @ 11.00

MATALE DI MAO

E B eraseoromcemLy @ 8.00

PANCETTA AL KIMCHI E SALSA GOCHUJANG
LI A o powces vwovci anpeocumncsauce @ ¥ 9.00

MANZO DELLO SICHUAN

LR A soweD seer v FERY SAUCE

MANZO ALLA PIASTRA AL PEPE NERO

L@ ¥ 1500

> 10.00

TAGLIATA DIWAGYU OZAKI

i Fo 2k KB wacvuozacur

TAGLIATA ENTRECOTE NAZIONALE
M A BE  nanonsLenTrRECOTECUT

TEMPURA

Ra¥y

¥ KNG PRAVWN TEMPURA @O :

- IKA TEMPURA
8F #  sounTEVPLRA @ @®an
VERDURE MISTE
¥ 3 \VIXEDVEGETRELES
BOCCONCINO POLLO MARINATO

U JERE S8 AR vernaTeDcHoenerme @ 8.00

EBI TEMPURA
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Fz2 ROBATA AL CARBONE BINCHOTAN ( 2PZ)
HRBPHBE oo
BINCHOTANCHARCOAL ROBATA
-YAKI TORI ORIGINAL
2 B B cracken
-TAKI WAGYU OZAKI
C HEFPHEB wecwozan
-SPIEDINI DI AGNELLO ALLE SPEZIE CINESI
i i‘ ﬁ $ el it e R Ly o
-GAMBEROC* BLU
E ¥ knePrawm
-GAMBERO* ROS50 ARGENTINO
 MERELIW speevivanvpeosme 8,00
-CAPESANTE* CON VERMICELLI E FAGIOLI NERI
BU 2 EEE copesante’ CONVERMCELL EFAGOLINER

VERDURE

R

PAK CHOI AL PROFUMO DI AGLIO

B N ..
MAPO TOFU

RBER  everoaricss o ©FF 700

SCODELLA DI CAVOLFIOR] E PANCETI‘A

-'F ﬁ "a,’E é‘éﬁ CAULFLOWER AND BACON BOWL ¥ 7.00

VERZA DOLCE AL PROFUMO DI ZENZERO
ﬂ'%'ﬂ‘iﬁ _ SWEET SAVOY CABBAGE WITH GINGERAROMA 6.00

I NOSTRI SPECIAL

(ERIES

BRANZINO SCOTTATO E CAPESANTE ALTARTUFO
PARNRE . 2@ gpp
SCALL OPSWITHSWEET POTATO VERNICELLI WITH GARLIC FRAGRANCE 2PCS
CAPESANTE AL FORNO CON SALSADELLO CHEF 2 P2

%ﬁ% B F' 'BAKEDSCALLOPSWITHCHEF SSAUCE 2PCS (E-J ] 1[] {)(]

FUTO MAEI DI SGOMEBRO MARINATO TAEKUAN E SESAMO PICCANTE

BEAR | weansmuackerw Taumanosecysesan @ P 10,00
TORTA OSHISUSHI- RISO CON PESCE E CROSTACEI "MISTI
:Hfﬁ _] ?:E' & OSHSUSHICAKE RCEWTHINED ASH ANDSHELLFSH @@ @D 16,00

OS5SHIS U.:HI SPICY ahLMONE & 5&\ OCATO 6 PZ

ﬁ: iﬁﬁﬁo HISUSHISPICY SALMON EAVOCATO OPCS U) 12 {)0
FIORI DI ZUCCA CDN BUR‘RATA 6.. GA\«’[BERO RD‘“SD

NP ERTERBREII D8 800

:'J\.":'(\l _D\J\J‘:?‘“WT—i;d??ATA‘:'? DC'?A‘..IW
HAMBURGER DI WAGYU OZAKI

Iz N

SERWVITO CONSALSA DELLO CHEF ICEBERGEPATATEDOLCIFHATTE
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K )38 VERO WASABI FRESCO DISHIZUOEA
CRUDI

FRESH AUTHENTIC WASAE! FROM SHZUCKA 3,00

B A TR
Ek_ PZ SALSA 5O1A ARTIGIANALE INVECCHIATO

ZANNI ARITAYA
ARITAYG THREE -YEAR AGED ART SAN SOV SALICE LX)

OSTRICA AMELIE*COCKTAIL"(AL PEZZO)
é ﬁ ANMELIE OYSTER "COCKTAL” (PER FIECE)

GAMBERO* ROS50 ARGENTINO (alpezzol
Pl A 2L ST 0F  ArcENTRUANRED SHRIVE @i 450

GAMBERO ROS50 MAZARA DEL VALLO (AL PEZZO)
il'. ﬁr ? Z)D?AW\J[:' ?TC @ 6,50

SCAMPO MAZARA DELVALLO (AL PEZZO)
F10 x\iwjti']: NCRTHLOBSTERS ( APERCE ) @w 7.50

SASHIMI(4PZ)

A b

Apz RAW FISH

SALMONE NORVEGESE

R E=X @ sawon @ 5,80

PESCEBURRO

Wik # suTTERAIS @ @ ;

BRANZINO

I SRS e 2. 5180

RICCIOLA MEDITERRANEO

L EARE aveeack D 7,90

TONNO BALFEGO

A TwA & 8.80

VENTRESCADITONNO

AT B M B rFarTyTUNa

DENTICE

R T

SASHIMI MORIAWASE

M B (8pz)

CHEF "SE;ECTD'\JD—"-—A"D’\IA_‘“A‘“—{V -'sz,

SASHIMI MORIAWASE DELUXE

. ﬁ’ﬁ'_ | & o (12pz) o0 el

___CTD’\JD-‘“'A‘“D'\IA._SA‘“—IV 3_._\_1}( (12pz]
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TARTAR,CARPACCIO, TATAKI

TARTAR DI RICCIOLA MEDITERRANEA ALLO YUZU

b B I R T .9 12.00

ANBERJACK TARTARWVATH A\.-‘DCA:)D‘:' V.JZ._J :'D'\IZLJ "‘A.JC‘

TARTAR DI SALMONE NORVEGESE CON FRUTTA PASSION ELIME
EXABBEREEER, AR @@ 8.00
SALMON TART AR WAITH AWVOCADO . PASSICM F ?JT‘:' 'U"-:'D'\JZ._J ‘“A._JC'

TARTAR VENTRESCA DITONNO CON PONZU E WASARI DISHIZUOEKA

&4 & A ik B A T B fMSHIZUOKAJ K  @® 18.00

TUNABELLY TARTARVWTHAVOCADO, PONZUE SHI Z.JD*(AWASA._.

CARPACCIO WAGYU OZAKI SCOTTATO ALLA FIAMMA
H $‘ 4“ ﬁ ):]]= FLAME SEAREDWAGYUOZAKI CARPACCIO

CARPACCIO DI SALMONE CON PONZU TORIKEO
=Xk samoncamraccowrronzierceo @@ 9.50

TATAKI SALMONE SCOTTATO CON SALSA TERIYAKI

LK = X Jr searen sauvon TaTakiwiH TeRvaksauce@@@  9.00

TATAKI TONNO SCOTTATO CON SALSA TERIVAKI
LI H M SEARED TUNA TATAKIWWITH TERVAKISAUCE @ @

GUNKAN (AL PZ)

Z

ALGA CON UOVA DI PESCEVOLANTE
—f: ﬁ ﬁ_ SF-T- SEAWEED WITH FLYNGFISHEG

ALGA CON UOVADISALMONE
= _')2._. ﬁ. ﬁ ﬁ SEAWEED WITH SALMON ROE

SALMONE SCOTTATO CON BURRATA DI BUFALA

Z3C & Fn 7 L 3 W7 BY SearED SALMONWITHEUFF ALOBURRATA @

SALMONE SCOTTATO CON TEMPURA DI GAMBERONE
=3 ﬁ.vfﬂ k‘F S";?'F SEARED SALMON WITHFRAWN TEMPURA @“‘ (? {IJ 3 50

SALMONE CRUDO CONTARTARE DI SPICY SALMON

Floa A ZXARERZX A @ 33.00

?AW"‘A MOMNVITHSPICY "‘A \."D\J TA?TA?,_

SALMONE SCOTTATO CON GRANCHIO REALE
=30 18 Fo b BE B seaReD SALMONVWITHKING CRAE

SALMONESCOTTATO CON UOVADI QUAGLIA

ﬁ ,H-‘ pt ﬁ_ @Ejﬂ% §!’, ﬁ- SEARED SALMON WITHQUAL EGG 5

GUNEAN RICCIO DI HOKKAIDO
b 78 38 8 H HokiaiDo SEAURCHIN GUNKAN @ma 7.80

TOFU MARINATO DOLCE CON SPICY SALMON

FOA # 7% R BB £ 3 vk = 3 & nam secy savon @@®® 1 3.50




By 35 VERO WAZABI FREZCO DI SHIZUOEA

FRESH AUTHENTIC WASKEI FROM SHZUOKA 3.00
A I T NIGIRI (AL PZ)

SALZA SOTA ARTI GIANALE INVECCHIATO L
JANNI ARITATA 24

AR THREE -YEAR SEEDART SAN S0V S0ICE 3.00

MILLE FOGLIE FOIE GRAS(2PZ)
#8 Hf THOUSANDLEAVESFOEGRAS

SALMONE NORVEGESE

FI4A =X 8 sawon 190

SALMONE SCOTTATO

'ﬁ..‘k% i ﬁ "‘AL'U'CI‘ZJ'_:_ %E

g R

VENTRE SCA DI SALMONE SCOTTATO

BHEXEMW saepsamvoneery 9250

BRANZINO
® 2.00

PESCEBURRO SCOTTATO
;é‘ﬁ BUTTERFISH FLAM @a 1.90

AVOCADO

4‘—;#}% avocepo G 190

TONNO BALFEGO

TONNO“CHUTCORO"BALFEGCO MARINATO IN ALGA KOMEBU

LEWRAES SIS e @@® 3.00

CHUROTOBALFEGO TUNA MARINATED N KCMEU SEAWEED
VENTRESCADITONNO BALFEGO

SR B TuvaeeLy

2,480,
VENTRESCADITONNO BALFEGO SCOTTATO

%4 2 Bt B seARED TUNAEBELLY @ 4.80

RICCIOLA MEDITERRANEO

) Jﬁ‘lﬂ ‘-’F’ xﬁ FEE} AR vEDTERRANEAN Amberiack @ 2.50

DENTICE
B '}E}%‘?f‘% _REDSHAPPER (—} . 90__

GAMBERO CRUDO DOLCE
## ¥ sweeT RawSHRIVE @an 2.20

GAMBERO COTTO
I ¥ cooKEDSHRIVFP

CAPESANTE DI HOKKAIDO
B JL voxwkanoscaLLos ®w 2.90

GAMEBERO*ROS50 ARGENTINO
ﬁiﬁ%’é il: i'F ARGENTINIAN REDSHRIVE OCI} 4. 5[}

ANGUILLA KOBAYASHI
&‘%ﬁ_ KCBAYASHEEL @@ 2.90

GRANCHIO REALE (2PZ)

FIBA % Eﬁ KING CRAB 9@ 9.00_

POLPO COTTOIN LENTA COTTURAIN BRODO

®& ocmorus e ®220




HOSOMAKI(6PZ)

o

VENTRESCA DITONNO & ERBA CIPOLLINA
& At 6 v BE W B TuvaseyecHves ® 10.00

AVOCADO/CETRIOLO/TAKUAN

'&F ::E %jﬁ Mﬁ -#— I"‘ AVOCADO/CUCUMBER/TAKUAN i

SALMONE NORVEGESE

L. ANGUILLA & CETRIOLO
1 .
Bkl 2% & . %W L esLecucuneer @@ 6.00

HOSO INTEMPURA CON SALMONE SPICY

MEXBRBEEXER i 000 Y 10,00

‘-!DSD a’\J 'I'ETUFURAWW ‘-"P‘C‘:' JQ..M;DN

HOS0 IN TEMPURA CON BURRATA DI BUFALA & SALMONE

JEEXEEME L Be 11.00

HOSONN 'I'EWLRAWTH AL".."IDN‘:' &JFFA_DELJRQQTA

HOS0 IN TEMPURA CON SALMONE SPICY TUNA

JEEXasRetakx 093 13.00

'-!D"‘D N TENMFPURA CON SALMOME ESF"K:‘:' TU'\JA

TACOS

3]

SALMONE E AVOCADO SPICY
ﬁ,—-. ﬁ. -‘F«Eﬂ% _SALMION AND AVOCADOSFPICY O@J @3) 5.00

TONNO & AVOCADO SPICY

Baei&E., FME tunasavocaTospicy ®@2e ) 6.00

WAGYU SCOTTATO & RICCIC DI HOKKAIDO

ﬂEﬂﬁF 'ﬁf{ﬁ_ SEARED WAGYUESEA URCHIN @@ 16 50

TEMPURADIGAMBERONE A SPICY SALMON

__J:Em R=Xh 220000Y7.00

SPICY SALMON FIRAVUN TENIFURA

VENTRESCADITONNOE RICCIO* DI HOKKAIDO

JEHeies MBI EE torosuw ®O 14.00
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URAMAKI (6PZ)

N &

CALIFORNIA FLOW
TEMPURA patata dolce,mango,avocado
VBN, TR, hEE W L. LT

TEI‘JEPLRL\ SWEET PDTL\TDS ML‘ANGD ﬂVDC»’-\DD

EBITEN BLU
Gambero Blu In Tempura & Julienne Di Patate

o ..ol L,
KING PRAWNIN TEMPURAS FREDPOTATO
KING CALIFORNIA

Granchio Reale, Cetriolo, Avocato

EER KB, SRR 209,.12.00
KING CRAE. CUCUMEER. AVOCADO

SPICY SALMON

Menta, Avocade, Pinoli

L, ik, BRF O ©9 3 11.00

MINT. .ﬂl\J’DC,&DD PINE NUTS

WHITE SPECIAL
Ricciola Grigliata, Avocado, Branzino Scottata Alla Fiamma,tartufo, Mayo,teriyaki

C Mera, FmE, WA, TRE, BRARO 12.00

GRILLED AMBERJACK. ﬂVDC;D.DD SEﬂﬂED SEﬂE-ﬂSS TRUFFLE. MAYO. TER

TUNA SALAD ROLL
Eeelod bk ©® 11.00

TONNG BALFEGO GRIGLIATO.ICEEERG.TAKUAN. MAKD GIAFFONESE

SMOKED GOLDEN SAKE
SALMONE GRIGLIATA BURRATA DI BUFALAJULIENNE DI PATATE

. HENE T el s
GRILLED SALMON, BUFFALO BURRATA 8 FRIEDFOTATO
EBI NAGI

Tempura Di Gambero,anguilla Grigliato, Teriyaki.sesamo

JBARTE 2000 14.50
KING PRAVWN N TEMPURA WIHEEL 8 MAYO TERVAKI

EBI SAKE
Tempura Di Gambero,salmone Scottato Alla Fiamuma,spicy Mayo,teriyaki,sesamo

@e®@0M P 14.50
KNG FRAWN IN TEMPURA WIHSEARED SALMON 2 SPICY MA

SWEET ROLL

Gambero Rosso , Salmone, Avocado, Tartufo

ITER., BE. EX#, ﬁl—da%v‘&: 00® 14.00

" SWEET WHITE PRAWNS, SALMONE ., AVOCADO 8 TRUFFLE

AKATORO
Gambero Rosso, avocado, ventresca Di Tonno

LW, AR, EmalX  0® 24.00

KING REDPRAWN. AVOCADOS FATTY TUNA




ASIAN FOOD
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