
Mise en bouche: Tarte fine croustillantE, confit d’échalotes et foie gras
 poêlé de la ferme

--------------

Filet de truite de Vionnaz, émulsion de crustacés, poireaux étuvés aux noisettes

------------

Velouté de celeri, pomme granny smith et noisettes torréfiées

------------

Suprême de chapon farci, sauce aux morilles, mousseline de butternut
 et légumes d’hiver

-------------

Buche de Noël

-----------

Mignardises

MENU 

90 CHF.- PAR PERSONNE
50 CHF.-  ENFANT JUSQU’À 10 ANS (1/2 PORTION )

OËLN DE


