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STARTER
Winterbowl

mit Blattsalaten, Randen, gebratenen Pilzen 
und Walnüssen

with mixed greens, beetroot, sautéed 
mushrooms, and walnuts

9.90

UPPERDECK SPECIALS
Olma Bratwurst

mit Zwiebelsauce und Pommes Frites
„Olma“ sausage served with onion sauce and 

French fries
22.90

Rigatoni mit Rindshuftstreifen
mit Tomatensauce, Zucchini 

und Cherrytomaten
Rigatoni with beef strips, tomato sauce, 

zucchini, and cherry tomatoes
28.90

Gorgonzola-Birnen-Risotto
Cremiges Weissweinrisotto mit Gorgonzola, 

karamellisierte Birne und Walnüsse
Creamy white wine risotto with 

Gorgonzola, diced pears, and walnuts
22.90

DESSERT
Apfelstrudel
Apple strudel

9.90
Schlagrahm | Whipped Cream 
Vanilleglacé | Vanilla Ice Cream 

Vanillesauce | Vanilla Sauce
+ 1.00 pro Topping I each

BURGER SPECIAL
Power Burger

Swiss Prime Beef mit gegrilltem Apfel, 
mariniertem Rotkrautsalat 

und Pommes Frites
Swiss Prime Beef with grilled apple,

marinated red cabbage salad
and French fries

29.90

CLASSICS
Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“
mit Rösti und Champignonrahmsauce

Zurich-style sliced veal with hash browns 
and creamy mushroom sauce

37.90

Wiener Schnitzel vom Kalb
Paniertes Kalbsschnitzel, goldgelb gebacken, 

mit Preiselbeeren und Pommes frites
Breaded veal escalope, baked golden brown, 

with cranberries and fries
45.00

TO ENJOY WITH
Primoduca Primitivo di Manduria

Italien - Manduria | Italy – Manduria 
Aromen von Pflaume, Kirsche, Rosinen, 

Lakritz, Vanille und Gewürzen
Flavors of plum, cherry, raisin, licorice, 

vanilla, and spice 
1 dl           7.20


