
B R E A K F A S T

Avocado Crust
Sauerteigbrot, Feta, Avocado, rote eingelegte Zwiebeln, Granatapfel und Kerbel
Sourdough bread, feta, avocado, pickled red onions pomegranate and chervil

11.90

Rösti Montagnard mit Spiegelei
Rösti, Raclette Käse, Spiegelei, Speck und Röstzwiebeln

Hash browns, raclette cheese, fried egg, bacon and fried onions

15.90

Benedict Bagel Classic
Bagel mit Speck, pochiertem Ei und Sauce Hollandaise
Bagel with bacon, poached egg and sauce hollandaise

15.90

Benedict Bagel Royal
Bagel mit Avocado, Rauchlachs, pochiertem Ei und Sauce Hollandaise

Bagel with avocado, smoked salmon, poached egg and sauce hollandaise

17.90

Add-Ons
Speck bacon + 2.90

Pochiertes Ei | Spiegelei  poached egg | fried egg + 2.90
Schinken ham + 3.90

Avocado avocado  + 4.90
Raclette Käse raclette cheese + 4.90
Rauchlachs smoked salmon + 5.90

S I G N A T U R E

Das Frühstück wird bis 11 Uhr serviert. Breakfast is served until 11am. 



FAVOURITESGIN CREATIONS

C O C K T A I L S

Negroni 
Gin, Campari, Martini Rosso 

20.00 

Gin Mule 
Gin, Ginger Beer, Zitronensaft, Zuckersirup 
Gin, ginger beer, lemon juice, sugar syrup 

20.00 

Upperdeck 75 
Gin, Prosecco, Zitronensaft, Zuckersirup 
Gin, prosecco, lemon juice, sugar syrup 

20.00

Pimm’s No 1 
Pimm’s No. 1, Zitrone, Orange, Gurke, 

Ginger Ale, Minze 
Pimm’s No. 1, lemon, orange, cucumber, 

ginger ale, mint 

16.50 

Cosmopolitan 
Vodka, Orangenlikör, Cranberrysaft, Limettensaft 
Vodka, orange liqueur, cranberry juice, lime juice 

15.50 

Aperolski 
Aperol, weisser Rum, Zitronensaft, Zuckersirup,  

Limette, Rohrzucker 
Aperol, white rum, lemon juice, sugar syrup,  

lime, cane sugar 

20.00

 NON-ALCOHOLIC

Aperol Spritz 
Monin Orange Spritz mit 

Sprudelwasser & 
alkoholfreier Prosecco 

Monin Orange Spritz with 
sparkling water & 

non-alcoholic Prosecco 

14.90

Mimosa 
Alkoholfreier Prosecco mit 

Orangensaft 
Non-alcoholic Prosecco with 

orange juice 

10.90

Prosecco 
Alkoholfreier Prosecco 

Non-alcoholic Prosecco 

10.50

Orange Cooler 
Orangensaft, Zuckersirup  

und Ginger Ale 
Orange juice, sugar syrup  

and ginger ale 

10.90

Pelikan 
Grapefruit-, Ananas- & Zitronensaft 

mit Limettensirup 
Grapefruit-, pineapple- & lemon juice 

with lime syrup 

10.90

Lima Kiss 
Cranberry- & Ananassaft,  

Orangen und Limetten 
Cranberry & pineapple juice,  

oranges and limes 

10.90



Caprese 
Tomaten, Büffelmozzarella und  

frisches Basilikum 
Tomatoes, buffalo mozzarella,  

and fresh basil 

klein I small 12.90

gross I large 24.90

upperdeck’s Caesar Salad 

Eisberg- und Lattichsalat, Ei, Pouletbrust, Speck, 
Italienischer Hartkäse und Croutons 
Iceberg- and romaine lettuce, egg, 

chicken breast, bacon, italian cheese and croutons 

24.90

Beefsteak Tatar „Classic“ 

Fein gewürztes Schweizer Rindstatar 
mit Toastbrot, Butter und Pommes 
Finely seasoned Swiss beef tartare, 

served with toast, butter and pommes fries 

29.90

Cognac | Whiskey | Calvados + 3.90

S P E C I A L I T I E S

PASTA & RISOTTO
Zitronenrisotto 

mit Büffelmozzarella und Cherrytomaten 
Lemon risotto with buffalo mozzarella and 

cherry tomatoes 

23.50

Pappardelle al Salmone
Pappardelle mit Lachs, Safransauce, Zucchetti 

und Cherrytomaten 
Pappardelle with salmon, saffron sauce, zucchini, 

and cherry tomatoes 

28.50

Spaghetti Carbonara 

mit gebratenem Speck, Ei, Rahm 
und Parmigiano Reggiano 

with fried bacon, egg, cream 
and Parmigiano Reggiano 

23.90

SALADS

ADD-ONS

Crevetten	 Shrimps	 + 8.00
Poulet	 Chicken	 + 6.90
Lachs	 Salmon	 + 5.90
Speck	 Bacon	 + 2.90



B U R G E R S

THE CLASSIC 

Saftiges SWISS PRIME Beef, Tomaten, Rucola, 
Senf-Essiggurken-Relish, karamellisierte 

Zwiebeln, italienischem Hartkäse, Ketchup 
und Pommes 

Juicy Swiss Prime beef, tomatoes, arugula, 
mustard-pickle relish, caramelized onions, 

Italian hard cheese, ketchup and fries. 

29.90 

ADD-ONS
 

Cheddar Käse	 Cheddar	 + 2.90
Speck	 Bacon	 + 2.90

DEKLARATIONEN | DECLARATIONS

Rind, Kalb, Schwein | beef, veal, pork • Schweiz | Switzerland
Poulet, Speck, Schinken | chicken, bacon, ham • Schweiz | Switzerland
Rindsentrecôte | beef entrecôte • Paraguay
Lachs | salmon • Norwegen | Norway
Crevetten | Shrimp • Vietnam

Wir bieten Ihnen 160 g Swiss Prime Beef Burger aus hochwertigem Schweizer Fleisch, frisch zubereitet und mit köst-
lichen Toppings serviert. Ob klassisch, kreativ oder als knuspriger Chicken Burger für unsere „Chicken Lovers“, hier ist 

für jeden Geschmack etwas dabei.

We offer you 160 g Swiss Prime Beef burgers made from high-quality Swiss meat – freshly prepared and served with 
delicious toppings. Whether classic, creative, or as a crispy chicken burger for our „Chicken Lovers“, there’s something 

for everyone. 

THE CHEESY 

SWISS PRIME Beef mit Raclette-Käse, Speck, 
Tomaten, Eisbergsalat, Essiggurken, Zwiebeln, 

Ketchup und Pommes Frites 
SWISS PRIME Beef with raclette cheese, 

bacon, tomatoes, iceberg lettuce, gherkins, 
onions, ketchup and fries 

33.90

THE CLUB SANDWICH 

Toast mit Pouletbrust, Ei, Speck, Tomaten, 
BBQ-Sauce, Currymayonnaise und Pommes 

Toast with chicken breast, egg, bacon, tomatoes,   
BBQ sauce, curry mayonnaise and french fries 

28.90

THE CRISPY 

Knusprige Pouletbrust in Panko-Panade mit 
Rucola, Coleslaw-Salat, Ketchup und Pommes 

Crispy Panko-breaded chicken breast with 
 arugula, coleslaw, ketchup and fries 

29.90

THE DIRTY 

Saftiges SWISS PRIME Beef, Cheddar Käse, 
knuspriger Speck, Spiegelei, Röstzwiebeln, 
Eisberg- und Rucolasalat, Tomaten, Spicy 

Käse-Sauce und Pommes 
Juicy SWISS PRIME beef, cheddar, crispy 

bacon, fried egg, fried onions, lettuce, arugula, 
tomatoes, spicy cheese sauce and fries 

34.90



E

IS

G R I L L

Sirlon-Steak 

Zartes Rindsentrecôte 
Tender entrecôte  

200 g 38.00

upperdeck’s Grillspiess 

mit Rind, Schwein, Crevetten und Chimichurri 
Skewer with beef, pork, shrimp, and chimichurri  

31.50

Halloumi vom Grill 
mit Thai Lime Chutney 

Grilled halloumi with Thai lime chutney 

22.90

Salmon & Chilifunkel 
Lachsfilet, mariniert mit Chili-Paste und Avocado 

Salmon fillet marinated with chili paste and avocado 

160 g 28.90

SIDES 

Pommes Frites 
French fries

Ofengemüse 
Roasted vegetables

Rosmarinkartoffeln mit Meersalz 
Rosemary potatoes with sea salt

Weissweinrisotto 
White wine risotto

Blattspinat mit Pinienkernen 
Spinach with pine nuts

Grüner Blattsalat 
Green salad

jede Beilage 
each side dish

+ 6.00

Rösti 
Hash browns

+ 7.00

Bitte beachten Sie, dass Beilagen nur in 
Kombination mit einer Hauptspeise bestellt 

werden können.
Please note that the side dish can only be 
ordered to accompany the main course.

WE RECOMMEND 

Rioja Reserva DOC 

Tempranillo, Mazuelo, Graciano Bodegas Beronia
im Barrique ausgebaut | Rioja, Spanien 

barrique-aged | Rioja, Spain 

1 dl  8.90      

7.5 dl  62.50



D E S S E R T

Tiramisu 

7.90

upperdeck’s Iced Coffee 

2 Kugeln Espresso Croquant Glace mit heissem Espresso und Rahm 
2 scoops of espresso croquant ice cream with hot espresso and cream 

9.90

upperdeck’s Chocolate Dream 

Vanillia Glace mit Rahm und Schokoladensauce 
Vanillia ice cream with cream and chocolate sauce 

8.90

Mövenpick Ice Cream 

Vanilla Dream ¬ Swiss Chocolate ¬ Blueberry Cheesecake 
Raspberry & Strawberry Sorbet ¬ Espresso Croquant 

1 Kugel | scoop 3.90

2 Kugeln | scoops 6.90

3 Kugeln | scoops 9.90

Schlagrahm | Whipped cream + 1.00



9.90 
pro Kinderteller, für Kids bis 10 Jahre 

per kids dish, for kids up to 10 years

Spaghetti Burger*

Chicken
Nuggets*

GRATIS SIRUPGETRÄNK INKLUSIV 
free syrup drink inclusive

* GERICHT MIT POMMES SERVIERT 
*dish is served with fries


