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Bunter Quinoa Salat
Blattsalate mit Quinoa, Cherrytomaten, 

Granatapfel, Avocado
Leaf salads with quinoa, cherry tomatoes, 

pomegranate, avocado

15.90

S E A S O N A L  M E N U

WINE
Pinot Grigio

Conti Formentini, Friaul, Italien
Fruchtaromen, mineralische Noten und von feinen 

Hefetönen
Fruit aromas, mineral notes and fine yeast tones

1 dl  7.50

STARTER

GRILL SPECIALS

Tenderloin (180g)
Rindsfilet mit Chimichurri
beef fillet with chimichurri

49.90

Power Food Bowl Asparagus
Blattsalate, Hummus, grüner Spargel, Quinoa, Kicher-
erbsen, Cherrytomaten, Gurken, Olivenöl, Balsamico-
essig, Peperoni Rot und Gelb, Zwiebeln und Edamame

Leaf lettuce, hummus, green asparagus, quinoa,
chickpeas, cherry tomatoes, cucumber,  

olive oil, balsamic vinegar, red and yellow 
chilli peppers, onions and edamame

25.90

BOWL SPECIAL

Fusilli mit Poulet
Pouletbrustwürfel, Cherrytomaten, Zucchini, 

Rahmsauce, Kräuter
Chicken breast cubes, cherry tomatoes, 

zucchini, cream sauce, herbs

27.90

 PASTA & MORE 

Apfelkuchen
mit Rahm

Apple pie with cream

6.90

DESSERT

Grillierte Schweinshuftplätzli
Grillgemüse, Bratkartoffeln 

und Kräuterbutter
Grilled pork rump with grilled vegetables, 

fried potatoes and herb butter

28.90

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“
Mini Kartoffelrösti und 

Champignonrahmsauce
Veal slices „Zurich Style“, mini potato rosti 

and mushroom cream sauce 

36.90

HIGHLIGHT


