
 

H a m b u r g e r  R e n a i s s a n c e 
 

Änderungen und Irrtümer unter Vorbehalt! Einzelne Gerichte können nicht ausgetauscht werden. 

Gerne reichen wir Ihnen auf Wunsch eine detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung! 

Unsere Preise verstehen sich in € inkl. Service & gesetzl. MWST. 

Trinkgeld ist nicht inkludiert. 
Wir akzeptieren ausschließlich elektronische Zahlungsmöglichkeiten. 

 

Kneipen - Snacks 
 

„Frische Suppe“, Schälerbse 
Granat, Wagyu F1 -Rind 

 
Hamburger Abendbrot 

Sauerteig, Nuss-Butter 
Pfeffer-Lachs 

 
 
 
 

Menü 
 

„Fischfrikadelle oder BREMER“ 
Gelbschwanz-Makrele, Remoulade & Kartoffel 
 

Crispy Auster 
Confierter Kabeljau & Stachelbeere 
 

Bisque vom blauen Hummer 
Kalbsbries & Pistazie 
 

Oldenburger Grünkohl 
Bäckchen vom Junkershausener HEUSCHWEIN 
BIOHOF MAY 
Marzipan-Aromen 
 

Vierländer Ente vom SCHÖNMOORER HOF 
Brust & Keule 
Salz-Pflaume & Spitzkohl 
 

„Hamburger“ BABA 
Vanille-Sauerrahm-Eis & Heide-Quitte 
 
 

final touch of sweetness 
 
 

Großes Menü    189 
Kleines Menü (ohne Hummer)  159 

 
 
 

Signatur 
 

Fischbrötchen „MARIE-LOUISE“ 21 
Frittierter Brioche, Rauchaal & Kaviar 

 
 

 

Große Hafenrundfahrt 
 

 
 

Classic-Pairing   99 
Fine&Rare-Pairing  199 

 
 
 
 
 
 

2023 Max Ferdinand Richter - Alter Satz 
2019 Emrich-Schönleber - Halenberg „R“ GG 
 

2022 Azul Perdido - Maresia del Atlantico 
2022 A. Macanita - Listrão dos Profetas 
 

2024 Spiess - Chardonnay „S“ 
2021 Guigal - Condrieu “La Doriane” 
 

2009 Blandy’s - Verdelho Colheita 
1987 Blandy’s - Terrantez Vintage 
 
 
2016 Chacra - Pinot Noir Cincuenta y Cinco 
2017 Confuron-Cotétidot - Echezaux Grand 
Cru 
 

2015 Ulrich Frey - Riesling Beerenauslese 
2005 Château Rieussec Premier Cru Classé 
 

 
 
 
 
 
 
 

Alkoholfrei 
 

Auf Nachfrage beraten Wir Sie gern 
zu unseren alkoholfreien Getra ̈nke-Alternativen! 

  


