
 

H a m b u r g e r  R e n a i s s a n c e 
 

Änderungen und Irrtümer unter Vorbehalt! Einzelne Gerichte können nicht ausgetauscht werden. 
Gerne reichen wir Ihnen auf Wunsch eine detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung! 

Unsere Preise verstehen sich in € inkl. Service & gesetzl. MWST. 
Trinkgeld ist nicht inkludiert. 

Wir akzeptieren ausschließlich elektronische Zahlungsmöglichkeiten. 

 
Kneipen - Snacks 

 
Einfache Krabbenbrühe 

Schweinebacken-Marmelade mit Nordseekrabbe 
Rührei mit Nordseekrabbe, Krabbe in Sauer 

 

Hamburger Abendbrot 
Sauerteigbrot, braune Butter, Rollmops in Tomatentunke 

 
 

Menü 
 
 

Sauerfleisch vom Junkershausener Heuschwein 
vom BIOHOF MAY 
Weißer Heidespargel 

 

Gebackener Kaisergranat 
Bärlauch & gelbe Bete 

 

Pochierte wilde Wattaustern 
Sauerrahm, Gurke & Krustentier 

 

Weißer Heilbutt 
Buttermilch & friesisches Schnüüsch 

 

Schulter & Keule vom Lamm 
vom NORDFRIESISCHEN LAMMKONTOR 
Morchel & grüner Spargel 

 

Rosa Rhabarber 
Vanille & Milcheis 

 
 

final touch of sweetness 
 
 
 

Großes Menü     189 
Kleines Menü (ohne Kaisergranat)  159 

 
 

SignaturE 
 

Fischbrötchen „MARIE-LOUISE“ 
Frittierter Brioche, Rauchaal & Kaviar 

 
21 



 

H a m b u r g e r  R e n a i s s a n c e 
 

Änderungen und Irrtümer unter Vorbehalt! Einzelne Gerichte können nicht ausgetauscht werden. 
Gerne reichen wir Ihnen auf Wunsch eine detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung! 

Unsere Preise verstehen sich in € inkl. Service & gesetzl. MWST. 
Trinkgeld ist nicht inkludiert. 

Wir akzeptieren ausschließlich elektronische Zahlungsmöglichkeiten. 

 

Pub - Snacks 
 

Shrimp-broth 
Pork jam with North Sea shrimp 

Scrambled eggs with shrimp, sour-shrimp 
 

Hamburg bread 
Sourdough bread, brown butter, Herring with tomato 

 
 

Menu 
 
 

"Sour meat" from Junkershausen Hay-pig 
From BIOHOF MAY 
White heather asparagus 

 

Norway lobster 
Wild garlic & golden beet 

 

Poached wild wadden oysters 
Sourcream, cucumber & crustacians 

 

White halibut 
Buttermilk & Frisian "Schnüüsch" 

 

Lamb saddle & shoulder 
from NORDFRIESISCHES LAMMKONTOR 
Morel & green asparagus 

 

Pink rhubarb 
Vanilla & milk ice cream 

 
 

final touch of sweetness 
 
 

Extensive menu    189 
Short menu (without Norway lobster)  159 

 
 
 

SignaturE 
 

Fish bun „MARIE-LOUISE“ 
Brioche, smoked eel & caviar 

 
21 


