P E DRA OR ENE TE S Smoked Weissbier

Cervesa de blat elaborada amb malt fumat.

Inspirada en els primers homes que varen viure als turons de la
Serralada de Marina, la cervesa Pedra Orenetes esta elaborada utilitzant
i realgant dos elements basics d'aquestes civilitzacions antigues com
sonelfocielblat.

Des de les epoques més ancestrals del neolitic, passant pels ibers,
romans i la misteriosa edat mitjana, aquests dos elements han estat
sempre molt presents al llarg del nostre territori.

La Pedra Orenetes és una cervesa de blat d'aparenca terbola, en got es
presenta amb un color d'ambre daurat sota una capa d'escuma blanca
poc persistent. La seva aroma és lleugerament acida, ens porta notes a
platanifinal de bocaacansalada.

De cos mitja i grau alcoholic moderat, és una cervesa facil de beure de
baixa amargor, amb caracter propi i marcades notes fumades. Es
excel-lent per a maridar amb tota mena de carns a la brasa, barbacoes i
qualsevol formatge sec o fumat.
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Com ferlaguardade les ampolles de cervesa?

Al ser una cervesa viva (segona fermentacio a I'ampolla), sense filtrar ni
pasteuritzar, recomanem que la seva guarda sigui sempre mantenint
I'envas en posicio vertical per tal de que el posit generat pels llevats
quediassentatalabasedel'ampolla.

Tanmateix, també seria oportu que fos en un lloc fresc, sec i on la
incidénciadelallum solar fos moltbaixa o nul-la.

Com servirlacervesadelamillormanera?

Col-loca la copa o got inclinat a uns 45° i deixa que el liquid caigui de
I'ampolla sobre la paret vertical del recipient, evitant en la mesura de el
possible que es creiescuma.

Apoc apocposaelrecipient en posicio vertical, quanquedin 1 0 2 dits de
liquid a I'ampolla cal agitar suaument I'ampolla en cercle i acabar de
servirlarestade cop al recipient.

Aix0 generara una capa d'escuma que ens fara de tapa protectorai que
les aromes de la cervesa no s'escapin. Tanmateix aquest ultim pas fa
que es mescli tot i es pugui apreciar el caracteristic toc de terbolesa
natural d'aquesttipus de cervesa.
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