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L E  L I T R E na ture

S o v r a c h i a r o ,  2 0 2 4 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  L a  s t a r  d u  g l o u g l o u  e n  b l a n c
C é p a g e :  F i a n o ,  B o m b i n o  B i a n c o ,  G r e c o       R é g i o n :  P o u i l l e s 26,-

Blanc

C a l c a r i u s  P r o g e t t o ,  2 0 1 8 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :   L é g e r ,  g o u r m a n d  e t  r a f r a î c h i s s a n t
C é p a g e :  1 0 0 %  N e r o  d i  T r o i a        R é g i o n :  P o u i l l e s 26,-

Rouge

Rosé
M e z z o r o s a ,  2 0 1 8 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  P u r e t é .  E q u i l i b r e  e n t r e  d e u x  m o n d e s
C é p a g e :  1 0 0 %  M o n t e p u l c i a n o         R é g i o n :  P o u i l l e s 26,-

Qu’est ce que le vin “Nature” ?
Un vin “Nature” est fait uniquement avec du raisin, dans le respect de la nature et des hommes.       
Il exclue donc toutes manipulations chimiques et autres produits de synthèses visant à modifier ou
rectifier la composition du produit finale.
Dans ce process, même les sols des vignes ou les raisins, ne sont donc soumis à aucun traitement
chimique. Toujours Biologique et/ou Biodynamiques, ces vins sont vivants et restitue au mieux le
gout du fruit fermenté et de leur Terroir.

Valentina Passalacqua en quelques mot
Pionnière des vins naturels dans les Pouilles entre la mer Adriatique et les montagnes du Gargano,
Valentina Passalacqua cultive ses vignes sur les terres blanches et lumineuses du parc national.
Depuis 2000, elle façonne un domaine à son image, libre, audacieux et profondément ancré dans la
nature. Convaincue par la biodynamie et l’agriculture régénératrice, elle cultive ses vignes sans
aucun produit chimique.
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L E S  R O S É S

I l  v i n o  d e l l a  c a s a
V i n o  R o s a t o ,  M a n f r e d i

D e s c r i p t i f :  A r ô m e s  d é l i c a t s .  B e l l e  f r a î c h e u r
C é p a g e :  A s s e m b l a g e         R é g i o n :  P i é m o n t 5,- 19,- 28,-

R o s a  T e r r a ,  2 0 2 0 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  F r a i s e ,  f r a m b o i s e ,  c e r i s e .  B e l l e  a c i d i t é  r a f r a î c h i s s a n t e
C é p a g e :   1 0 0 %  N e r o  d i  T r o i a         R é g i o n :  P o u i l l e s - - 28,-

R o s a t e a ,  2 0 2 0 ,  V a l l i  U n i t e

D e s c r i p t i f :  R o s é - O r a n g e .  A  d é c o u v r i r !
C é p a g e :  B a r b e r a ,  M a l v a s i a ,  B r a c h e t o       R é g i o n :  P i é m o n t - - 31,-

N e g r o a m a r o ,  2 0 1 8 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  F r a î c h e u r  e t  i n t e n s i t é .  F r u i t s  r o u g e s
C é p a g e :  1 0 0 %  N e g r o a m a r o        R é g i o n :  P o u i l l e s - - 29,-

L E S  E F F E R V E S C E N T S

M o s c a t o  d ’ A s t i ,  2 0 2 4 ,  M a n f r e d i

D e s c r i p t i f :  D o u x  e t  d é l i c a t .  B e a u  f i n a l  f r u i t é
C é p a g e :  1 0 0 %  M u s c a t        R é g i o n :  P i é m o n t 6,50 24,- 31,-

P r o s e c c o  E x t r a  D r y ,  R i c c a d o n n a

D e s c r i p t i f :  F r a i s  e t  v i f .  S a v e u r s  f r u i t é e s
C é p a g e :  G l é r a         R é g i o n :  V é n é t i e 6,- 22,- 29,-

L a m b r u s c o  R o s s o  A m a b i l e ,  S i g n o r e  G u i s e p p e

D e s c r i p t i f :  F r u i t é  e t  g o u r m a n d .  F r a i s  e t  a g r é a b l e
C é p a g e :  A s s e m b l a g e          R é g i o n :  E m i l i e - R o m a g n e 5,- 19,- 28,-

T r o i a  B o m b ,  2 0 1 9 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  R o s é  i n t e n s e .  B e l l e  f r a î c h e u r .  G l o u g l o u !
C é p a g e :  1 0 0 %  N e r o  d i  T r o i a         R é g i o n :  P o u i l l e s 5,- 19,- 28,-
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A r n e i s  L a n g h e ,  2 0 2 4 ,  M a n f r e d i

D e s c r i p t i f :  M i n é r a l i t é .  S i m p l e  e t  l é g e r
C é p a g e :  A r n e i s        R é g i o n :  P i é m o n t 4,50 17,- 24,- -

I l  v i n o  d e l l a  c a s a

L E S  V I N S b l a n c s  a u  v e r r e

L E S  V I N S r o u g e  a u  v e r r e

B a r b e r a  d ’ A l b a ,  T e r r e  d e l  B a r o l o

D e s c r i p t i f :  F r a i s  e t  é p i c é
C é p a g e :  B a r b e r a        R é g i o n :  P i é m o n t 5,- 19,- -

I l  v i n o  d e l l a  c a s a

D r i t t o ,  2 0 2 0 ,  T e n u t a  l a  C à

D e s c r i p t i f :  L é g e r  a u x  a r ô m e s  d e  c e r i s e
C é p a g e :  C o r v i n a ,  R o n d i n e l l a    R é g i o n :  V é n é t i e 7,50 27,- 35,- -

P i n o t  N e r o ,  2 0 2 2 ,  M a n f r e d i

D e s c r i p t i f :  F r a i s  e t  é q u i l i b r é .  T a n n i n s  l é g e r s
C é p a g e :  P i n o t  N e r o    R é g i o n :  P i é m o n t 7,- 25,- 33,- -

R o n d i n i  L a n g h e ,  2 0 2 1 ,  T e r r e  d e l  B a r o l o

D e s c r i p t i f :  P e t i t s  f r u i t s  r o u g e s .  B e l l e  s t r u c t u r e
C é p a g e :  1 0 0 %  N e b b i o l o    R é g i o n :  P i é m o n t 7,- 25,- 33,- -

-

F i u r i n ,  2 0 1 8 ,  V a l l i  U n i t e

D e s c r i p t i f :  S e c  e t  f l o r a l .  N o t e s  d e  f l e u r s  b l a n c h e s
C é p a g e :  C o r t e s e ,  T i m o r a s s o    R é g i o n :  P i é m o n t 6,- 22,- 29,- 58,-

B . i o  T e r r e  S i c i l i e n n e ,  2 0 2 3 ,  T e r r e  C e v i c o

D e s c r i p t i f :  F l o r a l .  P ê c h e  b l a n c h e
C é p a g e :  C h a r d o n n a y ,  C a t a r r a t t o    R é g i o n :  S i c i l e 5,50 19,- 26,- -

R o n c o  M a l o ,  2 0 1 8 ,  B e r a

D e s c r i p t i f :   E p i c é .  V i b r a n t .  R h ô n e  à  l ’ i t a l i e n n e !
C é p a g e :  B a r b e r a       R é g i o n :  P i é m o n t 8,50 32,- 49,- -

T a s o t ,  V a l l i  U n i t e

D e s c r i p t i f :  N o t e s  d e  p e t i t s  f r u i t s  r o u g e s
C é p a g e :  D o l c e t t o    R é g i o n :  P i é m o n t 7,- 25,- 33,- 65,-
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A r c e s e ,  2 0 1 8 ,  B e r a  V . E .  F i g l i

D e s c r i p t i f :  F r u i t s  m û r e s ,  f l e u r s  b l a n c h e s .  C o m p l e x e
C é p a g e :  1 0 0 %  A r n e i s        R é g i o n :  P i é m o n t 37,-

B a c c a b i a n c a ,  2 0 1 0 ,  T e n u t a  G r i l l o

D e s c r i p t i f :  M a c é r a t i o n  l o n g u e .  B o u c h e  f r a î c h e
C é p a g e :  C o r t e s e        R é g i o n :  E m i l i e - R o m a g n e 40,-

M i s s  D a n n a t a ,  2 0 1 8 ,  P o d e r e  L u i s a

D e s c r i p t i f :  S p i r i t u e l .  F é m i n i n
C é p a g e :  M a l v a s i a ,  T r e b b i a n o        R é g i o n :  T o s c a n e 38,-

A m n e s y a ,  2 0 2 0 ,  P o d e r e  L u i s a

D e s c r i p t i f :  A r ô m e s  d e  c o i n g  e t  d e  m i e l .  C o m p l e x i t é
C é p a g e :  T r e b b i a n o ,  M a l v a s i a        R é g i o n :  T o s c a n e 38,-

C o s i c o m e ,  2 0 1 7 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  L e  s o m m e t  d e  l ’ a p p e l l a t i o n .  U n  g r a n d  b l a n c !
C é p a g e :  1 0 0 %  F a l a n g h i a n a        R é g i o n :  P o u i l l e s 42,-

G i o i a ,  2 0 1 9 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  M i n é r a l i t é  e t  s a p i d i t é .  B o u q u e t  d e  f l e u r s  b l a n c h e s
e t  h e r b e s  s a u v a g e s
C é p a g e :   1 0 0 %  F i a n o       R é g i o n :  P o u i l l e s

39,-

Z i b i b b o ,  2 0 2 0 ,  B a r r a c o

D e s c r i p t i f :  G r a n d e  s t r u c t u r e  e t  p r o f o n d e u r
C é p a g e :  1 0 0 %  Z i b i b b o    R é g i o n :  S i c i l e 42,-
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B i a n c h e t t o ,  2 0 1 8 ,  L a m m i d i a

D e s c r i p t i f :  V i b r a t i o n  e t  p u r e t é .  V o l a t i l e  
C é p a g e :  1 0 0 %  T r e b b i a n o        R é g i o n :  A b r u z z e 31,- -

T u - T u ,  2 0 1 6 ,  C a n t i n a  G i a r d i n o

D e s c r i p t i f :  E l e v a g e  e n  a m p h o r e .  M a c é r a t i o n  3 0  j o u r s
C é p a g e :  1 0 0 %  F i a n o        R é g i o n :  V é n é t i e 39,- -

G a i a ,  2 0 1 6 ,  C a n t i n a  G i a r d i n o

D e s c r i p t i f :  F r a î c h e u r .  A g r u m e s
C é p a g e :  1 0 0 %  F i a n o        R é g i o n :  V é n é t i e 39,- -

B o h  L l a ,  2 0 1 6 ,  M . B u r a t t i

D e s c r i p t i f :  F r i z z a n t e .  P a m p l e m o u s s e .  V i g n e s  3 5  a n s
C é p a g e :   1 0 0 %  G l e r a       R é g i o n :  V é n é t i e 42,- -

I v a g ,  2 0 1 6 ,  B e l l o t t i

D e s c r i p t i f :  A é r i e n .  S a t i n .  M i n é r a l .  A g r u m e s
C é p a g e :   1 0 0 %  C o r t e s e       R é g i o n :  P i é m o n t 44,- -

S o v r a c h i a r o ,  2 0 2 4 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :  L a  s t a r  d u  g l o u g l o u  e n  b l a n c
C é p a g e :  F i a n o ,  B o m b i n o  B i a n c o ,  G r e c o       R é g i o n :  P o u i l l e s - 26,-

L a  s t a r  d u  g l o u g l o u  e n  b l a n c

S o p h i a ,  2 0 1 6 ,  C a n t i n a  G i a r d i n o

D e s c r i p t i f :  M a c é r a t i o n  2 0  j o u r s .  V i b r a n t .
C é p a g e :  1 0 0 %  G r e c o      R é g i o n :  V é n é t i e 35,- -
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C i o t t o l o ,  2 0 2 0 ,  P o d e r e  L u i s a

D e s c r i p t i f :   C o m m e  u n  j e u n e  C h i a n t i
C é p a g e :  C a b e r n e t  S a u v i g n o n ,  S a n g i o v e s e ,  C i l i e g i o l o        

R é g i o n :  T o s c a n e 36,-

C h i a n t i  C l a s s i c o ,  2 0 1 9 ,  B u o n d o n n o

D e s c r i p t i f :   S t r u c t u r é ,  p r o f o n d .  S u p e r b e  C h i a n t i
C é p a g e :  S a n g i o v e s e        R é g i o n :  T o s c a n e 45,-

T e r o l d e g o ,  2 0 2 0 ,  F o r a d o r i

D e s c r i p t i f :  M i n é r a l i t é ,  c o m p l e x i t é .  A  m a t u r i t é .  U n  r o c h e r
C é p a g e :  T e r o l d e g o       R é g i o n :  D o l o m i t e s 48,-

C o l o m b a i a  R o s s o ,  2 0 1 4 ,  C o l o m b a i a

D e s c r i p t i f :   F r u i t s  r o u g e s  c o n f i t s .  T a n i n s  s o y e u x .  M a g n i f i q u e !
C é p a g e :  S a n g i o v e s e       R é g i o n :  T o s c a n e 49,-

B a r d i g à ,  2 0 1 2 ,  V a l l e  U n i t e

D e s c r i p t i f   P r o f o n d .  F r u i t s  n o i r s .  F r a î c h e u r  e t  p u i s s a n c e
C é p a g e  1 0 0 %  C o l l i  T o r t o n e s i        R é g i o n  P i é m o n t 55,-

T o c c a i  E x i t ,  2 0 1 7 ,  T e n u t a  l ’ A r m o n i a

D e s c r i p t i f :   S u r  l e  f r u i t  r o u g e
C é p a g e :  G r e n a c h e       R é g i o n :  V é n i t i e 37,-

C o l o m b a i a  V i g n a  V e c c h i a ,  2 0 1 6 ,  C o l o m b a i a

D e s c r i p t i f :   G r a n d e  a n n é e ,  g r a n d  v i g n e r o n .  S u p e r b e !
C é p a g e :  1 0 0 %  S a n g i o v e s e      R é g i o n :  T o s c a n e 59,- -



Bouteille
75 cl 150 clL E S  R O U G E S c l ass i ques

B a r b a r e s c o ,  2 0 1 7 - 2 0 1 8 ,  P r o d u t o r i  d e l  B a r b a r e s c o

D e s c r i p t i f :  C o m p l e x i t é ,  p u i s s a n c e .  U n  g r a n d  v i n  !
C é p a g e :  1 0 0 %  N e b b i o l o        R é g i o n :  P i é m o n t 69,- 130,-

D e s c r i p t i f :   C l a s s i q u e  m a i s  v i b r a n t .  L e  s o m m e t  d e  c h e z  V a l e n t i n a !
C é p a g e :   1 0 0 %  N e r o  d i  T r o i a       R é g i o n :  T o s c a n e 65,- 120,-

C o s i s o n o ,  2 0 1 5 ,  V .  P a s s a l a c q u a

C h i a n t i  C l a s s i c o  R i s e r v a ,  2 0 1 9 ,  B u o n d o n n o

D e s c r i p t i f :   U n  M u s t !  I l  n ’ y  e n  a u r a s  p a s  p o u r  t o u s  l e  m o n d e . . .
C é p a g e :  1 0 0 %  S a n g i o v e s e        R é g i o n :  T o s c a n e 69,- -

B a r o l o  C a s t a g n i ,  2 0 1 4 ,  E r b a l u n a

D e s c r i p t i f :  L e  s e u l  B a r o l o  c e r t i f i é  A B .  U n e  t r o u v a i l l e !
C é p a g e :  1 0 0 %  N e b b i o l o        R é g i o n :  P i é m o n t 79,- -

B a r o l o  R o c h e  d e l  A n n u n z i a t a ,  2 0 1 5 ,  E r b a l u n a

D e s c r i p t i f :   L e  s o m m e t  d e  l ’ a p p e l l a t i o n  à  p r i x  r a i s o n n a b l e
C é p a g e :  1 0 0 %  N e b b i o l o        R é g i o n :  P i é m o n t 84,- -

S a u s t o ,  2 0 1 6 ,  M o n t e  D a l l  O r a

D e s c r i p t i f :  L e  s o m m e t  d u  V a l p o l i c e l l a .  F r u i t s  c o n f i t s  e t  é l é g a n c e
C é p a g e :  1 0 0 %  C o r v i n a        R é g i o n :  V a l p o l i c e l l a 99,- -
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T e r r a  d i  V e n t i c a n o ,  2 0 1 9 ,  T e n u t a  N a r d o n e

D e s c r i p t i f :  L ’ A g l i a n i c o  t r a d i t i o n n e l  d a n s  s a  s p l e n d e u r
C é p a g e :  A g l i a n i c o         R é g i o n :  C a m p a n i e 36,- -

L e z e r ,  2 0 1 9 ,  F o r a d o r i

D e s c r i p t i f :  M i n é r a l i t é  e t  f r a î c h e u r .  C o m m e  u n  g r a n d  r o s é
C é p a g e :  T e r o l d e g o         R é g i o n :  D o l o m i t e s 37,- -

R o s s o  C a r b o ,  2 0 1 8 ,  L a m m i d i a

39,- -
D e s c r i p t i f :  M a c é r a t i o n  c a r b o n i q u e .  F r u i t  e t  f r a î c h e u r .  V i b r a n t
C é p a g e :  M o n t e p u l c i a n o        R é g i o n :  A b r u z z e s

N u d e ,  2 0 0 8 ,  C a n t i n a  G i a r d i n o

D e s c r i p t i f :  F r u i t s  c o n f i t s .  C o m p l e x i t é  e t  f i n e s s e .  L é g è r e  é v o l u t i o n
C é p a g e :  A g l i a n i c o        R é g i o n :  C a m p a n i e 38,- -

L a  s t a r  d u  g l o u g l o u  e n  r o u g e
A m o ,  2 0 1 8 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :   L a  s t a r  d u  g l o u g l o u  e n  r o u g e !  
C é p a g e :  1 0 0 %  B a r b e r a        R é g i o n :  P i é m o n t 26,--

S a g g e z z a ,  2 0 1 9 ,  V a l e n t i n a  P a s s a l a c q u a

D e s c r i p t i f :   L é g e r ,  g o u r m a n d  e t  r a f r a î c h i s s a n t
C é p a g e :  1 0 0 %  N e r o  d i  T r o i a        R é g i o n :  P o u i l l e s - 29,-

C r i c k ,  2 0 1 7 ,  L a m m i d i a

D e s c r i p t i f :  P é t i l l a n t  n a t u r e l  s e c
C é p a g e :  M o n t e p u l c i a n o      R é g i o n :  A b r u z z e s 34,- -

A n f o r a ,  2 0 1 8 ,  L a m m i d i a

D e s c r i p t i f :  E l e v a g e  l o n g  e n  a m p h o r e .  F r u i t s  r o u g e s  c o n f i t s .  E t o n n a n t
C é p a g e :  M o n t e p u l c i a n o       R é g i o n :  A b r u z z e s 41,- -
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E s s e n z a ,  2 0 1 8 ,  T e n u t a  V .  N a r d o n e

D e s c r i p t i f :  E q u i l i b r é .  A r o ù a t i q u e .  G a s t r o n o m i q u e
C é p a g e :  1 0 0 %  G r e c o       R é g i o n :  C a m p a n i e 29,-

I l  v i n o  d e l l a  c a s a

L E S  V I N S O r a n g e

O l y m p i a ,  2 0 1 7 ,  C a n t i n a  G i a r d i n o

D e s c r i p t i f :  P é t i l l a n t  n a t u r e l
C é p a g e :  5 0 %  F a l a n g h i n o  5 0 %  G r e c o        R é g i o n :  C a m p a n i e 33,-

M a r e s a ,  2 0 1 6 - 2 0 1 8 ,  M a s s e r i a  S t a r l a n i

D e s c r i p t i f :  C l a s s i q u e  e t  s o b r e
C é p a g e :  1 0 0 %  F a l a n g h i n a      R é g i o n :  C a m p a n i e 36,-

M a l v a s i a ,  2 0 1 6 ,  C a n t i n a  S k e r l j

D e s c r i p t i f :  P u i s s a n t  e t  c o m p l e x e
C é p a g e :  1 0 0 %  M a l v a s i a      R é g i o n :  T r i e s t e 41,-


	Qu’est ce que le vin “Nature” ? Un vin “Nature” est fait uniquement avec du raisin, dans le respect de la nature et des hommes.       Il exclue donc toutes manipulations chimiques et autres produits de synthèses visant à modifier ou rectifier la composition du produit finale. Dans ce process, même les sols des vignes ou les raisins, ne sont donc soumis à aucun traitement chimique. Toujours Biologique et/ou Biodynamiques, ces vins sont vivants et restitue au mieux le gout du fruit fermenté et de leur Terroir.
	LE LITRE
	nature
	Valentina Passalacqua en quelques mot Pionnière des vins naturels dans les Pouilles entre la mer Adriatique et les montagnes du Gargano, Valentina Passalacqua cultive ses vignes sur les terres blanches et lumineuses du parc national. Depuis 2000, elle façonne un domaine à son image, libre, audacieux et profondément ancré dans la nature. Convaincue par la biodynamie et l’agriculture régénératrice, elle cultive ses vignes sans aucun produit chimique.
	Bouteille
	100 cl


	Blanc
	Sovrachiaro, 2024, Valentina Passalacqua
	26,-


	Rouge
	Calcarius Progetto, 2018, Valentina Passalacqua
	26,-


	Rosé
	Mezzorosa, 2018, Valentina Passalacqua
	26,-




	LES EFFERVESCENTS
	Verre  12,5 cl
	Carafe 50 cl
	Bouteille
	75 cl

	Lambrusco Rosso Amabile, Signore Guiseppe
	5,-
	19,-
	28,-

	Prosecco Extra Dry, Riccadonna
	6,-
	22,-
	29,-

	Moscato d’Asti, 2024, Manfredi
	6,50
	24,-
	31,-


	LES ROSÉS
	Il vino della casa
	Vino Rosato, Manfredi
	5,-
	19,-
	28,-

	Troia Bomb, 2019, Valentina Passalacqua
	5,-
	19,-
	28,-

	Rosa Terra, 2020, Valentina Passalacqua
	28,-

	Negroamaro, 2018, Valentina Passalacqua
	29,-

	Rosatea, 2020, Valli Unite
	31,-



	LES VINS
	blancs au verre
	Verre  12,5 cl
	Carafe 50 cl
	Bouteille
	75 cl
	150 cl

	Il vino della casa
	Arneis Langhe, 2024, Manfredi
	4,50
	17,-
	24,-

	B.io Terre Sicilienne, 2023, Terre Cevico
	5,50
	19,-
	26,-

	Fiurin, 2018, Valli Unite
	6,-
	22,-
	29,-
	58,-




	LES VINS
	rouge au verre
	Il vino della casa
	Barbera d’Alba, Terre del Barolo
	5,-
	19,-

	Pinot Nero, 2022, Manfredi
	7,-
	25,-
	33,-

	Tasot, Valli Unite
	7,-
	25,-
	33,-
	65,-

	Rondini Langhe, 2021, Terre del Barolo
	7,-
	25,-
	33,-

	Dritto, 2020, Tenuta la Cà
	7,50
	27,-
	35,-

	Ronco Malo, 2018, Bera
	8,50
	32,-
	49,-




	LES BLANCS
	classiques
	Bouteille
	75 cl

	Arcese, 2018, Bera V.E. Figli
	37,-

	Miss Dannata, 2018, Podere Luisa
	38,-

	Amnesya, 2020, Podere Luisa
	38,-

	Gioia, 2019, Valentina Passalacqua
	39,-

	Baccabianca, 2010, Tenuta Grillo
	40,-

	Zibibbo, 2020, Barraco
	42,-

	Cosicome, 2017, Valentina Passalacqua
	42,-



	LES BLANCS
	nature
	Bouteille
	75 cl
	100 cl

	La star du glouglou en blanc
	Sovrachiaro, 2024, Valentina Passalacqua
	26,-

	Bianchetto, 2018, Lammidia
	31,-

	Sophia, 2016, Cantina Giardino
	35,-

	Tu-Tu, 2016, Cantina Giardino
	39,-

	Gaia, 2016, Cantina Giardino
	39,-

	Boh Lla, 2016, M.Buratti
	42,-

	Ivag, 2016, Bellotti
	44,-




	LES ROUGES
	classiques
	Bouteille
	75 cl

	Ciottolo, 2020, Podere Luisa
	36,-

	Toccai Exit, 2017, Tenuta l’Armonia
	37,-

	Chianti Classico, 2019, Buondonno
	45,-

	Teroldego, 2020, Foradori
	48,-

	Colombaia Rosso, 2014, Colombaia
	49,-

	Bardigà, 2012, Valle Unite
	55,-

	Colombaia Vigna Vecchia, 2016, Colombaia
	59,-



	LES ROUGES
	classiques
	Bouteille
	75 cl
	150 cl

	Cosisono, 2015, V. Passalacqua
	65,-
	120,-

	Chianti Classico Riserva, 2019, Buondonno
	69,-

	Barbaresco, 2017-2018, Produtori del Barbaresco
	69,-
	130,-

	Barolo Castagni, 2014, Erbaluna
	79,-

	Barolo Roche del Annunziata, 2015, Erbaluna
	84,-

	Sausto, 2016, Monte Dall Ora
	99,-



	LES ROUGES
	nature
	Bouteille
	75 cl
	100 cl

	La star du glouglou en rouge
	Amo, 2018, Valentina Passalacqua
	26,-

	Saggezza, 2019, Valentina Passalacqua
	29,-

	Crick, 2017, Lammidia
	34,-

	Terra di Venticano, 2019, Tenuta Nardone
	36,-

	Lezer, 2019, Foradori
	37,-

	Nude, 2008, Cantina Giardino
	38,-

	Rosso Carbo, 2018, Lammidia
	39,-

	Anfora, 2018, Lammidia
	41,-




	LES VINS
	Orange
	Bouteille
	75 cl

	Il vino della casa
	Essenza, 2018, Tenuta V. Nardone
	29,-

	Olympia, 2017, Cantina Giardino
	33,-

	Maresa, 2016-2018, Masseria Starlani
	36,-

	Malvasia, 2016, Cantina Skerlj
	41,-





