


MALAGA DULCE

• BODEGAS EMBRUJO DEL SUR
• D.O. MALAGA
• Variedades: 100% P.X.
• Maridaje: Quesos, postres y frutas
• Grado de alcohol: 15º
• Embotellado: 75cl, 37’5 cl y 18’75 cl
• Temperatura de servicio: 12º - 14º
• Ficha de cata: Color caoba oscuro, 

aroma potente a fruta escarchada. En 
boca potente, dulce y untuoso.



MALAGA MOSCATEL

• BODEGAS EMBRUJO DEL SUR
• D.O. MALAGA
• Variedades: 100% Moscatel de 

Alejandría
• Maridaje: Quesos, postres y frutas
• Grado de alcohol: 15º
• Embotellado: 75cl, 37’5 cl y 18’75 cl
• Temperatura de servicio: 12º - 14º
• Ficha de cata: Color ámbar dorado 

claro, aroma potente. En boca 
potente y dulce.



MALAGA SECO

• BODEGAS EMBRUJO DEL SUR
• D.O. MALAGA
• Variedades: 100% P.X.
• Maridaje: Quesos, ibéricos, pescados 

a la sal, mariscos.
• Grado de alcohol: 15º
• Embotellado: 75cl, 37’5 cl y 18’75 cl
• Temperatura de servicio: 4º - 6º
• Ficha de cata: Color amarillo pálido, 

afrutado. En boca fresco y seco.



MALAGA PX

• BODEGAS EMBRUJO DEL SUR
• D.O. MALAGA
• Variedades: 100% P.X.
• Maridaje: Quesos y postres
• Grado de alcohol: 15º
• Embotellado: 75cl y 18’75 cl
• Temperatura de servicio: 12º - 14º
• Ficha de cata: Color ámbar dorado, 

aromas a fruta madura, en boca 
suave y persistente.



ANTIKA

• D.O. MALAGA
• Dulce Natural
• Variedades: 100% Moscatel de 

Alejandría
• Maridaje: Aperitivos y postres
• Grado de alcohol: 15º
• Embotellado: 75cl
• Temperatura de servicio: 4º - 6º
• Ficha de cata: Color pálido, aromas a 

fruta madura, muy suave.



VERMUT ROJO

Vermut elaborado a partir de una cuidada
selección de vinos de PX con una cuidada
selección de hierbas aromáticas y una justa
maduración en barrica de roble francés.
De color caoba, nuestro Vermut Rojo
presenta un aroma intenso con notas de
hierbas aromáticas y especias. Ligeros
toques balsámicos. Buena intensidad
aromática en boca, muy bien equilibrada
con la acidez. Post gusto levemente amargo
e intenso.
Presentación: Excelente como aperitivo
diario. Acompáñalo con 2 aceitunas rellenas
de anchoa, 2 o 3 cubitos de hielo y una
rodaja de mandarina. Servir bien frío.



VERMUT BLANCO

Vermut elaborado a partir de una 
cuidada selección de vinos MOSCATEL 
con una cuidada selección de hierbas 
aromáticas y una justa maduración en 
barrica de roble francés.
De color amarillo pálido, nuestro Vermut 
Blanco presenta un aroma intenso con 
notas de hierbas aromáticas y especias. 
Ligeros toques balsámicos. Buena 
intensidad aromática en boca. 
Presentación: Excelente como aperitivo 
diario. Acompáñalo con 2 aceitunas 
rellenas de anchoa, 2 o 3 cubitos de hielo 
y una rodaja de mandarina. Servir bien 
frío.


