


ratura de servicio: 122 - 14°

de cata: Color caoba oscuro,
aroma potente a fruta escarchada. En
boca potente, dulce y untuoso.




ps, postres y frutas
ol: 159

ellado: 75cl, 37’5 cly 18’75 cl
peratura de servicio: 1292 - 142

Ficha de cata: Color ambar dorado
claro, aroma potente. En boca
potente y dulce.



E ellado: 75cl, 37’5 cl y 18’75 cl
e T
* Ficha de cata: Color amarillo palido,

afrutado. En boca fresco y seco.

eratura de servicio: 42 - 62




ratura de servicio: 122 - 14°

de cata: Color ambar dorado,
aromas a fruta madura, en boca
suave y persistente.




E ellado: 75cl
Ti eratura de servicio: 42 - 6°

* Ficha de cata: Color palido, aromas a
fruta madura, muy suave.




una cuidada
una cuidada
as y una justa
Dle francés.

uestro Vermut Rojo
intenso con notas de
romaticas y especias. Ligeros
oqu alsamicos. Buena intensidad
aro ca en boca, muy bien equilibrada
con la acidez. Post gusto levemente amargo
e intenso.

erb

resentacion: Excelente como aperitivo
iario. Acompanalo con 2 aceitunas rellenas
anchoa, 2 o 3 cubitos de hielo y una
aja de mandarina. Servir bien frio.
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cuidada seleccion
una cujdagds
atica
ca de

na
OSCATEL
e hierbas
racion en

ma dlido, nuestro Vermut
anc senta O aroma intenso con
ota ierbas aromaticas y especias.
oques balsamicos. Buena
intenSidad aromatica en boca.

Presentacion: Excelente como aperitivo
diario. Acompafalo con 2 aceitunas
ellenas de anchoa, 2 o 3 cubitos de hielo

una rodaja de mandarina. Servir bien
.




