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®® Guacamole uchi - 150

pepino, tomatitos, chiles serrano, cilantro,
vinagreta de yuzu, tostadas con miely jengibre.

Tostadas de atin - 240

ponzu, salsa tatemada, aguacate, cilantro y ajonjoli.

Aguachile de camarén y coco - 240
leche de tigre de coco, chile serrano, cebolla, pepino,
cilantroy uva.

Baos bulgogi pork belly - 190

manzana verde, hinojo y cebollin del Rancho “El Carajo”.

Camarones karaage - 230
col encurtida, kew-pie de chiles toreados.

® Flautas de vegetales primavera - 170
encacahutado con curry rojo, queso fresco y crema.

® Queso fundido con pulpo togarashi - 390

queso asadero, cebollita asada y tortillas de harina.

Empanadas mongolian beef - 230
dip de cilantro.
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®@ Ensalada de kale - 150
mango, col morada, nuez de la india, pepino persa,
aderezo de jengibre limén y ajonjoli.

® César robata - 150

lechuga romana del Rancho “El Carajo” parrillada, aderezo de

ajo negro, crotones y paremesano.

@ Ensalada de berros - 150

poro frito, aguacate, almendras, aceite de ajonjoli y soya.

® Sopa de coco - 180

curry rojo, hongos, arroz blanco, pollo y salsa de pescado.

®©@ Sopa de hongos - 150

berros, pepita, aguacate, poroy hierbabuena.
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Pollo BBQ coreano - 290

esquites con ajo confitado, parmesano, hojas frescas con yuzu.

Salmon rostizado - 440
bok choy asado con ponzu, puré de papa, nam jim de frijol,
pimientos y hierbabuena.

Pulpo adobado en chipotle & jengibre - 410

papitas chilosas, berros, cilantro.

® Barbacoa short rib 4oo g - 720
marinada con tamarindo y jengibre, acomparnada
de cebollitas, cilantro, salsasy limones.

Hamburguesa sriracha - 330
pan hecho en casa, queso, guacamole, cebollas salteadas,
aderezo sriracha.

®@ Chiltamal - 240
Chile ancho relleno de tamal con elote, platano macho sofrito, kombu,
almendra, hierbabuena, salsa de frijol con miso y hoja santa.

® New york hachimitsui Googs - 690
steak curado en miel con ajo, cebolla braseada con miso rojo,
aun jus de cerveza oscura y cebollin.
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Vegetales salteados teriyaki - 120
® Esquites con mantequilla togarashi - 120

® Arroz jazmin con platano macho - 120
lemongrass, jengibre, queso fresco, soya.

® Pur¢ de papa - 120

wasabi y cilantro con cacahuate enchilado.
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Tarta de guayaba - 160

ate y pistache tostado.

Flan de alpiste - 140

campechana hecha en casa.

® Pastel de chocolate & nuez - 160
helado de platano.

Churros cardamomo - 120
cajeta del Rancho “Las Agujas”
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